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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit
from the support that Philips offers, register your product at www.philips.
com/welcome.

General description (Fig. 1)
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Motor unit

Integrated blade unit of blender
Blender beaker

Lid of blender beaker

Rubber sealing ring for blender lid
Stopper

Wet mill beaker

Lid of wet mill beaker

Blade unit of wet mill

Built-in safety lock

Dry mill beaker

Blade unit of dry mill

Lid of dry mill beaker

@ Cord storage

Rubber ring
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Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse
it under the tap. Only use a moist cloth to clean the motor unit.

Warning
- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage before you connect the appliance.
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Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts
are damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Never reach into the blender beaker with your fingers or an object
while the appliance is plugged in or operates. The blades are very
sharp.

If the blades get stuck, unplug the appliance before you remove the
ingredients that block the blades.

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Never let the appliance run unattended.

Never use the blender beaker, the dry mill beaker or the wet mill
beaker to switch the appliance on and off.

Do not use the dry mill to grind very hard ingredients such as
nutmeg, Chinese rock sugar and ice cubes

Do not use the wet mill to mix liquids or to crush ice cubes. Use the
blender to process these ingredients.

Do not touch the cutting edges of the blade units when you handle
or clean them.They are very sharp and you could easily cut your
fingers on them.

Caution

Always unplug the appliance before you assemble, disassemble or
make adjustments to the blender; the dry mill or the wet mill

and before you start to clean the appliance.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories
or parts, your guarantee becomes invalid.

Do not exceed the maximum level indicated on the accessories.
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- Do not exceed the maximum quantities and processing times
indicated in the table.

- Let hot ingredients cool down before you chop them in the wet mill
or pour them into the blender beaker (max. temperature 80°C).

- Never use the dry mill or wet mill for more than 30 seconds without
interruption.

- Always process cloves, star anise and aniseed in the dry mill together
with other ingredients. If processed separately, these ingredients may
attack the plastic materials of the dry mill

- Do not process dry ingredients such as coffee beans and dried beans
in the wet mill.

Safety features

Built-in safety lock
This feature ensures that you can only switch on the appliance if the
beakers have been placed on the motor unit in the correct position.
When the beakers have been assembled correctly, the built-in safety lock
is unlocked.

Thermal cut-out
The appliance is equipped with a thermal cut-out that automatically cuts
off the power supply to the appliance if it overheats.
If the appliance suddenly stops running:

Pull the plug out of the wall socket.
Let the appliance cool down for 30 minutes.
Put the plug in the wall socket.

Switch on the appliance again.
Contact your Philips dealer or an authorised Philips service centre if the
thermal cut-out is activated too often.

To avoid a hazardous situation due to inadvertent resetting of the
thermal cut-out, never connect this appliance to a timer switch.
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Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

[EH Clean all parts except the motor unit (see chapter ‘Cleaning’).

Wind excess mains cord round the base of the motor unit (Fig. 2).

Using the appliance

Blender

The blender is intended for:

- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks, shakes.

- Mixing soft ingredients, e.g. almond tea.

[N Put the ingredients in the blender beaker (Fig. 3).
Do not fill the blender beaker beyond the MAX indication.
See the table for the recommended quantities.

Never fill the blender beaker with ingredients that are hotter than
80°C.

fruit 20g

vegetables 100g

vegetable juice 100g vegetables + water (optional)

milkshake 100g fruit + 150ml milk

soy beans 50g soy beans (soaked for 4 hours) +
250ml water

almond tea 75g almonds + 200ml water
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Ingredients blender Quantities

black sesame tea 75g black sesame seeds + 200ml water

Press the lid into place.

Place the blender beaker on the motor unit (1).Turn the blender
beaker clockwise to fasten it (2) (‘click’) (Fig. 4).

Do not exert too much pressure on the blender beaker.

Put the plug in the wall socket and press the on/off button.
Hold the motor unit firmly with both hands when the appliance operates.

Do not operate the blender for more than 1 minute at a time.

If you have not finished blending after 1 minute, switch off the appliance
and wait 1 minute before you continue. If the appliance becomes hot, let
it cool down before you continue.

Never reach into the blender beaker with your fingers or an object (e.
g.a spatula) while the blender operates.

Do not touch the sharp blades. If the blades get stuck, unplug the

appliance and remove the ingredients that block the blades with a

spatula.
Tips

- To avoid spillage, never fill the blender beaker above the maximum
level indication (0.4 litres).

- You can pour liquid ingredients (e.g. oil) into the blender beaker
through the opening in the lid while the appliance operates (Fig. 5).

- Cut solid ingredients into smaller pieces (1-2cm) before you put
them in the blender beaker. Do not process a large quantity of solid
ingredients at the same time. Process these ingredients in a series of
small batches instead.

Dry mill

- The dry millis intended for grinding dry ingredients (Fig. 6).
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The dry mill is not suitable for chopping very hard ingredients like
nutmeg.

Do not touch the sharp blades. If the blades get stuck, switch off the
appliance and disassemble the dry mill beaker. Use a spatula to remove
the ingredients that block the blades.

[N Put the dry ingredients in the dry mill beaker (Fig. 7).
Do not fill the dry mill beaker beyond the MAX indication.
See the table for the recommended quantities.

nuts 20-25g
cheese 20-50g
coffee beans 20-50g
peppercorns 5-25¢g
black sesame 20-50g
uncooked rice, wheat 20-50g
sugar cubes 4-8 cubes
bread (for breadcrumbs) one slice of bread
soy beans (dried) 20-50g
tea leaves 20-50g
hard spices (e.g. cloves, cassia) 2g

Screw the blade unit of the dry mill (with three blades) onto the
dry mill beaker (Fig. 8).

Turn the assembled dry mill upside down and place it on the motor
unit (1).Turn the dry mill clockwise to fasten it (2) (‘click’) (Fig. 9).

Put the plug in the wall socket and press the on/off button (Fig. 10).
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Hold the motor unit firmly with both hands when the appliance operates.
Do not operate the dry mill for more than 30 seconds at a time.

Tips

- Always process cloves, star anise and aniseed together with other
ingredients. If processed separately, these ingredients may attack the
plastic materials of the appliance.

- Hard spices such as cassia must be cut into pieces smaller than 1 x
2cm.

- To use the dry mill beaker as a container, turn it upside down and put
the plastic lid on the dry mill beaker.

Wet mill

- The wet mill is intended for chopping moist ingredients such as meat,
onions, garlic etc (Fig. 6).

The wet mill is not suitable for chopping dry ingredients such as coffee

beans and dried beans.

Do not use the wet mill to mix liquids or to crush ice cubes. Use the
blender to process these ingredients.

Do not touch the sharp blades. If the blades get stuck, switch off the
appliance and disassemble the wet mill beaker. Use a spatula to remove
the ingredients that block the blades.

Cut the ingredients into smaller pieces (approx. 1-2cm) and put
them in the wet mill beaker. (Fig.11)

Do not fill the wet mill beaker beyond the MAX indication.

See the table for the recommended quantities.

Ingredients wet mill Quantities

pre-soaked seeds and grains (e.g.lotus ~ 20-50g
seeds, rice)

spice paste ingredients (chilli, onion, 50g
parsley etc.)
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Ingredients wet mill Quantities
garlic 20-50g
onions 20-50g
lean pork meat (without any fat) 20g

Turn the assembled wet mill upside down and place it on the
motor unit (1).Turn the wet mill clockwise to fasten it (2)
(‘click’) (Fig. 12).

Put the plug in the wall socket and press the on/off button. (Fig.10)
Hold the motor unit firmly with both hands when the appliance operates.
Do not operate the wet mill for more than 30 seconds at a time.

Tips

- If the ingredients stick to the wall of the wet mill beaker; switch off
the appliance and disassemble the wet mill beaker. Use a spatula to
loosen the ingredients from the wall (Fig. 13).

- If the appliance shakes because the food is not evenly distributed,
switch off the appliance and disassemble the wet mill. Distribute the
ingredients evenly in the wet mill beaker, reassemble the wet mill and
screw it onto the motor unit. Then switch on the appliance again.

- To use the wet mill beaker as a container; turn it upside down and
put the plastic lid on the wet mill beaker (Fig. 14).

Cleaning the appliance is easiest immediately after use.

Never immerse the motor unit in water.

Do not touch the cutting edges of the blade units when you handle or
clean them.They are very sharp and you could easily cut your fingers
on them.

Never clean the motor unit, the accessories and the parts in the
dishwasher.
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Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids
such as petrol or acetone to clean the appliance.

Note: Parts of the appliance may become discoloured when the appliance is
used to process ingredients that contain a lot of pigment such as cloves,
anise, cinnamon and tomato paste. This is normal.

Unplug the appliance and remove the blender, the dry mill or the
wet mill from the motor unit.

Clean the blender, the dry mill or the wet mill in warm water with
some washing-up liquid and rinse them under the tap.

If necessary, remove the rubber sealing ring from the blender lid
and rinse it with water.

Clean the motor unit with a moist cloth.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 15).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.




Problem

The appliance
does not
work

The blade
unit or motor
unit is
blocked.

The motor
unit gives off
an unpleasant
smell during
the first few
times of use.

The appliance
makes a lot
of noise,
smells, feels
hot to the
touch, emits
smoke, etc.

Possible cause

The appliance is
equipped with a safety
lock. If the blender
beaker dry mill beaker
or wet mill beaker has
not been assembled
properly onto the
motor unit, the
appliance does not
work.

There is too much
food in the beaker.

This is normal.

There is too much
food in the beaker.
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Troubleshooting

Solution

Press the on/off button to
make sure that the appliance
is switched off. Then check
whether the beaker has been
assembled properly (see
chapter ‘Using the appliance’).

Switch off the appliance and
process a smaller quantity.

If the appliance continues to
give off this smell after you
have used it a few times,
check whether the processing
quantity and processing time
are correct.

Switch off the appliance and
process a smaller quantity.
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Problem Possible cause

You let the appliance
operate too long
without interruption.

The lid of the  You have not placed
blender the lid properly.
beaker leaks.

The sealing ring is not

or not properly placed
in the blender beaker

lid.

There is too much
food in the blender

beaker.
The dry or You have not
wet mill assembled the blade
vibrates unit properly onto the
strongly, dry mill or wet mill
produces a beaker.
lot of noise
or the blade
unit is out of
alignment.

The food in the dry
mill or wet mill
beaker blocks the
blades.

Solution

Do not operate the blender
for more than 1 minute at a
time. Do not operate the dry
mill and wet mill for more
than 30 seconds at a time.

Make sure the lid of the
blender beaker has been
properly place.

Put the sealing ring properly
in the blender beaker lid.

Switch off the appliance and
process a smaller quantity.

Screw the blade
unit properly onto the dry or
wet mill beaker:

Remove the food that blocks
the blade and/or process a
smaller quantity.



Problem

The dry or
wet mill leaks.

Possible cause

The sealing ring is not
or not properly placed
on the blade unit.
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Solution

Unplug the appliance.
Remove the blade unit and
assemble the rubber

ring properly onto the blade
unit.
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[No3apaBAeHMA 3a BalaTa MoKyrnka U Aobpe aolwAm Bbs Philips! 3a aa ce
Bb3MOA3BaTE M3LIAAO OT rnpeaAaraHaTa oT Philips noaapbxkia,
perucTpupanTe NpoaykTa cv Ha www.philips.com/welcome.

O6wwo0 onucanue (pur. 1)

@ 3axparisau kabea
® ByTon on/off (Brka/u3kn.)
© 3apBuxeaL 6r0K
® BrpaaeH pexelll 6AOK Ha nacaTopa
KaHa Ha nacatopa
@ Kanak Ha kaHaTa Ha nacaTopa
© TymeH ynAbTHUTEAEH NPBCTEH 3a Kamaka Ha nacatopa
@ 3anywarka
KaHa Ha MeAayKaTa 3a COUHM MPOAYKTM
Kanak Ha KaHaTa Ha MeAadKaTa 3a COYHM MPOAYKTH
@ Pesell BAOK Ha MeAaUKaTa 3a COUHM MPOAYKTH
@ BrpaseHa 3anTHa GAOKMPOBKA
@ Kana Ha MerauKaTa 3a TBBPAM MPOAYKTM
O Pesxell BAOK Ha MeAaUKaTa 3a TBLPAM MPOAYKTH
© Karak Ha KaHaTa Ha MeAauKaTa 3a TBbPAM MPOAYKTH
@ Oraenenie 3a npubrpare Ha Kabeaa
©® TymeH npueTe

BakHo

ﬂpeAl/\ Ad M3MOA3BATE YPEAQ, MPOYETETE BHNMATEAHO TOBA
PBKOBOACTBO 3a €KCNAOATALMA U FO 3amMna3eTe 3a CrpaBka B 6bAeLLle.

OnacHocT

- He noTansanTe 3aaBMKBalLMA BAOK BbB BOAA MAW ApYra TEUHOCT W He
rO M3MAaKBalTe NMoA KpaHa Ha delMaTa. [loumcTBarTe 3aABMIKBALLMIA
GAOK Camo C BARKHA Kbpria.
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MpeaynpexxaeHue

[Mpean Aa CBBPXKETE ypeaa KbM MpexaTa, NpoBEpeTe AaAU
NOCOYEHOTO BbPXY YpeAa HarpexeHue OTroBapa Ha HanpexXeHneTo
Ha MeCTHaTa eAeKTpUYecKa MpesKa.

He n3noAsBaiiTe ypeAa, ako 3axpaHBaLLMAT KabeA, WenceAsT 1A
APYIM HaCTH Ca MOBPEAEHM.

AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce NMoBpeAn, TOW TpsibBa BMHark Aa ce
noamens oT Philips, ymbaHoMolleH cepsiz Ha Philips nan noao6bHm
KBaAMULIMPaHM AMLA, 33 Ad Ce M3DerHe onacHoCT.

Hukora He GbpKaiTe B KaHaTa Ha macaTopa C MPbCTM UAM C APYTU
NPEAMETU, AOKATO YPEALT PaboTH MAM € BKAIOYEH B KOHTaKTa.
HosxoseTe ca mHoro octpul

AKO HOXOBETE 3aCeAHaT, U3KAIOUETE ypeAa OT KOHTaKTa, Mpean Aa
OTCTpaHsiBaTe NMPOAYKTUTE, BAOKKPaAN HOXOBETE.

Tosn ypea He e npeaHasHaveH 3a NoAsBaHe OT Xopa (BKAIOUUTEAHO
Aela) C HaMaAeH! GU3MUECKM YCelliaHNs MAM YMCTBEHN HEAOCTaTbLIM
MAM 6€3 OMUT 1 NO3HaHMS, aKo Ca OCTaBeHW be3 HabAAEHWE 1 He ca
MHCTPYKTVPaHM OT CTpaHa Ha OTroBapsLLo 3a TAxHaTa 6e3onacHocT
AVILIE OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHE Ha ypeAa.

HaraexaaiTe aeuata, 3a Aa HE C1 UrPasiT C ypeAa.

Hukora He ocTaBslTe ypeaa Aa paboTu 6e3 HabaoaeHe.

HuKora He 13noA3BarTe KaHaTa Ha NacaTopa, MeAaqKaTa 3a TBbpAY
NPOAYKTU WA Ta3M 3a COMHM MPOAYKTU 33 BKAIOUBAHE W M3KAIOYBaHE
Ha ypeaa.

HuKora He 13noA3BarTe MeAadKaTa 3a TBbPAM MPOAYKTM 3a CMKAaHE
Ha MHOTO TBbPAW MPOAYKTU, KaTO HarpuMep MHAMICKO Opexye,
€APOKPVCTaAHa 3axap (HebeT-leKep) UAM AeAEHM KybueTa

He v3noAssaiiTe MeAadKaTa 3a COYHM MPOAYKTH 3a pa3bbpKeaHe Ha
TEYHOCTU MAM 33 HaTPOLUABaHe Ha AeAeHM KybyeTa. 3a Takmea
CbCTaBKM M3MOA3BalTE NacaTopa.

He AokocsaliTe ocTpueTaTa Ha pexellns BAOK, KOraTo 1 CBarATe
MAM MouMCTBaTE. Te Ca MHOrO OCTPU M AECHO MOXETE Ad NOpexeTe
NpbCTUTE CH.

BHumaHue
BuHaru nskAioyBanTe ypeaa OT KOHTaKTa, MPeAV Ad MPUCTBMNTE KbM
crrobsiBaHe, pasrAobsBaHe MAV HAMECTBAHE Ha MacaTopa, MeAayKaTa
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33 TBbPAM MPOAYKTU WA Ta3M 33 COYHM MPOAYKTY, KaKTO 1 MPeAn Ad
3aMoYHETE Ad MOUMCTBATE YPEAQ.

- Hukora He 13noA3sBaiiTe akcecoapu MAK YacTu OT APYri
MPOW3BOAMTEAM MAI TaKMBa, KOWTO He ca CheLraAHO NperopbyBaHm
oT Philips. ['put 13noAsBaHe Ha TakvBa akcecoapy WAV YacTu BalaTa
rapaHUvs CTaBa HeBaAMAHA.

- He npesuwasaiite MaKcMaAHOTO HMBO, MOKa3aHO Ha
NPUHAAAEXKHOCTHTE,

- He npeBuwasaiite MaKcHMaAHUTE KOAMYECTBA 1 BpPEMeHa 3a
0obpaboTsaHe, NOCOYeHW B TabAMLATA.

- W3vakaiiTe ropelumTe NPOAYKTU Ad U3CTUHAT, MPEAM Ad M1 KbALiATE B
MEAAYKaTa 3a COMHM MPOAYKTU AW M3CUMBATE B KaHaTa Ha racatopa
(Makc. Temnepatypa 80°C).

- He u3noassaiiTe MeAaukaTa 3a TBbPAM MPOAYKTU MAM Ta3un 33 COYHM
npoayKTu 3a noseye oT 30 cekyHAM H6e3 npeKkbcBaHe.

- BuHarm obpaboTBaiTe CKUAMAKMTE YECHH, 3BE3AOBUAHMA aHACOH U
aHaCOHOBOTO CEME B MEAAYKaTa 3a TBbPAM MPOAYKTU 3a€AHO C
APYIUTE CbCTaBKK. AKO ce 06paboTBaT OTAEAHO, TE3M MPOAYKTU
MOraT Ad Pa3AAaT MNAACTMAcoBMTE MaTepPUaAi Ha MeAavKaTa 3a
TBbPAM MPOAYKTU.

- He obpaboTsaiiTe Cyxiu MPOAYKTM KaTo Kade 1 3psa 606 B
MEAAYKaTa 33 COMHM MPOAYKTU.

3awmnTHu GyHKUMMU

BrpaaeHa 3auwmTHa 6A0KMpOBKa
Tas3n GyHKLMS rapaHTHpa, Ye e MOXeTe Aa BKAIOUBATE Ypeaa camo
KOraTo KaHWTe ca MOHTMPaHW Ha 3aABMXKBALLMA OAOK B MPaBUAHOTO
noAoxerue. KoraTo kaHuTe ca crAobeHm NMpaBnAHO, BrpaseHaTa 3alimTHa
OGAOKMPOBKa Ce 0CBOOOXAAB.

TepMuueH npeKkbcBay
To3u ypea e ¢ TepMUYeH NPeKbCBaY, KOMTO aBTOMATUYHO U3KAIOUBA
EAEKTPO3axpPaHBAHETO My B CAy4alt Ha MperpsisaHe.
AKO ypeAbT BHe3arHo crpe Aa paboTut:

MaBaaeTe LienceAa Ha 3aXpaHBalLMs KabeA OT KOHTaKTa.

OcraBeTe ypeaa aa ce oxaakaa 30 MUHYTH.
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BKAlOYETE LLLeMnceAa B KOHTAKTA.

OTHOBO BKAlOYETE ypeaa.

ObbpHeTe ce KbM Balms AMABP Ha Philips MAn ymbAHOMOLLEH cepBL3eH
LeHTbP Ha Philips, ako TEPMUYHKAT MPeKbCBaY ce 3aAeMCTBa NMPeKareHo
yecTo.

3a Aa ce nsberHe eBeHTyaAHa OMACHOCT BCAEACTBME Ha CMOHTaHHO
NMPeBKAIOYBaHe Ha TEPMUYHMSA NMPEKbCBaY, HUKOra He CBbp3BaiTe To3n
YPEA KbM TaliMepeH KAIOM.

EAekTpoMarHnTHu usabusanma (EMF)

To3su ypea Philips e B cboTBeTCTBIME C BCUYUKM CTAHAGPTU MO OTHOLLIEHKE
Ha eAeKTpoMarHUTHUTE n3AbuBaHua (EMF). Ako ce ynoTpebssa
MPaBMAHO 1 CbOOPa3HO HaNbTCTBKATA B PEKOBOACTBOTO, YpeAbT €
Be3omaceH 3a M3MoA3BaHe CopeA HaAUUHUTE A0Cera HayuHu GaKTw.

MNMpeau nbpBata ynotpeba

MouncTeTe BCUUKM HaCTU Ha YPeAa, C UBKAIOHEHUE Ha
32ABMXKBaLMSA BAOK (BXK. pasaeA “IMouncreane”).

HaBuiiTe UsAMLWHATA ABAXKMHA Ha KabeAa OKOAO OCHOBaTa Ha
3aABMXKBaWMA 6A0K (dur. 2).

U3noAsBaHe Ha ypeAa

Macartop

[NacaTopbT e NpeaHasHayeH 3a:

- Pa3bbpksaHe Ha TEYHOCTU, HAMP. MAEYHM MPOAYKTH, COCOBE, MAOAOBM
COKOBE, CYMW, KOKTEMAW, LUENKOBE.

- PasmecBaHe Ha MeKM CbCTaBKK, Harp. MPUroTBsHE Ha HaAEMOB Yali.

ChaoxeTe MPOAYKTUTE B KaHaTa Ha macaTopa (¢wur. 3).
He mbAHeTe KaHaTa Ha nacaTtopa Haa 3Haka MAX.
Bxk. TabAMLIaTa 3a MpenopbUBaHMTE KOAMYECTBA

Hukora He cunBaiTe B KaHaTa Ha NacaTopa NPOAYKTH, KOUTO ca Mo-
ropeum ot 80°C.
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IMpoaykTH 3a nacaTtopa KoaAnyecTea

MAOAOBE 20r

3eAeHuYLIM 100 r

3eAEHUYYKOB COK 100 r 3eaeHuyumn + Boaa (o
KeAaHue)

MAEYEH LLIENK 100 r nroaose + 150 MA MAAKO

COEeBU 3bpHa 50 r coesw 3bpHa (kmncHaTh 4 yaca) +
250 mA BoAR

6aAseMOB Yal 75 r 6aaemn + 200 MA BOA

YepeH CycamoB Yal 75 1 uepeH cycam + 200 MA Boaa

MpUTUCHETE KamaKa Ha MACTOTO My.

MocTaBeTe KaHaTa Ha MacaTopa Ha 3aABuXBaLLus 6Aok(1).
3aBbpTeTe KaHaTa Ha MacaTopa Mo YaCOBHMKOBATa CTPEAKa, 32 Ad 5
3aTerHete (2) (c wpaksaHe) (¢ur. 4).

He ynpaxHsBaliTe MpekoMepeH HaTMCK BbpXy KaHaTa Ha nacaTopa.

BkAloueTe LenceAa B KOHTaKTa M HaTUCHeTe ByTOHa 3a BKA./U3KA.
APBKTeE 33ABKBALLMA BAOK 3APABO C ABETE PbLIE, AOKATO YPEABT
paboTu.

He ocraBsitTe nacatopa aa pa6otu noseye ot 1 MUHyTa
HernpeKbCHaTo.

AKO He CTe CBbPLKMAM C MAaCKPaHETO cAea, T MUHYTa, M3KAIoUeTe ypeaa M
M34akanTe 1 MUHYTa, MPEeAM Ad MPOABAKUTE. AKO YPEABT Ce HaropeLLu,
OCTaBETE IO Ad CE& OXAAM, MPEAV AQ MPOABAKUTE.

He 6bpKaiiTe B KaHaTa Ha MacaTopa C NMPbCTU MAM C KaKBUTO U Aa e
rpeameTH (Hanp. AonaTtka) Mo Bpeme Ha paboTa Ha macaTopa.
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He ce aokocBaiiTe A0 ocTpuUTe HOXKOBE. AKO HOXOBETE 3aCEAHaT,
M3KAIOYETE Ypeaa OT KOHTaKTa, CA€A KOETO OTCTpaHeTe C AoMaTKa
NMPOAYKTUTE, KOUTO ca BAOKMPaAU HOXOBETE.

MoAe3Hu cbBeTH

- 3a pa u3berHeTe M3NAMCKBAHE, HVKOra He MbAHETE KaHaTa Ha
nacaTopa Haa, 3Haka 3a MakcmanHo HuBo (0,4 AnTpa).

- MoxeTe Aa HaneeTe TeUHWUTe CbCTaBKK (Hamp. OAMO) B KaHaTa Ha
nacaTopa npes OTBOPaA B Karnaka, AOKaTO ypeAbT paboTu (¢ur. 5).

- Haps3BsaiiTe TBbpAMTE MPOAYKTU Ha MaAku napueTa (1-2 cm), npean
A3 IV M3cMneTe B KaHaTa Ha nacatopa. He obpaboTsaiiTe roremm
KOAMYECTBA TBHPAM MPOAYKTU HaseaHb. ObpaboTeaiiTe TakvBa
MPOAYKTW Ha MaAKK MOpLMN.

Cyxo cMuAaHe

- MenaaukaTa 3a TBbPAM NMPOAYKTH € MpeAHa3HavueHa 3a CMUAAHE Ha
Cyxu MPOAYKTH (dur. 6).

MeAaukata 3a TBbPAM MPOAYKTM He CTaBa 32 KbALLAHE HA MHOTO TBbPAM
NMPOAYKTH, KaTO Harp. UHAMMUCKO opexye.

He ce AokocBaiTe A0 ocTpuTe HoxoBe. AKO HOXKOBETE 3aCEAHaT,
U3KAIOYETE YpeAa M pasraobeTe MeAayKaTa 3a TBbpAW MPOAYKTH.
M3noasBaiiTe AoMaTtka, 3a A2 OTCTPAHWUTE MPOAYKTUTE, BAOKMPaAM
HOXKOBETE.

CAoKeTe CyxuTe NPOAYKTU B KaHATa HA MEAQYKaTa 32 TBbPAM
npoAykTu (dur. 7).

He mbAHETe KaHaTa Ha MeAauKaTa 3a TBbPAM MPOAYKTU Haa, 3Haka MAX,

Bx. TabAMLiaTa 3a MpenopbyBaHMTE KOAMYECTBA.

MpoAyKTH 3a cyxaTa MeAauka Koanyectea

opexu 20-25r
cvpeHe 20-50r
Kade Ha 3bpHa 20-50r
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npOA)’KTM 3a CyxXaTa MeAa4Ka OAUYECTBaA

YepeH NuNep Ha 3bpHa 5-25r

YyepeH Cycam 20-50r

CYPOB OPU3, KNTO 20-50r
KybueTa 3axap 4-8 kybueTa
xAA6 (3a raneTa) eAHa drAMA XAAD
COEeBM 3bpHa (M3CyLLEeHN) 20-50r

YaeHU A1CTa 20-50r

TBbPAM MOAMPABKM (Hamp. 2r

Kapam®uA, KaHeAa)

3aBMHTETE pexkellins GAOK Ha MeAayKaTa 3a TBbPAM MPOAYKTH (C
TpUTe HOXa) KbM KaHaTa Ha MeAaukata (¢ur. 8).

O6bpHeTe 0bpaTHO craobeHaTa MeAauKa 3a TBbpAM MPOAYKTHU U 5
rnocTaBeTe BbpXy 3aABMKBaLLMsA 6AoK (1). 3aBbpTeTe KaHaTa Ha
MeAayKaTa Mo 4aCOBHMKOBaTa CTPEAKa, 32 Aa 5 3aTerHete (2) (c
wpakeaHe) (¢ur. 9).

BkAloueTe LernceAa B KOHTaKTa U HaTUCHeTe GyToHa 3a BKA./
U3KA (pur. 10).

ApbKTe 3aABMKBaLLMS DAOK 3APaBO C ABETE pPblie, AOKATO YPEABLT

paboTm.

He ocraBsitTe MeAayKaTa 32 TBbpAM MPOAYKTH A3 paboTH MoBeye OT
30 MMHYyTa HenpeKbCHaTO.

MoAe3Hu cbBeTH

- BuHarun obpaboTBanTe CKUAMAKMTE YEChbH, 3BE3AOBUAHMSA aHACOH U
aHaCOHOBOTO CEME 3aEAHO C APYTWTE CbCTaBKM. AKO ce obpaboTeaT
OTAEAHO, TE€3U MPOAYKTU MOTaT Ad Pa3siKAAT MAACTMACOBKTE
MaTepuaAi Ha ypeaa.



BbAIrAPCKMU 25

- TBbpAMTE NOAMPABKK, KaTO HanpUMep KaHeAeHa Kopa, TpAbBa Aa ce
Haps3BaT AO pasMepw No-MaAkm oT 1 X 2 cm.

- 3a A4 M3NoA3BaTE KaHaTa Ha MeAauKaTa 3a TBbPAM MPOAYKTM KaTo
CbA 33 MPOAYKTH, OGbPHETE 51 0BPATHO M NOCTABETE BbPXY HES
MAACTMacoBYs Kanak.

Mokpo cmuaaHe

- MeaaukaTa 3a COUHM MPOAYKTM € NpeAHasHaueHa 3a HakbALBaHe Ha
MPOAYKTU KaTO Harp. MECO, AYK, YeCbH 1 AP (dur. 6).

MeAauKaTa 3a COMHU MPOAYKTU HE € MOAXOASALLA 33 HaKbALBAHE Ha CyXu

MPOAYKTU KaTo Kade 1 3paA 600.

He usnoasBaiiTe MeAauKaTa 3a COMHM NMPOAYKTU 3a pasbbpKBaHe Ha
TEYHOCTM MAM 33 HATPOLLABaHE Ha A€AEHM KybueTa. 3a TaKMBa CbCTaBKM
M3MOA3BaiTe nacaTopa.

He ce aokoceante o0 OCTpUTE HOXOBE. AKo HoxoBeTe 3acCeAHar,
U3KAIOYETE YpeAa U pa3er6eTe MeAa4KaTa 3a CO4YHU MPOAYKTHU.
M3noassanTe AOMaTKa, 32 Aa OTCTPaHUTE MPOAYKTUTE, 6AOKMpaAM
HOXXOBETE.

[l Hapexete npoaykTuTe Ha no-maAkm napyeta (1-2 cm) u ru

M3cuneTe B KaHaTa Ha MeAavKaTa 3a COYHU NPOAYKTU. (dur. 11)
He mbAHeTe KaHaTa Ha MeAauKaTa 3a COYHM MPOAYKTM Haa 3Haka MAX.
Bxk. TabAMLIaTa 3a MpenopbyBaHMTE KOAMYECTBA.

IMpoAyKTH 32 MeAauKaTa 3a COYHM Koanyectea
MPOAYKTH

NPeABaPUTEAHO HaKMCHATU 3bPHEHM U 20-50r
60608 KyATYPU (Harp. OBECEHM SAKM,

opu3)

MPOAYKTM 33 AIOTHKA (AIOTU UYLLIAETA, AYK, 50r
MarAaHo3 1 T. H.)

YechbH 20-50r

AYK 20-50r
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npOA)’KTM 3a M€Aa4KaTa 3a COYHU KoAunuecTtea

MPOAYKTU

CBUHCKO duae (be3 cAaHmHa) 20r

O6bpHeTe 0bpaTHO craobeHaTa MeAadKa 3a COYHU MPOAYKTU U 5
rnocTaBeTe BbpXy 3aABMXKBaLLMs 6AoK (1). 3aBbpTeTe KaHaTa Ha
MeAayKaTa Mo 4acoBHMKOBaTa CTPEAKa, 32 A A 3aTerHete (2) (c
wpakeaHe) (¢ur. 12).

BkAloyeTe LienceAa B KOHTaKTa U HaTUCHeTe ByToHa 3a BKA./
u3KA. (dur. 10)

APBXKTe 33ABVKBALLMA BAOK 3APaBO C ABETE PbLie, AOKATO YPEALT

paboTu.

He ocTaBsiiTe MeAauKaTa 3a COYHM NPOAYKTU Aa paboTu noseye ot 30
MMHYTa HenpeKbCHaTO.

MoAe3Hu cbBeTH

- AKO MO CTeHaTa Ha KaHaTa Ha MeAauKaTa 3a COUYHM MPOAYKTY
3aAeMHaT MPOAYKTY, U3KAIOYETE YpeAa 1 pasraobeTe KaHaTa Ha
MEAAUKaTa 3a COUHM MPOAYKTU. 13MoA3BaiiTe AonaTka, 3a Aa
0CBOBOANTE MOAEMHAAMTE MO CTeHaTa NPOAYKTH (dur. 13).

- AKO YPeAbT Ce Tpece NopaaW HEPaBHOMEPHO Pa3roOAOXEHHE Ha
XpaHaTa, M3KAIOUETE O 1 pasrA0beTe KaHaTa Ha MeAaukaTa 3a COYHM
NPOAYKTW. PasnpeaeneTe NpoOAYKTUTE paBHOMEPHO B KaHaTa,
CrAObBeTE KaHaTa Ha MeAaUKaTa 3a COMHM MPOAYKTU U S 3aBUHTETE
BbPXY 3aABVKBaLLMA GAOK. CAea TOBA BKAIOUETE YPeEAR OTHOBO.

- 3a Aa M3MoA3BaTe KaHaTa Ha MeAauKaTa 3a COYHM MPOAYKTU KaTO CbA
3a NMPOAYKTM, 0OObpHETE A 0OPAaTHO 1 MOCTaBeTe BbpXy Hes
NAACTMacoBws Kanak (pur. 14).

MouncrBaHe

MNouncreaHeTo Ha YPEAA € HaM-AECHO BeAHAra CAeA, >/I'\OT|Z)66a.

Hukora He noTansinTe 3aABMXBaLLMA BAOK BbB BOAQ.
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He AoKocBaiTe ocTpueTaTa Ha pexxeluus GAOK, KOraTo rm CBaAsiTe UAU
noyncTeate. Te ca MHOro OCTPU U AGCHO MOXETE Aa MOpeXeTe
NpbCTUTE CH..

He nouuncTeanTe 3aaBuKBaLLMA 6AOK, NPUCTABKUTE U OCTAHaAUTE
AETalAU B CbAOMUSIAHA MaLLMHA.

Hukora He M3noA3BaiTe 3a NoYncTBaHe Ha ypeaa $pubpo rooum,
abpasvBHM MOYMCTBALLM MPENapaTh MAM arpecHBHU TEHYHOCTH, KATO
6EH3MH MAM ALLETOH.

3abenexxka: Hakon yacmu Ha ypega Moxxe ga ce obe3Lpemsm cAeg
06pabomka Ha NPogyKmm ¢ BUCOKO CbgbpIKAHUE HA NUITMEHMM, Hanpumep
Kapam@uA, aHAcoH, KaHeAa M gomameHo niope. ToBa e HOPMAAHo.

M3kaloueTe YP€Aa OT KOHTAaKTa U CBAAETE MnacaTtopa U MeAadKaTta 3a
TBbPAU UAU COYHU NPOAYKTU OT 3aABUXKBALLUA BAOK.

MouncTeTe NacaTopa U MeAayKaTa 3a TBbPAM MAU COYHU MPOAYKTU
B TOMAQ BOAQ C MAaAKO TEYEH MUELL, MpenapaT U r'M U3MAaKHeTe ¢
Teyalla BoAA.

Ako e HeOﬁXOAMMO, OTKayeTe ryMeHUA yNAbTHUTEAEH NPpbCTEeH OT
Kanaka Ha nacatopa M ro U3rnAakHeTe C BoAa.

MouncTBaiTe 3aABMXKBALLMSA BAOK C BARXKHA Kbpra.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha eKCrAOaTaLMA Ha YpeAa He ro U3XBBPASINTE
33aEAHO C HOPMaAHWTE BUTOBM OTMAABLM, & O MPeAAnTE B
odUUMAAEH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae pelkavpaH. [1o
TO3M HaYMH BME MOMaraTe 3a Ora3BaHETO Ha OKOAHATa
cpeaa (¢ur.15).
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AKO Ce Hy)KAaeTe OT CepBM3HO OOCAY>KBaHE MAV MHGOPMALIMS MAK
nmaTe npobaem, noceteTe VHTepHeT caiTa Ha Philips Ha aapec
www.philips.com nan ce obbpHeTe KoM LleHTbpa 3a 0b6cAy»KBaHe Ha
noTpebuTeAn Ha Philips BbB BalwaTa cTpaHa (TerepoHHMs My HOMep Lie
HamepuTe B MeXAyHapoAHaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa
CTpaHa Hama LleHTbp 3a 0bcAyKBaHe Ha MOTPebUTeANn, OObpHETE Ce KbM

MEeCTHMA TbproseLl Ha ypeaw Ha Philips.

OTCTpaHHBaHe Ha HEU3MNPaBHOCTH

[pobAaem Bb3amorkHa mpuumHa
VpeabT He YpeAbT € CbopbXKeH
paboTu CbC 3alMTEH

npekbcaay. AKO

KaHUTE Ha nacatopa

M Ha MeAadKkaTa 3a
TBBHPAN MAM COYHY
MPOAYKTM He ca

craobenn NpaBUAHO

KbM 33aABVKBALLMA
OAOK, ypeAbT He
paboTu.

B kaHaTa 1ma
MPeKaAeHO MHOrO
MPOAYKTU.

PexxewmaT nan
33ABVIKBALLMSAT
6AOK e BAOKVMPaH.

EnexkTpomoTOpBT
13AaBa
HenpuATHa
MUpK3Ma Mo
BpemMe Ha
MbPBUTE HAKOAKO
MOA3BaHMA,

ToBa e HopMaAHo.

Pewenne

HaTncHeTe 6yTOHa 3a BKA/
M3KA., 33 A Ce yBeAUTE, ve
ypeAbT e uskaiodeH. Caea,
TOBa MPOBEpeTE AaAU
KaHaTa € MOHTMpaHa
npaBMAHO (BXK. pasaena
“I13non3BaHe Ha ypeaad').

M3KaloueTe ypeaa u
paboTeTe C No-MaAKo
KOAMYECTBO.

AKO YPEABT MPOABAKM A
13AaBa TakaBa MMpH3Ma U
CACA MbPBUTE HAKOAKO
MOA3BaHMS, NpoBepeTe
AaAn obpaboTeaHuTe
KOAMYeCTBa M BpemeHaTa
33 TOBa Ca MPaBUAHM.,



Mpobaem BbamoxkHa npuumHa
YpeAbT MHOrO B kaHaTa 1ma

LWYMM, MVPUILLE, MpeKaAeHO MHOro
ropety e Ha MPOAYKTU.

AOMMP, OTAEAS

AVM U T.H.

OcTaBnan cTe ypeaa
Aa paboTu TBbpAE
MPOABAKUTEAHO 6e3

npeKbcaaHe.
KanakbT Ha He cTe noctasman
KaHaTa Ha AOOpe Kanaka.
macaTopa Teue.

VOABTHUTEAHUAT

NPbCTEH HE €
nocTaseH AobOpe WAn
1300U0 He e
MOCTaBeH B Karlaka
Ha KaHaTa Ha
nacaTopa.

B kaHaTa Ha
macaTtopa Mma
MPEKAAEHO MHOTO
MPOAYKTU.
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PeweHune

V13kAloueTe ypeaa v
paboTeTe C Mo-MaAKo
KOAWYECTBO.

He ocTassviTe nacatopa
Aa paboTu noeeve oT 1
MWHYTa HenpekbcHaTo. He
OCTaBANTE MeAaYKaTa 3a
TBHPAM NMPOAYKTH W Tasn
33 COYHM MPOAYKTU Ad
paboTaT noseye ot 30
CEKYHAMN HEMPEKBbCHATO.

[poBepeTe AaAM KamakbT
Ha KaHaTa Ha nacatopa e
MOCTaBeH MPaBMAHO.

[NocTaBeTe MpaBMAHO
YNABTHUTEAHWA NPbCTEH B
Karaka Ha KaHaTa Ha
nacaTopa.

V13knloueTe ypeaa u
paboTeTe C Mo-MaAKo
KOAWYECTBO.
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Mpobaem BbamorkHa npuumHa
MeaaukaTa 3a He cTe MoHTMpaAn
TBbPAM MPOAYKTU  AODpe pexelims
WAL Ta3n 3a BAOK BbpXy KaHaTa
COYHM MPOAYKTU  Ha MeAauKaTa 3a
BUOPMPA CHAHO, TBbPAM WAM 32

MHOTO UYMW MAM  COYUHM MPOAYKTU.
peXeLUMAT BAOK
He e banaHcKpaH.

XpaHuTe B KaHaTa
Ha MeAaYKaTa 3a
TBbPAM MAU 32
COYHM MPOAYKTU Ca

BAOKMpPaAK
HOXOBETE.
MeaaukaTa 3a VNABTHUTEAHUSAT
TBbPAM VAV 32 NpbCTeH He e
COYHM MPOAYKTW  MOCTaBeH A0bpe 1An
Teve. 13000 He e

MOCTaBeH BbPXY
pexkeLms BAOK.

PeweHune

3aBuHTETE AOOPE
pexkelma BAOK KbM KaHaTa
Ha MeAaukaTa 3a TBbPAM
MAM 33 COYHM MPOAYKTY.

OTcTpaHeTe XpaHuTe,
KouTO BAOKMpAT
HOXOBETE, U/MAV
paboTeTe ¢ No-MaAKku
KOAMYeCTBa.

V13knloueTe ypeaa oT
koHTakTa. CBareTe
pexeLuma 6AOK 1
noCTaBeTe NpaBMAHO
MYMEHVISi MPbCTEH BbPXY
pexkeLms BAOK.



Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vas ve spolecnosti Philips. Abyste
mohli pIné vyuzit podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj
vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

O Sitovy kabel
® Vypinat
® Motorové jednotka
Integrovand nozovd jednotka mixéru
Nédoba mixéru
@ Viko nddoby mixéru
© Gumové t&snénf vika mixéru
@ Zitka

Ndadoba mlynku vihkych surovin
@ Vitko nddoby mlynku vihkych surovin
@ Nozové jednotka mlynku vihkych surovin
@ \Vestavény bezpecnostni vypinad
Nddoba suchého mlynku
Nozové jednotka suchého mlynku
® Vitko nadoby suchého mlynku
@ Moznost ulozeni sitového piivodu
©® Gumové t&snéni

@0

(Z]=)

Dulezité

Pred pouzitim prfstroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a
uschovejte ji pro budoucf pouzitf.

Nebezpedi

- Nikdy nesmite motorovou jednotku ponorit do vody nebo do jiné
kapaliny, ani ji myt pod tekoucf vodou. K &isténi motorové jednotky
pouzivejte pouze navih¢eny hadrik.

Vystraha
- Drive nez pristroj pripojite do sité zkontrolujte, zda nap&tl uvedené
na pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.
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Pokud byste zjistili jakékoli poskozenf sitového privodu nebo jeho
zastreky, ihned vyradte pristroj z provozu.

Pokud by byla poskozena sitova siidra, musf jeji vymeénu provést
spole¢nost Philips, autorizovany servis spole¢nosti Philips nebo
obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedf.

Nikdy nevklddejte prsty ani predméty do nddoby mixéru, kdyz je
piistroj pripojen do sité nebo v chodu. NoZe jsou velmi ostré.
Pokud by se noze zablokovaly, nejprve odpojte pristroj ze sité a pak
vyjméte obsah, ktery zablokovani nozd zpusobil.

Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti by
nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pfistroje
predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpoveédné za
jejich bezpecnost.

Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Nikdy nenechte pristroj pracovat bez dozoru.

Néadobu mixéru a nadobu suchého nebo mokrého mlynku nikdy
nepouzivejte k zapindni nebo vypindni pristroje.

Suchy mlynek nepouzivejte k mleti velmi tvrdych surovin, jako je
muskatovy offSek, tvrdy Zluty ¢insky cukr nebo ledové kostky
Mlynek vihkych surovin nepouzivejte k mixovani tekutin ani k drcenf
ledovych kostek. Ke zpracovédni uvedenych surovin pouzivejte mixér.
Pri manipulaci s nozovymi jednotkami nebo prf jejich cisténi se
nedotykejte cepell nozd. Jsou velmi ostré a mohli byste se snadno
porezat.

Upozornéni

Pred nasazovanim veskerého prislusenstvi nebo jeho odnimanim ¢i
dpravami mixéru, suchého nebo mokrého mlynku a pred Cisténim
pristroje vzdy pristroj odpojte od sité.

Nikdy nepouzivejte zaddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcd
nebo takové, které nebyly vyslovné doporuceny spolecnosti Philips.
Pokud pouzijete takové dily ¢&i prislusenstvi, pozbyva zdruka platnosti.
Neprekracujte maximdlni hladinu, kterd je na prislusenstvi vyznacena.
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- Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi a dobu zpracovani potravin
uvedené v tabulce.

- Horké suroviny nechte pred sekdnim v mlynku vihkych surovin nebo
pred nalitim do nddoby mixéru vychladnout (max. teplota 80 °C).

- Nikdy nenechdvejte suchy mlynek nebo mokry mlynek v nepretrzitém
provozu déle nez 30 sekund.

- Hrebicek badydn a anyz melte v suchém mlynku vzdy soucasné
s dal$imi prisadami. Pokud byste je mleli samostatne, mohly by
poskodit plastové materialy suchého mlynku

-V mlynku vihkych surovin nezpracovdvejte suroviny jako zrnkovou
kdvu a suSené lusténiny.

Bezpecnostni vybaveni

Vestavény bezpecnostni vypinac
Jeho funkce umoziiuje zapnout pristroj, pouze pokud je nddoba na
motorovou jednotku spravné nasazena. Pokud je nddoba rddné nasazena,
vestavény bezpecnostni vypinac je odblokovan.

Tepelna pojistka
Pristroj je vybaven tepelnou pojistkou, kterd automaticky vypne napdjeni
pristroje, pokud se prehrivd.
Kdyz pristroj ndhle prestane pracovat:

Vytahnéte jeho sitovou zastrcku ze zasuvky.
Nechejte pfistroj vychladnout po dobu 30 minut.
Zasunite zastréku do sitové zasuvky.

Znovu zapnéte pFistro;.

Pokud by tepelnd pojistka vypinala pristroj prilis casto, obratte se na
prodejce vyrobkd Philips nebo na autorizované servisni stredisko Philips.
Aby nedoslo k rizikové situaci kvili nezimérnému resetovani tepelné
pojistky, nikdy nepripojujte tento pristroj k ¢asovému spinaci.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se
elektromagnetickych poli (EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu
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s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho pouzitf podle
dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pfed prvnim pouzitim

[ 1| (;istéte vSechny casti kromé motorové jednotky (viz kapitola
Cisténi).

Nadbytecny sit'ovy kabel obtocte kolem spodni ¢asti motorové
jednotky (Obr. 2).

Pouziti pFistroje

Mixér

Mixér je vhodny pro:

- Mixovén( tekutin, napriklad mlécnych produktd, omacek, ovocnych
stdv, polévek, michanych ndpojd ¢i koktejld.

- Mixovani mekkych surovin, nap. mandlového caje.

[N Prisady viozte do nadoby mixéru (Obr. 3).

Neplrite nddobu mixéru nad drover znacky MAX.

Dodrzujte mnoZstvi doporucend v tabulce.

Nikdy nedavejte do nidoby mixéru suroviny teplejsi nez 80 °C.

ovoce 20g

zelenina 100 g

zeleninovd Stdva 100 g zeleniny + voda (volitelné)
mlécny koktejl 100 g ovoce + 150 ml mléka

séjové boby 50 g séjovych bobl (namocenych na

4 hodiny) + 250 ml vody
mandlovy caj 75 g mandli + 200 ml vody
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Suroviny pro mixér Mnozstvi

cerny sezamovy ¢aj 75 g sezamovych seminek + 200 ml
vody

Viko pritisknéte na nadobu.

Nadobu mixéru nasad’te na motorovou jednotku (1). Upevnéte
nadobu otacenim ve sméru hodinovych rudicek (2)
(klapnuti) (Obr. 4).

Na nadobu mixéru nevyvijejte priliSny tlak.

Zapoijte kabel do zasuvky ve zdi a stisknéte tlacitko pro zapnuti/
vypnuti.

Pokud je pristroj v chodu, drzte pevné motorovou jednotku obéma

rukama.

Mixér nenechavejte v chodu nepretrzité déle nez jednu minutu.

Pokud mixovani trva déle nez jednu minutu, vypnéte pristroj a pockejte
alespori jednu minutu, nez jej znovu zapnete. Pokud se pristroj zahreje,
nechejte jej pred pokracovanim dostatecné vychladnout.

Nikdy nevkladejte prsty ani predméty (napriklad stérku) do nadoby,
kdyz je mixér v chodu.

Nedotykejte se ostrych nozl. Pokud se noZe zaseknou, odpojte pFistroj
a vyjméte prisady, které blokuji noze, pomoci stérky.

Tipy

- Aby nedoslo k pretecenf, neplrite nddobu mixéru nad znacku
maximélniho mnozstvi (0,4 litru).

- Tekuté prisady (napt. olej) mizete pridat do nddoby mixéru otvorem
ve viku béhem chodu pifstroje (Obr. 5).

- Pevné suroviny predem nakrdjejte na mensi kousky (1 az 2 cm) a az
pak je vlozte do nddoby mixéru. Nemixujte velké mnozstvi pevnych
surovin najednou. Zpracuijte tyto suroviny postupné po malych
ddvkdch.
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Suché mleti

- Suchy mlynek slouzi k drcenf suchych prisad (Obr. 6).

Suchy mlynek neni vhodny pro sekani velmi tvrdych surovin, jako je
muskatovy orisek.

Nedotykejte se ostrych nozl. Pokud se noZe zaseknou, odpojte pFistroj
a demontujte nadobu suchého mlynku. Pomoci stérky odstrante
prisady, které blokuji noze.

[El Do nadoby suchého mlynku vlozte suché prisady (Obr. 7).
Neplrite nddobu suchého mlynku nad Uroveri znacky MAX.
Dodrzujte mnozstvi doporucena v tabulce.

orechy 20-25¢

syr 20-50¢g
kdvovd zrnka 20-50¢g
cely pepr 5-25¢g
cerny sezam 20-50¢g
neuvarend ryze, psenice 20-50¢g
kostky cukru 4 az 8 kostek
pecivo (na strouhanku) jeden rohlik
séjové boby (susené) 20-50¢g
cajové listky 20-50¢g

tvrdé korenf, napr. hrebicek, skorice 2 g

Nasroubujte nozovou jednotku suchého mlynku (se tfemi nozi) do
nadoby suchého mlynku (Obr. 8).
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Otocte sestaveny suchy mlynek horni stranou doll a nasad'te jej na
motorovou jednotku (1). Upevnéte suchy mlynek otac¢enim ve
sméru hodinovych rudic¢ek (2) (klapnuti) (Obr. 9).

Zapoijte kabel do zasuvky ve zdi a stisknéte tladitko pro zapnuti/
vypnuti (Obr. 10).

Pokud je pristroj v chodu, drzte pevné motorovou jednotku obéma

rukama.

Suchy mlynek nenechavejte v chodu nepretrzité déle nez 30 sekund.

Tipy
- Hrebicek badydn a anyz melte vzdy souc¢asné s dalsimi prisadami.
Pokud byste je mleli samostatné, mohly by poskodit plastové materidly

pristroje.
- Tvrdé korenf (napriklad skorici) je nutné nakrdjet na kousky mensf nez
1x2cm.

- Nadobu suchého mlynku pouzijete jako zdsobniku tak, Ze ji otocite
dnem vzhlru a nasadite na ni plastové vicko.

Mleti vlhkych surovin

- Mokry mlynek je urcen k sekdnf vihkych potravin, jako je maso, cibule,
cesnek aj (Obr. 6).

Mlynek vihkych surovin neni vhodny k sekdni suchych prisad, jako jsou

kdvovad zrna nebo suSené luSténiny.

Mlynek vihkych surovin nepouzivejte k mixovani tekutin ani k drceni
ledovych kostek. Ke zpracovani uvedenych surovin pouzivejte mixér.

Nedotykejte se ostrych nozl. Pokud se noZe zaseknou, odpojte pFistroj
a demontujte nadobu mlynku vlhkych surovin. Pomoci stérky vyjméte
prisady, které blokuji noze.

Nakrajejte suroviny na mensi kousky (cca 1 az 2 cm) a vlozte je do
nadoby mlynku vlhkych surovin. (Obr. 11)

Neplrite nddobu mlynku vihkych surovin nad droven znacky MAX.

Dodrzujte mnoZstvi doporucend v tabulce.
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Suroviny pro mlynek vlhkych surovin Mnozstvi

predem namocend semena nebo obiloviny  20-50 ¢
(napr: lotosovd seminka, ryze)

suroviny pro pfipravu korenici pasty (chill, 50 g
cibule, petrzel aj.)

Cesnek 20-50¢g
cibule 20-50¢g
libové veprové (bez tuku) 20g

Otocte sestaveny mlynek vihkych surovin horni stranou dold a
nasad'te jej na motorovou jednotku (1). Upevnéte mlynek vihkych
surovin otacenim ve sméru hodinovych rucicek (2)

(klapnuti) (Obr. 12).

Zapoijte kabel do zasuvky ve zdi a stisknéte tlacitko pro zapnuti/
vypnuti. (Obr. 10)

Pokud je pfistroj v chodu, drzte pevné motorovou jednotku obéma

rukama.

Mlynek vihkych surovin nenechavejte v chodu nepretrzité déle nez 30
sekund.

Tipy

- Pokud se suroviny nalepi na sténu mlynku vihkych surovin, vypnéte
pristroj a demontujte nddobu mlynku. Pomoci stérky uvolnéte prisady
ze stény mlynku (Obr: 13).

- Pokud se pristroj tfese, protoze potraviny nejsou rovnomerné
rozptyleny, vypnéte pristroj a demontujte mlynek vihkych surovin.
Rovnomérné rozprostrete suroviny v nddobé mlynku vihkych surovin,
znovu smontujte mlynek a nasroubuijte jej na motorovou jednotku.
Pak pristroj znovu zapnéte.

- Ndédobu mlynku vihkych surovin pouzijete jako zdsobniku tak, ze ji
otocfte dnem vzhiru a nasadite na ni plastové vicko (Obr. 14).
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Cisténi pristroje je nejjednodusél bezprostiedné po pouits.

Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit do vody.

Pri manipulaci s noZzovymi jednotkami nebo pfi jejich Cisténi se
nedotykejte ¢epeli nozu. Jsou velmi ostré a mohli byste se snadno
porezat.

Motorovou jednotku, prislusenstvi a dily nikdy nemyjte v myéce na
nadobi.

K cisténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici
prostredky ani agresivni Cistici prostredky, jako je napriklad benzin nebo
aceton.

Poznamka: Barva casti pristroje se miiZe zménit, pokud pristroj pouZivate ke
zpracovani surovin, které obsahuji prilis pigmentu, jako napriklad hrebicek,
anyz, skofice nebo rajsky protlak.To je normdini.

Odpojte pristroj od napajeni a z motorové jednotky vyjméte mixér,
suchy mlynek nebo mokry mlynek.

Mixér, suchy mlynek nebo mokry mlynek umyvejte teplou vodou
s prostfedkem na umyvani nadobi a oplachnéte je pod tekouci
vodou.

V pripadé potreby sejméte gumové tésnéni z vicka mixéru a
oplachnéte je vodou.

Motorovou jednotku cistéte pouze navlhcenym hadrikem.

Zivotni prostFedi

- Az pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunalntho odpadu,
ale odevzdejte jej do sbérny urcené pro recyklaci. Pomlzete tim
chranit Zivotni prostredi (Obr. 15).
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Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim,
navstivte webovou stranku spolecnosti Philips www.philips.com nebo se
obrat'te na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve své zemi
(telefonni ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou).
Pokud se ve vasi zemi str'edisko péce o zdkazniky nenachdzi, mlzete
kontaktovat mistntho dodavatele vyrobkd Philips.

Odstranovani problému

Problém Mozna pricina Reseni

Pristroj Pristroj je vybaven Stisknéte tlacitko pro zapnuti/

nefunguje bezpecnostnim vypnuti abyste oveérili, Ze je
zdmkem. Pokud neni  pristroj vypnuty. Poté
nddoba mixéru ¢i zkontrolujte, zda byla nddoba
suchého nebo spravné nasazena (viz kapitola
mokrého mlynku Pouzitl pristroje).

spravné nasazena na
motorovou jednotku,
pristroj nefunguje.

Nozovd V nddobé je prilis Vypnéte pristroj a

jednotka nebo  mnoho potravin. zpracovavejte mensi mnozstvi
motor jsou potravin.

blokovaény.

Motorova To je normalnf jev. Pokud pristroj vydava tento
jednotka zépach i po nékolika pouzitich,
produkuje pri ujistéte se, Ze jsou

prvnich zpracovavana mnozstvi a doba
nékolika zpracovani spravné.

pouzitich

neprijemny

zapach.
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Problém
Pristroj vydava
nadmérny
hluk, zdpach, je
horky na
dotyk, vychdzf
z néj kour; atd.

Viko nddoby
mixéru
netésnf.

Suchy mlynek
nadmeérné
vibruje a
produkuje
velky hluk
nebo je
nozovd
jednotka
vychylend.

Mozna pricina

V nadobe je prilis
mnoho potravin.

Nechali jste pristroj
v chodu pili§ dlouho
bez prerusent.

Nenasadili jste radné
viko.

Tésnici krouzek nenf
spravné umistén na
viku nddoby mixéru.
V nddobé mixéru je
pilis mnoho
potravin.

Nozovou jednotku
jste do nddoby
suchého mlynku
nebo mokrého
mlynku
nenamontovali
spravné.

Vypnéte pristroj a
zpracovavejte mensi mnozstvi
potravin.

Mixér nenechdvejte v chodu
nepretrzité déle nez jednu
minutu. Suchy mlynek a mokry
mlynek nenechavejte v chodu
nepretrzité déle nez 30 sekund.

Zajistéte, aby bylo viko nddoby
mixéru spravné nasazeno.

Tésnici krouzek umistéte
spravné na viko nddoby
mixéru.

Vypnéte pristroj a
zpracovavejte mens{ mnozstvi
potravin.

Nasroubujte nozovou jednotku
do nddoby suchého nebo
mokrého mlynku spravné.
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Problém

Suchy nebo
mokry mlynek
netésn.

Mozna pricina

Potraviny v nddobé
suchého nebo
mokrého mlynku
blokuji noze.

Tésnici krouzek nenf
sprdvné umistén na
nozové jednotce.

Vyjméte potraviny, které blokujf
noze a zpracovavejte mensf
mMNOZstvi.

Odpojte pristroj od sfté.
Vyjméte noZovou jednotku a
umistéte gumovy krouzek na
nozovou jednotku spravné.



Onnitleme teid ostu puhul ning teretulemast kasutama Philipsi tooteid!
Philipsi klienditoe tdhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Uldkirjeldus (Jn 1)

O Toitejuhe

On/off (Sisse/vdlja) nupp

Mootor

Kannmikserisse sisseehitatud IGiketerad
Kannmikseri kann

Kannmikseri kannu kaas

Kannmikseri kaane kummist rongastihend
Piiraja

Margainete peenestaja kann
Mérgainete peenestaja kaas
Méargainete peenestaja IGiketerad
Sisseehitatud ohutuslukk

Kuivainete peenestaja kann

Kuivainete peenestaja IGiketera
Kuivainete peenestaja kaas
Juhtmehoidik

Kummist rdngas

ol olofZI=]T=TI_T=lolnImlc ol o)

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Oht

- Arge kunagi kastke mootorit vette ega mingisse muusse vedelikku,
drge loputage kraani all. Mootorisektsiooni puhastamiseks kasutage
vaid niisket lappi.

Hoiatus:
- enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele margitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivorgu pingele.
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- Arge kasutage seadet, kui toitejuhe, pistik v&i m&ni teine osa on
kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks
uue vastu vahetama Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus v&i
samavddrset kvalifikatsiooni omav isik.

- Arge kunagi pistke oma nippe vai esemeid elektrivérku tihendatud
vOi todtava kannmikseri kannu. Terad on véga teravad!

- Eemaldage seade elektrivdrgust, kui [iketerad kiiluvad kinni ning enne
|6iketerade kdiilge kleepunud ainete dra v&tmist.

- Seda seadet ei tohi kasutada fudsiliste ja vaimsete puuetega isikud
(lisaks lapsed) nii kogemuste kui ka teadmiste puudumise t&ttu, valja
arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku juuresolekul voi kui neile
on seadme kasutamise kohta antud vastavad juhiseid.

- Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

- Arge jatke toOtavat seadet jirelevalveta.

- Arge kunagi kasutage kannmikseri, kuiv- v&i mirgainete peenestaja
kannu seadme sisse-vdlja lUlitamiseks.

- Arge kunagi kasutage kuivainete peenestajat viga k&vade
koostisainete nagu muskaatpahkli, hiina tikksuhkru ja jadkuubikute
purustamiseks.

- Arge kasutage mirgainete peenestajat vedelike segamiseks Vi
jadkuubikute purustamiseks. Nende koostisainete t6&tlemiseks
kasutage kannmikserit.

- Arge kisitsemise v&i pesemise ajal ISiketera 16ikepindu katsuge. Need
on vdga teravad ning nendega vdite kergesti sdrme |digata.

Ettevaatust

- Enne kannmikseri, kuiv- vGi mdrgainete peenestaja kokkupanekut,
lahtivatmist v3i reguleerimist, aga ka puhastamise ajaks v3tke seade
alati elektrivorgust valja.

- Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi,
mida firma Philips ei ole eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid
tarvikuid Vi osi, siis kaotab te seadme garantii kehtivuse.

- Arge Uletage tarvikutele mirgitud maksimaattaseme joont.

- Arge lletage tabelis toodud toiduainete koguseid ega tétlemise
kestust.
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- Laske kuumad koostisained enne margainete peenestajas hakkimist
jahtuda voi valage need kannmikseri kannu (maks temperatuur on 80
°C).

- Arge kunagi kasutage kuiv- v3i mirgainete peenestajat t&6d
katkestamata Ule 30 sekundi jarjest.

- Alati toodelge nelki, tahtaniisi ja aniisiseemneid kuivainete peenestajas
koos teiste koostisainetega. Kui neid eraldi t66delda, vivad need
ained kuivainete peenestaja plastist osadega reageerida.

- Arge selliseid kuivaineid nagu kohvioad ja kuivatatud oad mirgainete
peenestajas purustage.

Ohutusnduded

Sisseehitatud ohutuslukk
See lukk kindlustab, et seadet on voimalik sisse Illitada ainult siis, kui kann
on mootorisektsiooni igesse asendisse paigaldatud. Kui kann on digesti
paigaldatud, avaneb sisseehitatud ohutuslukk.

Termokaitse
Seade on varustatud termilise kaitsmega, mis Illitab Ule kuumeneva
seadme elektritoite automaatselt vilja.
Kui seade lakkab akki toGtamast:

Tommake juhe elektrivorgust valja.
Laske seadmel 30 minutit jahtuda.
Sisestage pistik pistikupessa.

Lilitage seade uuesti sisse.
Kui seadme termokaitse rakendub liiga tihti, votke Ghendust Philipsi
toodetemiilja vai Philipsi hoolduskeskusega.

Selleks et hoiduda termokaitsme tahtmatust valjalllitamisest
pShjustatud ohtlikest olukordadest, ei tohi seadet kunagi Gihendada
taimerlulitiga.

Elektromagnetviljad (EMV)

See Philipsi seade vastab koikidele elektromagnetilisi vdlju (EMF)
kasitlevatele standarditele. Kui seadet késitsetakse Sigesti ja kdesolevale
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kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval kdibelolevate teaduslike
teooriate jargi ohutu kasutada.

Enne esmakasutamist

[l Puhastage koiki osi, v.a mootorit (vt pt ,,Puhastamine”).

Kerige liigne toitejuhe iimber mootorisektsiooni aluse (Jn 2).

Seadme kasutamine

Kannmikser

Kannmikser on ette nahtud:

- vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuvilamahlade, suppide, jookide
ning kokteilide segamiseks;

- pehmete koostisainete segamiseks, nt mandlitee tegemiseks.

[l Pange koostisained peenestaja kannu (Jn 3).
Arge tditke kannu tle ,MAX" tdhise.
V1 tabelist soovitatud koguseid.

Arge kunagi tiitke kannmikserit toiduainetega, mis on kuumemad kui
80 °C.

puuvili 20¢g

koogivili 100 g

aedviljamahl 100 g aedvilja + vesi (soovikohaselt)

piimakokteil 100 g puuvilia + 150 ml piima

sojaocad 50 g sojaube (4 tundi leotatud) + 250
ml vett

mandlitee 75 g mandleid + 200 ml vett

must seesamitee 75 g musta seesamiseemneid + 200 ml

vett
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Vajutage kaas oma kohale.

Pange mikseri kann mootorisektsioonile (1). Kinnitage kann,
poorates seda paripaeva (2), kuni kuulete kiopsatust (Jn 4).

Olge ettevaatlik ja drge kannu liiga tugevasti suruge.

Liikake pistik seinakontakti ja vajutage sisse-vilja liilitile.
Hoidke t&&tava seadme mootorisektsiooni kindlalt mdlema kdega kinni.

Arge kasutage peenestajat korraga kauem kui 1 minut.

Kui te ei joua peenestamist 1 minuti jooksul I&petada, siis IUlitage
peenestaja vélja ja oodake 1 min enne kui jatkate. Kui seade muutub
kuumaks, jahutage seda enne kui jdtkate.

Arge kunagi pange sormi ega esemeid (nt kaabitsat) tddtava
kannmikseri kannu.

Arge katsuge teravaid Iketeri. Kui I6keterad peaksid ummistuma, siis
votke seade elektrivorgust valja ja eemaldage I6iketeri ummistavad
koostisained spaatliga.

Vihjeid

- Pritsmete valtimiseks drge kunagi tditke kannu Ule maks taseme tahise
(04 liitrit).

- Vedelad koostisained (nt dli) v3ite valada seadme td&tamise ajal
kannmikseri kannu ldbi kannu kaanes oleva ava (Jn 5).

- Loigake tahked koostisained enne kannmikseri kannu panemist
viiksemateks tikkideks (1-2 cm). Arge toodelge korraga suurt kogust
tahkeid koostisaineid. Selle asemel t&6delge koostisaineid vdikeste
jarjestikuliste koguste kaupa.

Kuivainete peenestaja

- Kuivainete peenestaja on mdeldud kuivade koostisainete
peenestamiseks (Jn 6).

Kuivainete peenestajaga ei saa vaga kovasid toiduained purustada, nt
muskaatpahkleid.
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Arge puudutage IGiketerade IGikepindu. Need on viga teravad. Kui
IGiketerad on ummistunud, liilitage seade vilja ja votke kuivainete kann
kiiljest ara. Eemaldage I6iketerad ummistanud koostisained spaatliga.

n Pange kuivained kuivainete peenestaja kannu (Jn 7).
Arge téitke kannu tle ,MAX" tahise.
Vt tabelist soovitatud koguseid.

pahklid 20-25 ¢
juust 20-50 g
kohvioad 20-50 g
pipraterad 5-25¢
must seesam 20-50 g
keetmata riis, nisu 20-50 g
tikisuhkur 4-8 kuubikut
leib (leivapuru saamiseks) Uks leivaviil
sojaoad (kuivatatud) 20-50 g
teelehed 20-50 g
maitseained (nt kidslaugukids, 2g

kassia)

Keerake kuivainete peenestaja Idiketerad (kolm tera) kuivainete
peenestaja kannu kiilge (Jn 8).

Poorake kokkupandud kuivainete peenestaja tagurpidi ja asetage
P P Ja tagurpidi | g
mootorisektsioonile (1). Kinnitamiseks keerake kuivainete
peenestajat paripaeva (2), kuni kuulete kiopsatust (Jn 9).

Liikake pistik seinakontakti ja vajutage sisse-vilja liilitile (Jn 10).
Hoidke téotava seadme mootorisektsiooni kindlalt mélema kiega kinni.
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Arge kasutage kuivainete peenestajat kauem kui 30 sekundit.
Vihjeid

- alati téodelge nelki, tahtaniisi ja aniisiseemneid koos teiste
koostisainetega. Kui neid eraldi téoddelda, vdivad need ained seadme
plastosadega reageerida.

- Kdvad maitseained, nagu nt kassia tuleb teha vdiksemaks kui 1 x 2 cm.

- Selleks et kuivainete peenestaja kannu mahutina kasutada, podrake
see tagurpidi ja katke kuivainete peenestaja kann plastist kaanega.

Mairgainete peenestaja

- Margainete peenestaja on mdeldud margade ainete nagu liha, sibul,
kuslauk jne hakkimiseks (Jn 6).

Margade ainete peenestaja ei sobi kuivade toiduainete, nagu kohvioad ja

kuivatatud oad hakkimiseks.

Arge kasutage mirgainete peenestajat vedelike segamiseks voi
jadkuubikute purustamiseks. Nende koostisainete tootlemiseks
kasutage kannmikserit.

Arge puudutage Iiketerade 15ikepindu. Need on viga teravad. Kui
terad on ummistunud, liilitage seade vilja ja votke margainete kann
kiljest ara. Eemaldage I6iketerad ummistanud koostisained spaatliga.

Loigake koostisained vaiksemateks tiikkideks (umbes 1-2 cm) ja
pange need margainete peenestaja kannu. (Jn 11)

Arge tiitke kannu tle ,MAX" tihise.

V1 tabelist soovitatud koguseid.

Margainete peenestamine Kogused

eelnevalt leotatud seemned ja terad (nt  20-50 g
lootoseseemned, riis)

terav maitseainepasta (tsilli, sibul, 50¢
petersell jne)

kuslauk 20-50 g
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Margainete peenestamine Kogused

sibulad 20-50 g

lahja sealiha (ilma rasvata) 20g

Poorake kokkupandud margainete peenestaja tagurpidi ja asetage
mootorisektsioonile (1). Kinnitamiseks keerake margainete
peenestajat paripaeva (2), kuni kuulete kiopsatust (Jn 12).

Likake pistik seinakontakti ja vajutage sisse-valja liilitile. (Jn 10)

Hoidke téotava seadme mootorisektsiooni kindlalt mélema kdega kinni.

Arge kasutage mirgainete peenestajat kauem kui 30 sekundit.
Vihjeid

- Kui koostisained kleepuvad médrgainete peenestaja seinte kilge,
[Ulitage seade vdlja ja vOtke mdrgainete peenestaja kann kiljest dra.
Eemaldage seinte kiilge kleepunud koostisained spaatliga (Jn 13).

- Kui seade hakkab sellepdrast rappuma, et toiduained ei ole Uhtlaselt
jaotatud, Illitage seade vdlja ja vOtke margainete peenestaja kiljest dra.
Jaotage koostisained mdrgainete kannu Uhtlaselt ja keerake mdrgainete
peenestaja tagasi mootorisektsiooni kiilge. Seejarel lulitage seade
uuesti sisse.

- Selleks et margainete peenestaja kannu mahutina kasutada, podrake
see tagurpidi ja katke kuivainete peenestaja kann plastist
kaanega (Jn 14).

Seadet on kdige kergem puhastada vahetult pdrast kasutamist.

Arge kunagi kastke mootorit vette.

Arge kisitsemise vi pesemise ajal IGiketerade I6ikepindu katsuge.
Need on vaga teravad ning voite kergesti sorme Ioigata.

Arge kunagi peske mootorisektsiooni, tarvikuid ja osasid
noudepesumasinas.
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arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kuirimiskasnu, abrasiivseid
puhastusvahendeid ega ka soobivaid vedelikke nagu bensiini voi
atsetooni.

Madrkus: Rohkelt pigmenti sisaldavate koostisainete, nagu nt nelgi, aniisi,
kaneeli ja tomatipasta tootlemisel véivad seadme osad muutuda vdrvituteks.
See on normaalne ndhtus.

Témmake pistik seinakontaktist ja votke kannmikser, kuiv- voi
margainete peenestaja mootorisektsiooni kiiljest ara.

Puhastage kannmikser, kuiv- v&i mirgainete peenestaja
noudepesuvahendiga soojas vees ja seejarel loputage kraani all.

Vajaduse korral votke kannmikseri kaane kiiljest kummist tihend
ara ja loputage see veega puhtaks.

Puhastage mootorisektsiooni niiske lapiga.

- Tooea Idppedes ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata, vaid
tuleb Umbertodtlemiseks ametlikku kogumispunkti viia. Selliselt
toimides aitate sddsta keskkonda (Jn 15).

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, esitada infoparinguid v&i on probleeme, kiilastage
palun Philipsi veebisaiti www.philips.com v&i pddrduge oma riigi Philipsi
klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pé6rduge Philipsi toodete kohaliku
muUgiesindaja poole.
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Probleem

Véimalik po

Lahendus

Seade ei t6ota

L&iketerade
moodul voi
mootorisektsioon
on tokestatud.

Esimestel
kasutuskordadel
tuleb mootorist
ebameeldivat
[6hna.

Seade teeb
Uleliigset mira,
haiseb, on katsudes
tuline, suitseb jne.

Seade on
varustatud
ohutuslukuga. Kui
kannmikseri kuiv-
vOi mdrgainete
peenestaja pole
mootorisektsiooni
kilge Sigesti kiilge
pandud, siis seade
t80le ei hakka.

Kannmikseris on
liiga palju toitu.

See on normaalne.

Kannmikseris on
liiga palju toitu.

Olete lasknud
seadmel liiga kaua
ilma katkestamata
tootada.

Et veenduda, kas seade on
vdlja lulitatud, vajutage sisse-
vdlja llitile. Seejarel
kontrollige, kas kannmikser
on Bigesti kilge pandud (vt
pt,.Seadme kasutamine”).

Lulitage seade vdlja ja
to6delge véikeste portsude
kaupa.

Olgugi, et seadet on juba
madned korrad kasutatud,
tuleb sellest jatkuvalt
ebameeldivat I6hna.
Kontrollige, kas td6deldava
toidu kogus ja valitud
to6tlemisaeg on Siged.

Lulitage seade vdlja ja
t66delge véikeste portsude
kaupa.

Arge kannmikserit kauem kui
1 minut korraga kasutage.
Arge kuiv- v8i mirgainete
peenestajat kauem kui 30
sekundit kasutage.
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Probleem

Kannmikseri kaas
lekib.

Kuiv- voi
madrgainete
peenestaja
vibreerib tugevasti,
teeb tugevat mira
vOi IGiketerad on
nihkes.

Margainete voi
kuivainete
peenestaja lekib.

Voimalik pohjus

Te pole kaant
korralikult
sulgenud.

Réngastihend pole
vOi on valesti
kannmikseri kaane
sisse pandud.

Kannmikseri
kannus on liiga
palju toitu.

Te pole
|Giketerasid
korralikult kuiv-
vOi mdrgainete
peenestaja kannu
kilge paigaldanud.

Kuiv-voi
madrgainete
peenestaja kannus
olev toit on
|Giketerad
blokeerinud.

| Oiketerade
rongastihend pole
korralikult
paigaldatud.

Lahendus

Veenduge selles, et
kannmikseri kaas on digesti
peale pandud.

Pange rongastihend Sigesti
kannmikseri kaane sisse.

Lilitage seade vdlja ja
t66delge vdikeste portsude
kaupa.

Keerake I8iketerad korralikult
kuiv- v8i mdrgainete
peenestaja kannu kilge.

Eemaldage toit, mis on
|Giketerad ummistanud ja/voi
t66delge vdiksemaid
koguseid.

Votke pistik seinakontaktist
vdlja.Votke I8iketerad vdlja ja
paigaldage réngastihend
korralikult I3iketerade kdlge.



Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti
iskoristili podrsku koju nudi tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na:
www.philips.com/welcome.

Opci opis (SI. 1)

Kabel za napajanje

Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
Jedinica motora

Ugradeni reza¢ mijeSalice

Posuda mijesalice

Poklopac posude mijesalice

Gumena brtva za poklopac mijesalice
Cep

Posuda mlinca za vlazne sastojke
Poklopac posude mlinca za vlaZzne sastojke
Reza¢ mlinca za vlazne sastojke

Ugradeni sigurnosni mehanizam

Posuda mlinca za suhe sastojke

Reza¢ mlinca za suhe sastojke

Poklopac posude mlinca za suhe sastojke
Pretinac za kabel

Gumena brtva

ol ololZI=1 =TI _T=lolnImlclofwl>]

Vazno

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ove upute za koristenje i
spremite ih za buduce potrebe.

Opasnost
- Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu tekudinu i
ne ispirite je pod mlazom vode. Cistite je samo vlaznom tkaninom.

Upozorenje

- Prije prikljucivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon
naveden na aparatu naponu lokalne mreze.

- Ne koristite aparat ako su mrezni kabel, utika¢ ili drugi dijelovi osteceni.
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Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba kako
bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

U posudu mijesalice nikada ne stavljajte prste ili predmete dok je
aparat ukljucen ili radi. Rezadi su vrlo ostri.

Ako se rezaci zaglave, iskljucite aparat iz napajanja prije uklanjanja
sastojaka koji blokiraju rezace.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim
fizickim ili mentalnim sposobnostima niti osobama koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba odgovorna za njihovu
sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.
Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

Nikada ne koristite posudu mijesalice, posudu mlinca za suhe sastojke
ili posudu mlinca za vlazne sastojke za ukljucivanje ili iskljucivanje
aparata.

Nemojte koristiti mlinac za suhe sastojke za mljevenje vrlo tvrdih
sastojaka kao Sto su muskatni orascic, kineski kristalni Secer i kockice
leda.

Nemojte koristiti mlinac za vlazne sastojke za mijesanje tekucina

ili drobljenje kockica leda. Za obradu tih sastojaka koristite mijesalicu.
Ne dodirujte ostre bridove rezaca prilikom rukovanja ili ¢is¢enja.Vrlo
su oStri i moZete se lako porezati.

Oprez

Uvijek iskljucite aparat prije dodavanja, odvajanja ili podesavanja
mijesalice, mlinca za suhe sastojke ili mlinca za vlazne sastojke i prije
pocetka CiS¢enja aparata.

Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili
proizvodaca koje tvrtka Philips nije izricito preporucila. Ako koristite
takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

Nemojte premasiti maksimalnu razinu oznacenu na dodacima.
Nemojte premasiti maksimalne koli¢ine i vrijeme priprave naznacene
u tablici.

Vruce sastojke ostavite da se ohlade prije sjeckanja u mlincu za vlazne
sastojke ili izlijevanja u posudu mijesalice (maks. temperatura 80°C).
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- Mlinac za suhe sastojke ili mlinac za vlazne sastojke nikada nemojte
koristiti dulje od 30 sekundi bez prekida.

- Klinci¢e, anis i siemenke anisa uvijek obradujte u mlincu za suhe
sastojke zajedno s drugim sastojcima. Ako se obraduju odvojeno, ovi
sastojci mogu ostetiti plasti¢ne dijelove mlinca za suhe sastojke.

- Suhe sastojke poput zrna kave ili graha ne obradujte u mlincu za
vlazne sastojke.

Sigurnosne znacajke

Ugradeni sigurnosni mehanizam
Ova znacajka omogucuje ukljucivanje aparata samo ako su posude
ispravno postavljene na jedinicu motora. Kada se posude postave ispravno,
ugradeni sigurnosni mehanizam ¢e se deblokirati.

Toplinski osigurac
U aparat je ugraden toplinski osigurac koji automatski prekida napajanje
ako se aparat pregrije.
Ako aparat iznenada prestane raditi:

Izvucite utika¢ iz zidne uticnice.
Ostavite aparat da se hladi 30 minuta.
Utikac ukljuéite u zidnu uticnicu.

Ponovo ukljuéite aparat.
Ako se toplinski osigura¢ precesto ukljucuje, kontaktirajte prodavaca ili
ovlasteni servisni centar tvrtke Philips.

Kako biste izbjegli potencijalno opasne situacije nastale nehoti¢nim
ponovnim postavljanjem toplinskog osiguraca, aparat
nemoijte nikada spajati na prekidac kojim upravlja mjera¢ vremena.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se tic¢u
elektromagnetskih polja (EMF). Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu
s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima on Ce biti
siguran za koristenje.
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Prije prvog koristenja

[l Ocistite sve dijelove osim jedinice motora (vidi poglavlje “Cis¢enje”).

Visak kabela za napajanje omotajte oko jedinice motora (SI. 2).

Koristenje aparata

Mijesalica

Mijesalica je namijenjena:

- Mijesanju tekucina, primjerice mlijecnih proizvoda, umaka, voénih
sokova, juha, mijesanih pica, frapea.

- Mijesanje mekih sastojaka, npr: napitka od badema.

[El Stavite sastojke u posudu mijesalice (SI. 3).
Nemojte puniti posudu mijesalice iznad oznake MAX.
Preporucene kolicine potrazite u tablici.

Nikada u posudu mijesalice ne stavljajte sastojke Cija je temperatura
iznad 80 C.

Sastojci - mijesalica Kolicine

voce 20¢g

povrée 100 g

sok od povréa 100 g povréa + voda (po izboru)

frape 100 g voca + 150 ml mlijeka

soja 50 g soje (namakane u vodi 4 sata) +
250 ml vode

napitak od badema 75 g badema + 200 ml vode

crni ¢aj od sezama 75 g crnih sjemenki sezama + 200 ml
vode

Pritisnite poklopac na mjesto.
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Posudu mijesalice stavite na jedinicu motora (1). Okrenite posudu
mijesalice u smjeru kazaljke na satu kako biste je ucvrstili (2)
(“klik”) (SI. 4).

Posudu mijesalice nemojte prejako pritiskati.

Ukljucite utikac u zidnu uticnicu i pritisnite gumb za ukljucivanje/
iskljucivanije.

Jedinicu motora ¢vrsto drZite objema rukama za vrijeme rada aparata.

Mijesalica ne smije raditi dulje od jedne minute bez prekida.

Ako nakon jedne minute niste zavrsili s mijesanjem, iskljucite aparat,
pricekajte jednu minutu i zatim nastavite s radom. Ako se aparat jako
zagrije, prvo ga pustite da se ohladi.

U posudu mijesalice nikada ne stavljajte prste ili predmete (npr.
lopaticu) dok aparat radi.

Ne dodirujte rezace.Ako se rezadi zaglave, iskljucite aparat iz napajanja i

sastojke koji blokiraju rezace uklonite lopaticom.
Savjeti

- Kako biste izbjegli prskanje, ne stavljajte vise od 0,4 litre u posudu
mijesalice.

- Tekuce sastojke (npr. ulje) mozete ulijevati u posudu kroz otvor na
poklopcu i dok aparat radi (SI. 5).

- Krute sastojke narezite na manje komadice (1-2 cm) prije nego sto ih
stavite u posudu. Nemojte istodobno obradivati veliku koli¢inu krutih
sastojaka. Umjesto toga ih obradujte u manjim serijama.

Mlinac za suhe sastojke

- Mlinac za suhe sastojke namijenjen je usitnjavanju suhih sastojaka (SI. 6).

Mlinac za suhe sastojke nije pogodan za sjeckanje vrlo tvrdih sastojaka
poput muskatnih orascica.

Nemoijte dodirivati rezace.Ako se rezaci zaglave, iskljucite aparat i
rastavite posudu mlinca za suhe sastojke. Lopaticom uklonite sastojke
koji blokiraju rezace.
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[El Stavite suhe sastojke u posudu mlinca za suhe sastojke (SI. 7).
Nemojte puniti posudu mlinca za suhe sastojke iznad oznake MAX.
Preporucene kolicine potrazite u tablici.

Sastojci - mlinac za suhe sastojke Kolicine

orasi 20-25¢

sir 20-50 g
kava u zru 20-50 ¢
papar u zrnu 5-25¢

crni sezam 20-50 ¢
sirova ruza, pSenica 20-50 g
kockice Secera 4-8 kockica
kruh (za krusne mrvice) jedna kriska kruha
soja (susena) 20-50 g
listi¢i caja 20-50 g
tvrdi zacini (npr: klincici, kasija 2g

cimeta)

Jedinicu rezaca mlinca za suhe sastojke (s tri oStrice) zavrnite na
posudu mlinca za suhe sastojke (SI. 8).

Sastavljeni mlinac za suhe sastojke okrenite naopako i stavite ga na
jedinicu motora (1). Okrenite mlinac za suhe sastojke u smjeru
kazaljke na satu kako biste ga ucvrstili (2) (“klik”) (SI.9).

Ukljucite utika¢ u zidnu uticnicu i pritisnite gumb za ukljucivanje/
iskljucivanije (SI. 10).
Jedinicu motora ¢vrsto drzite objema rukama za vrijeme rada aparata.

Mlinac za suhe sastojke ne smije raditi dulje od 30 sekundi odjednom.
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Savjeti

- Klin€i¢e, anis i siemenke anisa uvijek obradujte zajedno s drugim
sastojcima. Ako se obraduju odvojeno, ovi sastojci mogu ostetiti
plasti¢ne dijelove aparata.

- Tvrde zacine poput kasija cimeta nareZite na komade manje od 1 x 2
cm.

- Kako biste koristili posudu mlinca za suhe sastojke kao spremnik,
okrenite je naopako i poklopite posudu mlinca za suhe sastojke
plasti¢nim poklopcem.

Mlinac za vlaZne sastojke

- Mlinac za vlazne sastojke namijenjen je rezanju vlaznih sastojaka poput
mesa, luka, ¢esnjaka i sli¢no (SI. 6).

Mlinac za vlaZzne sastojke nije prikladan za rezanje suhih sastojaka poput

zrna kave ili graha.

Nemojte koristiti mlinac za vlazne sastojke za mijesanje tekucina
ili drobljenje kockica leda. Za obradu tih sastojaka koristite mijesalicu.

Nemojte dodirivati rezace.Ako se rezaci zaglave, iskljucite aparat i
rastavite posudu mlinca za vlazne sastojke. Lopaticom uklonite sastojke
koji blokiraju rezace.

Sastojke narezite na manje dijelove (priblizno 1-2 cm) i stavite ih u
posudu mlinca za vlazne sastojke. (SI.11)

Nemojte puniti posudu mlinca za vlazne sastojke iznad oznake MAX.

Preporucene koli¢ine potrazite u tablici.

Sastojci - mlinac za vlaznu hranu Kolicine

Namocene sjemenke i zrna (npr. 20-50 g
siemenke lotosa, riza)

sastojci zacinskih pasti (Cili, luk, persinitd.) 50 g
cesnjak 20-50 g
luk 20-50 g
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Sastojci - mlinac za vlaznu hranu Kolicine

nemasna svinjetina (potpuno bez masti) 20¢g

Sastavljeni mlinac za suhe sastojke okrenite naopako i stavite ga na
jedinicu motora (1). Okrenite mlinac za suhe sastojke u smjeru
kazaljke na satu kako biste ga ucvrstili (2) (“klik”) (SI. 12).

Ukljucite utikac u zidnu uticnicu i pritisnite gumb za ukljucivanje/
iskljucivanje. (SI.10)

Jedinicu motora ¢vrsto drZite objema rukama za vrijeme rada aparata.

Mlinac za vlazne sastojke ne smije raditi dulje od 30 sekundi odjednom.
Savjeti

- Ako se sastojci lijepe za stjenke posude mlinca za vlazne sastojke,
iskljucite aparat i rastavite posudu mlinca za vlazne sastojke.
Lopaticom odvojite sastojke od stjenke (SI. 13).

- Ako se aparat zatrese zato $to hrana nije ravnomjerno rasporedena,
iskljucite ga i rastavite mlinac za vlaznu hranu. Sastojke ravnomjerno
rasporedite u posudi mlinca za vlazne sastojke, ponovno sastavite
mlinac za vlazne sastojke i zavrnite ga na jedinicu motora.

Ukljucite aparat.

- Kako biste koristili posudu mlinca za vlaZne sastojke kao
spremnik, okrenite je naopako i poklopite posudu mlinca za vlazne
sastojke plasti¢nim poklopcem (SI. 14).

Cid¢enje aparata najlakée je odmah nakon koridtenja.

Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu.

Ne dodirujte ostre bridove rezaca prilikom rukovanja ili ¢is¢enja.Vrlo
su ostri i mozete se lako porezati.

Jedinicu motora, dodatni pribor i dijelove nikada nemojte prati u
perilici.
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Za Cis¢enje aparata nemojte nikada koristiti spuzvice za ribanje,
abrazivna sredstva za cCiscenije ili agresivne tekucine poput benzina ili
acetona.

Napomena: Dijelovi aparata mogu promijeniti boju ako se aparat koristi za
obradu sastojaka koji sadrZe puno pigmenta kao npr. klincici, anis, cimet i
rajcica.To je normalno.

Iskljucite aparat i izvadite mijesalicu, mlinac za suhe sastojke ili
mlinac za vlaZne sastojke iz jedinice motora.

Operite mijesalicu, mlinac za suhe sastojke ili mlinac za vlazne
sastojke u toploj vodi s malo sredstva za ciS¢enje posuda i isperite
je pod mlazom vode.

Ako je potrebno, odvojite gumenu brtvu od poklopca mijesalice i
isperite je vodom.

Okistite jedinicu motora vlaznom krpom.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim
otpadom iz kucanstva, nego ga odnesite u predvideno odlagaliste na
recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju okolisa (SI. 15).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem,
posjetite web-stranicu tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite
centru za korisnike tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj telefona nalazi se u
prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike,
obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.




Problem

Aparat ne radi

Rezac ili jedinica
motora je blokirana.

|z jedinice motora
osjeca se neugodan
miris prilikom prvih
nekoliko uporaba.

Aparat je vrlo bucan,
osjeca se neugodan
miris, vrué je,
pojavijuje se dim itd.

Aparat ima ugraden
sigurnosni
mehanizam. Ako
posuda mijesalice,
posuda mlinca za
suhe sastojke ili
posuda mlinca za
vlazne sastojke nisu
ispravno postavljene
na jedinicu motora,
aparat nece raditi.

U posudi je previse
hrane.

To je potpuno
normalno.

U posudi je previse
hrane.

Ostavili se aparat da
radi predugo bez
prekida.
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Rjesavanje problema

Rjesenje

Pritisnite gumb za
ukljucivanje/
iskljucivanje kako biste
se uvjerili da je aparat
iskljucen. Zatim
provjerite je li posuda
ispravno pricvri¢ena
(vidi poglavije
“Koristenje aparata”).

Isklju¢ite aparat i
smanjite kolicinu
sastojaka.

Ako se taj neugodan
miris osjeti i nakon
nekoliko uporaba,
provjerite koristite li
tolne koli¢ine i vrijeme
pripremanja.

Iskljucite aparat i
smanjite koli¢inu
sastojaka.

Mijesalica ne smije raditi
dulje od jedne minute
bez prekida. Mlinac za
suhe sastojke i mlinac
za vlazne sastojke ne
smiju raditi dulje od 30
sekundi odjednom.
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Problem Moguci uzrok
Poklopac Niste dobro postavili
posude poklopac.

mijeSalice

curi.

Gumena brtva
poklopca posude
mijesalice nije

ispravno postavljena.

U posudi mijesalice
je previse hrane.

Mlinac za suhe ili Niste ispravno

vlazne sastojke pri¢vrstili rezac na

snazno vibrira, vrlo je  posudu mlinca za

bucan ili reza¢ nije u  suhe sastojke ili

ravnini. mlinca za vlazne
sastojke.

Hrana u posudi
mlinca za suhe
sastojke ili mlinca za
vlazne sastojke
blokira rezace.

Mlinac za vlaznu ili
suhu hranu curi.

Gumena brtva nije
ispravno postavljena
na rezac.

Rjesenje

Provjerite je |i poklopac
posude mijesalice
ispravno postavijen.

Ispravno postavite
gumenu brtvu na
poklopac posude
mijesalice.
Iskljucite aparat i
smanjite kolic¢inu
sastojaka.

Ispravno pricvrstite
reza¢ na posudu mlinca
za suhe ili viazne
sastojke.

Uklonite hranu koja
blokira rezac i/ili
smanjite njenu koli¢inu.

Iskljucite aparat iz struje.
Uklonite rezac i
ispravno stavite gumenu
brtvu na rezac.



MAGYAR 65

Bevezetés

Koszonjik, hogy Philips terméket védsdrolt! A Philips altal biztositott teljes
korl tdmogatdshoz regisztrélja termékét a www.philips.com/welcome
oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

O Haldzati kibel
® Be/kikapcsold gomb
® Motoregység
©® Aprité beépitett késegysége
@ Turmixedény
@ Turmixedény fedele
© A turmix fedelének gumi tomitégytintje
® Dugs
© Lédus alapanyagokhoz szant dardléedény
A 1édus alapanyagokhoz szdnt dardléedény fedele
A 1édus alapanyagokhoz szant dardlé késegysége
@ Beépitett biztonsagi zar
@ Széraz alapanyagokhoz szént dardléedény
O A szdraz alapanyagokhoz szant dardlé késegysége
© A sziraz alapanyagokhoz szant dardléedény fedele
@ Csatlakozékdbel térold
©® Gumigyirl

A késziilék elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a hasznalati
Utmutatodt. Orizze meg az Utmutatdt késébbi haszndlatra.

Veszély
- Ne merftse a motoregységet vizbe vagy mds folyadékba, és ne dblitse
le folydviz alatt. A motoregység tisztitdsat csak nedves ruhdval végezze.

Figyelmeztetés
- Akészilék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlntetett
fesziiltség egyezik-e a helyi haldzati feszlltséggel.
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- Ne haszndlja a készlléket, ha a hdldzati kdbel, a csatlakozd dugd vagy
egyéb alkatrész meghibdsodott.

- Ha a haldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkeriilése
érdekében Philips szakszervizben, vagy hivatalos szakszervizben ki kell
cserélni.

- Akészilék hdldzatra csatlakoztatott dllapotdban vagy mikodés
kdzben ne nydljon az edénybe sem kézzel, sem egyéb targgyal, mert a
kések rendkivil élesek!

- Ha avédgdkések elakadnak, hiizza ki a haldzati csatlakozddugdt a fali
aljzatbdl, és vegye ki a hozzdvaldkat, amelyek akaddlyozzdk a
vagdkések miikddését.

- Akészilék mikodtetésében jdratlan személyek, gyerekek, nem
beszdmithatd személyek fellgyelet nélkil soha ne haszndljdk a
készlléket.

- Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jatsszanak a készllékkel.

- Ne mikadtesse a készlléket feligyelet nélkul.

- Soha ne haszndlja a turmixkelyhet, illetve a szdraz vagy a lédus
alapanyagokhoz szant dardléedényt a készllék be- vagy
kikapcsoldsdhoz!.

- Ne 6roljén a szdraz alapanyagokhoz szdnt dardléval nagyon kemény
dolgokat, példaul szerecsendidt, kandiscukrot vagy jégkockat.

- Ne haszndlja a dardlét folyadékok dsszekeverésére vagy jégkocka
torésére. Ezekhez az alapanyagokhoz haszndlja a turmixgépet.

- Haszndlat vagy tisztitds sordn Ugyeljen a késekre, mert nagyon élesek,
és kdnnyen megvdghatja magdt.

Figyelem

- Aturmix, illetve a szdraz vagy a |édus alapanyagokhoz szdnt dardld le-
vagy felszerelése, illetve bedllftdsa eltt mindig hizza ki a
csatlakozddugdt a fali konnektorbdl.

- Ne haszndljon mds gyartétdl szdrmazd tartozékot vagy alkatrészt,
vagy olyat, amelyet a Philips nem hagyott jév4, ellenkezd esetben a
garancia érvényét veszti.

- Ne Iépje tdl a tartozékon feltiintetett legnagyobb szintet.

- Ne Iépje tul a tdbldzatban feltintetett maximadlis mennyiségeket és
haszndlati id6t.
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- Hagyja lehlini a forrd alapanyagokat, miel&tt a 1édus alapanyagokhoz
szant dardldval apritani kezdené ket illetve beledntené a
turmixedénybe (max. hémérséklet 80 °C).

- Ne haszndlja a szdraz vagy a Iédus alapanyagok &rlésére szolgald
dardlét megszakitas nélkil 30 masodpercnél hosszabb ideig.

- A szegfliszeget, dnizst és csillagdnizst mindig mas alapanyagokkal egyiitt
dolgozza fel a szdraz alapanyagok &rlésére szolgdld dardldban.
Onmagukban 6rélve ezek kirt tehetnek a készilék mlanyag
részeiben.

- Ne apritson szdraz alapanyagokat (példdul kdvébabot vagy
szarazbabot) a lédus alapanyagokhoz szdnt dardldval.

Biztonsagi jellemzék

Beépitett biztonsagi zar
A funkcid biztositja, hogy a készllék csakis akkor kapcsolhaté be, ha a
edényeket megfelelé helyzetben tette fel a motoregységre. Ha az
edényeket Ol helyezte fel, a beépitett biztonsdgi zar kiold.

Biztonsagi hékioldo
A biztonsdgi hékioldd biztositja, hogy a készllék tilmelegedés esetén
automatikusan kikapcsol.
Ha a készUlék hirtelen ledll:

Huzza ki a halozati kébelt a fali aljzatbél.
Hagyija lehlilni a késziléket 30 percig.
Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.

Kapcsolja be ismét a késziiléket.
Ha a biztonsdgi hékioldd tul gyakran 1ép mikodésbe, forduljon Philips
madrkakereskedéhdz vagy Philips szakszervizhez.

A biztonsagi hékioldo véletlen alaphelyzetbe allitasa miatti
veszélyhelyzet elkerilése érdekében ne csatlakoztasson idSkapcsolot a
készulékhez.
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Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mezdkre (EMF)
vonatkozé szabvanyoknak. Amennyiben a hasznalati dtmutatéban
foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomdny mai dlldsa szerint a
készlilék biztonsdgos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

El A motoregységen kiviil minden egységet tisztitson meg (ldsd a
,» Tisztitas” c. fejezetet).

Csévélje vissza a felesleges halozati csatlakozo kabelt a
motoregység alja koré (abra 2).

A késziilék hasznalata

Turmixgép

A turmixgép felhasznaldsi terlletei:

- Folyadékok, pl. tejtermékek, martdsok, gyiimdlcslevek, levesek,
italkeverékek, koktélok mixelésére.

- Puha alapanyagok, pl. mandulatea keverésére.

[l Tegye az alapanyagokat a turmixedénybe (abra 3).
Ne téltse a turmixedényt a MAX jelzésen tul.
A javasolt mennyiségeket a tédbldzat mutatja.

Ne toltson 80 C-nal forrobb anyagot a turmixedénybe.

gylmolcs 2 dkg

z6ldség 10 dkg

z6ldséglé 10 dkg z6ldség + viz (tetszés szerint)
tejturmix 10 dkg gyiméles + 1,5 dl tej
szdjabab 50 g szdjabab (4 dra bedztatdst

igényel) + 250 ml viz
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Alapanyagok (turmixgép) Mennyiség

mandulatea 7,5 dkg mandula + 2 dI viz

fekete szezdmflves tea 7,5 dkg szezdmfl + 2 dl viz

Nyomja a fedét a helyére.

Helyezze a turmixedényt a motoregységre (1). Az 6ramutatod
jarasaval egyezé iranyban elforditva rogzitse a turmixedényt (2)
(kattanasig) (abra 4).

Ne fejtsen ki tdlsagosan nagy nyomast a turmixedényre.

Csatlakoztassa a halozati kabelt a fali aljzathoz, és kapcsolja be a
késziiléket.

A késziilék mikodése kozben mindkét kezével fogja erésen a

motoregységet.

Ne lizemeltesse késziiléket folyamatosan 1 percnél tovabb.

Ha 1 perc elteltével nem fejezte be a turmixoldst, kapcsolja ki a késziléket
1 percre, mielétt folytatnd a miveletet. Ha a készulék felmelegszik, a
folytatds el6tt hagyja lehilni.

Mikodtetés kozben ne nyuljon a turmixedénybe sem kézzel, sem
barmilyen mas targgyal (pl. lapatkaval).

Ne érintse meg az éles késeket. Ha beszorulnak, hiizza ki a halozati
kabelt a fali aljzatbdl, és lapatkaval tavolitsa el a kést akadalyozo
alapanyagokat.

Tippek:

- Hogy elkertlje a kifroccsenést, ne téltse a turmixedényt a MAX
jelzésen tdl (04 liter).

- Afolyékony hozzdvaldkat (pl. olaj) a készllék mlikodése kdzben is a
turmixedénybe toltheti a fedélen 1évé nyilason keresztil (dbra 5).

- A szildrd alapanyagokat végja kisebb (1-2 cm-es) darabokra, miel&tt a
turmixedénybe helyezi. Egyszerre ne turmixoljon nagy mennyiségl
szilard alapanyagot, inkdbb t&bb kisebb adagot tegyen az edénybe.
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Daral6 szaraz alapanyagokhoz

- Ez a dardld szdraz alapanyagok érlésére vald (dbra 6).

A szarazdaralé nem alkalmas nagyon kemény alapanyagok, pl.
szerecsendio daralasara.

Ne érintse meg az éles késeket. Ha a beszorulnak, kapcsolja ki a
késziiléket, és szerelje szét a szarazdaralot. A kést akadalyozo
alapanyagokat lapatkaval tavolitsa el.

N Tegye az alapanyagokat a széraz alapanyagokhoz szant
daraléedénybe (abra 7).

Ne toltse a szdraz alapanyagok dardldsdra szolgdld edényt a MAX jelzésen

tal.

A javasolt mennyiségeket a tédbldzat mutatja.

csonthéjasok 20-25¢
sajt 20-50 ¢
kavébab 20-50¢g
bors 525¢
fekete szezdmfl 20-50 ¢
nyers rizs, buza 20-50 g
kockacukor 4-8 kocka
kenyér (kenyérmorzsahoz) 1 szelet kenyér
szdjabab (szérftott) 20-50 g
tealevél 20-50 g
kemény flszerek (pl. fokhagyma, 2g

kasszia)
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Csavarja a szarazdaralé késegységét (harom vagokés) a
daraléedénybe (abra 8).

Forditsa meg a felszerelt szarazdaralot, és helyezze a motoregységre
(1).Az éramutatd jarasaval egyezd iranyban elforditva rogzitse a
szarazdaralot (2) (kattanasig) (abra 9).

Csatlakoztassa a halozati kabelt a fali aljzathoz, és kapcsolja be a
késziiléket (abra 10).

A késziilék mikodése kozben mindkét kezével fogja erésen a

motoregységet.

Ne hasznalja a szarazdaralét folyamatosan 30 masodpercnél tovabb.

Tippek:

- A szegfliszeget, dnizst és csillagdnizst mindig mds alapanyagokkal egytitt
dolgozza fel. Onmagukban &érélve ezek kart tehetnek a késziilék
mUanyag részeiben.

- Kemény flszereket, pl. a kasszidt elészor vagja 1 x 2 cm-esnél aprébb
darabokra.

- Ha a szdraz alapanyagokhoz szant dardléedényt tartdlyként kivanja
haszndlni, akkor forditsa meg, és helyezze a m(ianyag fedelet az
edényre.

Lédus alapanyagok daralasa

- Ezzel a dardldval édus alapanyagokat, példaul hust, hagymat,
fokhagymdt stb. aprithat (dbra 6).

Széraz alapanyagok (mint példdul kdvészemek és szdrazbab) apritdsara

nem alkalmas.

Ne hasznalja a daralot folyadékok 6sszekeverésére vagy jégkocka
torésére. Ezekhez az alapanyagokhoz hasznalja a turmixgépet.

Ne érintse meg az éles késeket. Ha beszorulnak, kapcsolja ki a
késziiléket, és szerelje szét a lédUs alapanyagok daralojat. A kést
akadalyoz6 alapanyagokat lapatkaval tavolitsa el.

Vagja a hozzavaldkat kisebb (kb. 1-2 cm-es) darabokra, és helyezze
a lédus alapanyagok daralasara szolgalé edénybe. (abra 11)
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Ne toltse a [édUs alapanyagok dardldsdra szolgdld edényt a MAX jelzésen
tul.
A javasolt mennyiségeket a tdbldzat mutatja.

Lédus alapanyagok Mennyiség

elére bedztatott gabona és magok (pl. ~ 20-50 g
|6tuszmag, rizs)

flszerek (chili, hagyma, petrezselyem 5 dkg

stb.)

fokhagyma 20-50 g
hagyma 20-50 g
sovény sertéshus (zsir nélkdl) 2 dkg

Forditsa meg a felszerelt daralot, és helyezze a motoregységre (1).
Az 6ramutatoé jarasaval egyezd iranyban elforditva rogzitse a daralot
(2) (kattanasig) (abra 12).

Csatlakoztassa a halézati kabelt a fali aljzathoz, és kapcsolja be a
keésziiléket. (abra 10)

A készilék mikddése kdzben mindkét kezével fogja erésen a

motoregységet.

Ne hasznalja a Iédus alapanyagokhoz szant daralot folyamatosan 30
masodpercnél tovabb.

Tippek:

- Ha az alapanyagok a Iédus alapanyagokhoz szant dardléedény faldra
tapadnak, kapcsolja ki a készliléket, és szedje szét az edényt. Az
alapanyagokat lapétkdval lazftsa fel (dbra 13).

- Ha a készilék rdzkddik, mert az alapanyagok egyenetlentl oszlanak el
benne, kapcsolja ki a késziiléket, és szedje szét a dardlét. Oszlassa el
egyenletesen az alapanyagokat az edényben, szerelje 6ssze a dardldt,
majd csavarja a motoregységre. Kapcsolja be Ujra a késziléket.
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- Ha alédus alapanyagokhoz szant dardléedényt tartdlyként kivanja
haszndlni, akkor forditsa meg, és helyezze a mlanyag fedelet az
edényre (dbra 14).

A késziilék tisztitdsa kodzvetlendl a haszndlat utdn végezhetd el
legkdnnyebben.

Ne meritse a motoregységet vizbe.

Hasznalat vagy tisztitas soran ugyeljen a késekre, mert nagyon élesek,
és konnyen megvaghatja magat.

Ne tisztitsa mosogatogépben a motoregységet, a tartozékokat és az
alkatrészeket

A késziilék tisztitadsahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és suroloszert (pl.
mososzert, benzint vagy acetont).

Megjegyzés:A késziilék alkatrészei elszinez6dhetnek a sok festékanyagot
tartalmazo alapanyagoktdl, példaul szegfiiszegtél, fahéjtdl vagy
paradicsomlétél. Ez normdlis jelenség.

Huzza ki a halozati kabelt a fali aljzatbdl, és vegye le a
motoregységrdl az apritdt, illetve a szaraz vagy a lédus
alapanyagokhoz szant daralot.

Mossa le az apritot és a szaraz vagy lédus alapanyagokhoz szant
daralot meleg, mososzeres vizben, majd oblitse le Sket a csap alatt.

Sziikség esetén vegye le a turmix fedelének gumi tomitdgyiirdijét, és
vizben oblitse el.

A motoregységet nedves ruhaval tisztitsa.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjik,
hivatalos Ujrahasznosité gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a
kornyezet védelméhez (dbra 15).
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Jotallas és szerviz

Ha javitasra vagy informdacidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma
merUlt fel, ldtogasson el a Philips honlapjdra www.philips.com, vagy
forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatdhoz (a telefonszdmot
megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem
mUkadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok

A készUlék nem A készilék
mUkodik biztonsdgi zarral

van felszerelve. Ha
a turmixedényt és

a szdraz vagy a
lédus
alapanyagokhoz

szant dardldedényt
nem megfeleléen

szerelték fel a
motoregységre,

akkor a készilék

nem m(kodik.

A vdgdegység
vagy a
motoregység
elakadt.

edényben.

A motoregység  Ez normédlis
kellemetlen jelenség.
szagot draszt az

elsé néhany

haszndlatkor.

Tul sok étel van az

Megoldas

A be- és

kikapcsolégomb megnyomdsaval
ellenérizze, hogy a készilék ki
van-e kapcsolva. Ellendrizze a
turmixedény megfelel
felszerelését (lasd ,,A készllék
haszndlata” c. fejezetet).

Kapcsolja ki a késziléket, és
kisebb mennyiséget dolgozzon
fel.

Ha a készllék a késébbiekben is
kellemetlen szagot draszt,
ellenérizze, hogy az alapanyagok
mennyisége és a hasznalati idé
megfelelé-e.



Probléma Lehetséges ok

A késziilék tul Tul sok étel van az

73jos, edényben.
kellemetlen
szagot draszt,
forrd, fustdl, stb.
Tul sok ideig
haszndlja a

készlléket
megszakitds nélkdl.

A turmixedény
fedele szivdrog.

Nem megfelel6en
illesztette a
helyére a fedelet.

A témitégyrl
nem illeszkedik
megfeleléen a
turmixedény
fedelébe.

Tdl sok étel van a
turmixedényben.

A dardlé Nem erdsitette a
erésen késegységet
rdzkddik, tdl megfeleléen a
zajosan szdraz vagy a lédus

mUkadik, vagy a
késegység nincs
a helyén.

alapanyagok
brlésére szolgdld
dardléedényre.
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Megoldas

Kapcsolja ki a késziléket, és
kisebb mennyiséget dolgozzon
fel.

Ne haszndlja az apritét
folyamatosan 1 percnél tovabb.
Ne haszndlja a szdraz és a lédus
alapanyagokhoz szant dardlét
folyamatosan 30 mdsodpercnél
tovabb.

Ellen&rizze, hogy a turmixedény
fedelét megfeleléen helyezte-e
fel.

Helyezze a tomitégyirit
megfeleléen a turmixedény
fedelébe.

Kapcsolja ki a késziléket, és
kisebb mennyiséget dolgozzon
fel.

Csavarja fel megfeleléen a
késegységet a szdraz vagy a
|édUs alapanyagok &rlésére
szolgdlé dardldedényre.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas

A szdraz vagy a Tévolitsa el a hozzavaldkat,
|édUs alapanyagok  amelyek akaddlyozzdk a vdgdkés
&rlésére szolgdlé  mikodését, és/vagy kisebb
dardléedényben mennyiséget dolgozzon fel.

|évd alapanyagok

akaddlyozzdk a

vagokések

mikddését.
A szdraz vagy a A tomitégyrl Huzza ki a hdlézati csatlakozdt a
lédus nem illeszkedik fali aljzatbdl. Tavolitsa el a
alapanyagokhoz megfeleléen a késegységet, majd a gumigydr(it
szant dardlé késegységre. helyezze fel megfeleléen a

szivarog. késegységre.
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6oAmariabl. MoTop BeAIriH biAFaA LWybepeKneH TasaraHbI3.
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EckepTy

- Kyparabl kocap anAbIHAR, KYPaAAd KOPCETIATEH BOABTAXK, YKEPFIAIKTI
KamTamacbi3 €TIAETIH BOATaXKOEH COMKeC KeAETIHAIMH Tekcepin
AAbIHbI3.

- Erep KypaAAbIH LWaHBILKbIChI, CbIMbl HEMECE KYPAAABIH ©3i
3aKbiMAaAFaH DOACa, Kypaaabl KOAAAHDaHBbI3.

- Erep TOK cbiM 3aKpIMAaAFaH BOACa, KayimTi XaFAan TyFbi36ac yLuiH,
oHbl Tek Philips Hemece Philips akimLinik 6epreH KpiameT
OPTaAbIFbIHAA HEMECE COFaH TIPI3AEC AeHrewi 6ap MamaH FaHa
aybICTLIPYbI TUIC.

- Kypaa KocyAbl TypraHaa HEMECE XYMbIC Xacan TypraHAa MUKCEp
bIABICHIH CayCaKkTapbiHbI36eH Hemece 6acka 3aTreH yCTamaHbi3.
[NbiWwaKTapbl Te oTKiIp.

- Erep nbiwaxTapra TamaK Typbin KaAca, MbiliakKa Typbin KaAFaH
MHIPEAMEHTTEPAI aAbiN TacTamac OypbiH, KypaAAbl TOKTaH
KbIPaTbIHbI3.

- ByA Kypan dursmKanbik, ce3iMTaAAbIK HEeMece aKblA-OM KabireTTepi
TOMEH aaamaapAbiH (OHbIH ilLiHAE Bananap), Toxipubeci xaHe BiAiMi
YOK aAAMAAPABIH KOAAAHYbIHA apHAaAMaFaH, OAAPAbIH, Kayinci3AiriHe
*ayan 6epeTiH aaaM OAapFa KETEKLLIAIK eTim, KypaAAbl KaAall KOAAAHY
KepeKTIriH TYCIHAIPYI THiC.

- bananapabl 6aKbiAam, oAapAbIH KYPaAMEH OMHamaybiH KaAaFaAblHbIHbI3.

- Kypanabl Kaparanaycbi KOChIN KoloFa GOAManAbI.

- EwkawaH MyKcep bIAICBIH, KypFak TaFam AMIPMEHIHIH HeMece Conai
TaraMAbl TYPaFbILUTbIH bIABICEIH KOAAHBIM, KYPAaAAbI KOCbIM Hemece
OLLIPIN XYPMEH3.

- Kyprak Taram AMipMeHIHAE aca KaTTbl OHIMAEPAI, MbICaAbl, MyCKaT
KaHFaKTapblH, HAyaTTbl HEMECE My3 KeCEKTEepIH YCaKTaMaHbI3.

- Cenal TaraMAbI TyparFbILThl CYMbIKTBIKTAPABI LalKayFa HeMece My3Ab!
ycaKTayra KoAAaHyFa D0AMaiAbl. ByA MHrPeANEHTTEP YLiH MUKCEPAI
KOAAGHBIHBI3,

- [biwakTapabl ycTan TypraHAa HeEMece Ta3aAan »aTKkaHAa OHbIH
XKy3A€epiH ycTamarpi3. Oaap eTe oTKip 6oAFaHABIKTaH
CayCaKTapblHbI3Abl KECIM aAybIHbI3 MYMKIH,
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Ab6aiiAaHbI3

- MuKcepai, KypFaK TaFaM AMIPMEHIH HEeMece COAAl TaFraMAbI
TyparbllTLIH iLLiHAET DOALLEKTEPAI aAbIN TacTaMacTaH, >K1HamacTaH
Hemece KypaAAbl Ta3aAamacTaH bypbiH KYPaAAbl TOKTaH CybIpbiHbI3.

- backa eHaipywinepaiH BeALLEKTEPIH Hemece KOCbIMLLA
KOHAbBIPFbIAapbIH, Hemece Philips apHalibl keHec peTiHae ycbiHOaraH
GeAEKTEPAI KOAAHYFa BoAMarAbL Erep ci3 coHaal GeAlwekTepAi
HemMece KOCbIMLLA KOHABIPFbIAGPABI KOAAGHFaH DOACaHBI3, OHAQA Ci3AIH
KEMIAAIMHI3 ©3 KyLLIH KOFaATaAbl.

- KocbiMLa beAllekTepae KOPCETIATEH MaKCUMYM AEHreMiHEH acraHpi3.

- KecTeae kepceTiAreH MOALIEP MEH AalibIHARY YaKbITbIHaH
acbipMaHpbI3.

- VIHrpeAMeHTTEPAI COAAI TaFaMABI TYPaFbILLKA CaAap aAAbIHAR Hemece
MUKCEP bIABICBIHA KYAP aAABIHAA CYbITBIM aAbIHbI3 (MakcMManAbl
TemnepaTtypa 80°C).

- Kyprak TaFam AMIpPMEHIMEH HEMECE COAAI TaFaMAbI TYPaFbILThI
ToKTaychi3 30 cekyHATaH apThlK KOCbIM KOlOFa OOAMaMABI.

- Kaaamnbip, XkyAaabi3abl 69A€H »aHe BaaeH ASHEKTEPIH apAalibiM
6acka MHrpeAVeHTTEPMEH bipre WwalikaHbi3. Erep orapabl 6eaex
LWarKacaHbi3, OAAP KYPAAABIH MAACTVIK MaTepUarAapbiHa 3aKsiM
KEATIPYI MYMKIH.

- Cenal TaraMAbl TypaFbilLneH Kode OypliakTapbl »aHe KeMnTipiAreH
OypLUaK TOpI3AEC KeMTIPIAreH MHIPeAMEHTTEPAI YHTaKTayra
BOAMAMARL.

Kayincisaik MyMKiHAiKTepi

lwiHe opHaTbIAFaH Kayinci3AiK KyAnbl
BYA MYMKIHAIK OOWBIHLL, Ci3 KypaAAbl TEK bIAbICHI MOTOP BeAiriHe AypbIC
OpHaTbIAFaHAA FaHa KOCa aAachi3. blAbICTapebl AypbIC »KMHaAFaH Ke3ae
iliHe OpHATBIAFaH KayiMCi3AIK KYAMbl aliblAaAbI.

KbiI3bin KeTKeHAEe COHAIPY
ByA Kypanaa Kbi3birn KETKEHAE COHAIPY KbI3METI 6ap, OA KypaA Kbi3bin
KETKEHAE aBTOMATTbI TYPAE TOKTbI KiBEPYAi TOKTATaAbI.
Erep Kypaa KEHETTEH »yMbIC »KacaFaHblH TOKTaTCa:

TOK, CbIMbIH TOKTaH CybIpblHbI3.
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KypaAabl 30 MUHYTTal CybITbIM KOMbIHbI3.
LLlaHbILLIKbIHBI KabblpFaAaFbl po3eTKarFa KOCbIHbI3.

KypaAAbl KalTaAaH KOCbIHbI3.

Erep Kypaa Kbi3blM KETKEHAE COHAIPY KbI3METI ThIM XM ICKE KOCBIACA,
Philips avaepimer Hemece Philips aKiMLUIAIri 6epreH Kel3MeT OpTaAbiFbIMEH
BarAaHbICbIHbI3.

¥KbINCbI3AbIKTaH KbI3biM KETKEHAE COHAIPY KbI3METIH KaiiTa OpHaTyfa
6aliAaHbICTbI KaTEPAI XKaFAal TyFbi3bac yLiH GyA
KYPaAAbl €LLKaLUaH TaiiMepre KOCMaHbi3.

DAEKTPOMarHuTTiK epictep (OMO)

Philips KoMnaHKaCh! WhiFapFaH OyA KypaAbl SAEKTPOMArHUTTIK epicTepre
(OMO) KaTbICTbl 6apAbIK CTaHAAPTTapFa car KeAeal. Aypbic api ocbl
NanAaAaHYLLbI HYCKayAbIFBIHAAFbI HYCKAyAApFa COMKEC KOAAAHBIACA, Ka3ipri
Ke3Ae BEATIAI FEIABIMU ADAGAAEPTE HETIBAGAE OThLIPbIN KYPaAAbl KOAAAHY
Kayincis aeyre bonaabl.

BipiHwi KoApAaHyAaH GypbiH

MoTop GeairiHeH 6acka GeAleKTepAi TasaAaHbI3 («Tasaray»
TapMafblH KapaHbi3).

APTbIK TOK CbIMbIH MOTOpP G@AIriHiH, HEri3iH aitHaAAbIpbIN opar
KoMbiHpI3 (CypeT 2).

Kypaaabl KoApaHy

Mukcep

MUKCEPAIH KbI3METI:

- CyT eHiMAEpI, cOyCTap, )eMIC-KMAEK LUbIPbIHAAPI, COPa, CYCbIHAAP,
KOKTEMABAEP CMAKTBI CYMbIKTbIKTapAb! LWarKay.

- KyMcaK MHrpeAMeHTTEPAI apaAacTbIpy, MbiCarbl 6aaam Lalibl.

MHrpeAneHTTepAI MUKCep biabicbiHa caAbiHpbI3 (CypeT 3).
MUKCep blABICbIHA CaAblHFaH Taramabl MAX KepceTKilliHEH acbipMaHpI3.
¥CHBIAbIFAH MOALLIEPAI KECTEAEH KapaHpi3.
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Mukcep biabICbiHa ewKawaH TemnepaTypacbl 80°C-TaH acaTbiH
MHIPEAMEHTTEP CaAMaHbI3.

MMKcepre CaAblHATbIH

MHTPEAMEHTTEP

MKEMIC HUAEK 20r

KeKeHicTep 100 r

KOKOHIC LUbIPbIHbI 100 r kekeHic + cy (KaraybiHbi3lwa)

CYTTEH »KacarFaH KOKTEMAb 100 r >kemic »kuaek + 150 MA cyT

cost bypluakTapsbl 50 r cos GypwakTapsl (4 caraT cyaa
XibiTiAreH) + 250 MA ¢y

DaaaMm Lamnbl 75 r 6apam + 200 mA cy

Kapa KYHXKIT Wwarbl 75 r Kapa KyHXIT asHekTepi + 200 ma
<y

KaKI‘IaKTbI OPHbIHa 6acbin CaAbIHbI3.

MuKcep blAbICbIH MOTOp 6GeAiriHe opHaTbiHbI3 (1). MuKcep blAbICHIH
6eKiTy yLWiH OHbl caraT GarbITbiIMEH BypaHbi3 (2) («cbIpT» eTe
Tyceai) (Cypert 4).

MuKcep biAbICbIHA KaTTbl KyLU TYCipMeH,;i3.

LLlaHbILWKbIHBI KabblpFaAaFbl po3eTKara KOCbIM, KOCy/eLwipy TyiMeciH
6acbIHbI3.

KypaAMeH »yMbIC »acan »aTKkaHAa MOTOP GOAIriH eKi KOAbIHbI3OeH
MBIKTan ycTan TypbiHbI3.

Bip KoAAaHFaHA2 MMKcepAi 1 MUHYTTaH apTbiK YaKbITKa KOCMaHbI3.

Erep ci3 waiikayabl 6ip MUHYT ilWiHAE asikTamaraH GOACaHbI3, KypaaAbl
COHAIPIN, apbl Kapai XaAFacTblpap aAAbIHAG, Bip MUHYT KyTiHi3. Erep Kypan
Kbi3biM KETCE, OHbl CybITbIM aAblN Gapbin *aAFacTbIPbIHbI3.
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MuKcep >KyMbIC »Kacan TYpFaHAR, bIAbICKA ELLKALIAH CayCaKTapbiHbI3AbI
HeMece 6acka 3aTTbl (MbICaAbl, KaAAKLLIAHbI) TUTi36eH;3.

OTKip MbilaKTapFa KOAbIHbI3AbI TUTi36eH;3. Erep mbilakTapaa Tamak
TYPbIN KAACa, KYPaAAbl TOKTaH CybIpbiM, KAaAAKLLAHbIH, KOMEriMeH Typbir
KaAFaH MHIPEAMEHTTEPAI aAbIM TacTaHbI3.

KeHecTep

- Kypanabl KockaHaa WalublpamMac YLiH TaFamabl MUKCEP bIABICHIHbBIH
MaKcKManabl AeHren kepceTkilliHeH (0,4 AUTp) acbipmaHpi3.

- Cyiblk MHrpeaneHTTepAl (MbICaAbl, MaliAbl) MUKCEP bIABICHIHA KypaA
KYMbIC »acan TypFaH KE3AE allblK KaknarblHaH KyloFa
6onaabl (CypeT 5).

- KaTTbl MHrpeAMEHTTEPAI MUKCEP blABICHIHA CaAMac OypbIH, OAAPAbI
ycakTan (1-2 cM) TypaHbi3. KaTTel MHIpeAneHTTEPAI Bip yaKbITTa Ken
MOALLEPAE LWalikayra 6oAmaiAbl. OHblH OpHbIHA OAapAbl bipHelue
KilUKeHe nopLmsAapFa 6eAin LWankaHpl3.

Kyprak Taram pmipMmeHi

- Kyprak TaFam AMIpMEHI KypFaK MHIPEAMEHTTEPAI yCaKTan TypayFa
apHanraH (CypeT 6).

Kyprak Taram AnipMeHi 6aaaM >KaHFaFbl TOpi3Ai ©Te KaTTbl
WHIPEAMEHTTEP YLUIH XapamanAbl.

OTKip NbilaKTapAbl yCTaMaHbi3. Erep nbiliakTapra Tamak Typbin KaAca,
KYPaAAbI COHAIpIM, KYpFaK TaFram AMIPMEHIHiH, ilWiHAeri BeALeKTepAi
aAbin TacTaHbi3. [bllwaKTapFa TYpbIN KaAFaH MHIPEAMEHTTEPAI aAbIn
TacTay YLWiH KaAaKLIaHbl KOAAQHbIHbI3.

KypFfaK MHIpeAMEHTTEPAI KypFaK TaFaM AMIPMEHiHiH, blAbICbIHA
caabiHbi3 (Cypert 7).

KypFaKk TaFam AMIPMEHIHIH bIABICbIHA CaAblHFaH MHrpeaneHTTepal MAX

KepCeTKiliHEH acbipMaHbI3.

¥-CHBIAbIFAH MOALLIEPA] KECTEAEH KapaHbi3.
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Meawwuepi

aHFaKTap

ipIMLLIK

Kode OypluakTapsbl

Oypbill ASHAEPI

Kapa KyHXKIT

LWKMKi KypiLL, braan

WaKnaK KaHT

HaH (HaH KMKbIMbl YLLiH)
con Oypuarbl (KenTipiAreH)
LA >KarblpakTapbl

ASMAEYILITEP, MbICaAbI, KaAAMTbIP
YKoHe Kaccusa

20-25r
20-50 r
20-50r
5-25r
20-50r
20-50 r
4-8 kecek
6ip TiAIM HaH
20-50r
20-50 r
2r

KypfaK TaFaM AMipMeHiHiH, NbilwakTapblH (YL nbiwafbl 6ap) KypFak
TaraM AMipPMeHiHiH, blAbicbiHa 6ypan opHaTbiHbi3 (Cypet 8).

2KuWHaAFaH KypFaK TaFaM AMIpMeHiH TeHKepin, MoTop GeairiHe
opHatbiHbi3 (1). Kyprak TaFam AMipMeHiH GeKiTy yLiH OHbl cafaT
6arbiTbiMeH GypaHpbi3 (2) («cbipT» eTe Tyceai) (Cypet 9).

LLlaHbIlWwKpIHBI KabblpFasafFbl po3eTKaFa KOCbIM, Kocy/eLwipy TyMMeciH

6acbiHpiz (Cypet 10).

KypaAMeH »yMbIC Xacan »aTKaHAa MOTOP OOAIriH eKi KOAbIHbI3beH

MBIKTan ycTan TypbiHbI3.

Bip koAsaHFaHAA KypFak TaFram AMipmeHiH 30 ceKyHATaH apThbik,

YaKbITKa KOCMaHbI3.
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KeHecTep

- Kanamnbip, ®yAabi3Abl 63AEH HaHe BaAEH ASHEKTEPIH SpAalibiM
6acka MHrpealeHTTepMeH bipre LalikaHbi3. Erep onapabl 6eaek
LaiKacaHbi3, 0Aap KYPaAAbIH MAACTUK MaTeprarAapbiHa 3aKbIM
KeATIPYil MyMKIH.

- ApMAeYilTEePAIH KaTTbl TYPAEPI, MblCaAbl KaccusHbl 1 x 2
CaHTVMETPAEH Killli €TiN Typay Kepek.

- Kyprak Taram AVIPMEHIHIH bIABICEIH KOHTEMHEP PEeTIHAE KOAAAHY
YLiH OHbl TOHKEPIM, MAACTMKAAbIK KaKMaKTbl KypFaK TaFam AMipMeHIHIH
bIABICHIHA KUMI3IHI3.

CeAai TaramAbl TypaFbill

- Cenali TaFamAbl TypaFbiLl, MbICaAbl, €T, MKA3, CAPbIMCaK CUAKTBI COAA
MHrpeAMEHTTepAl TapTyra apHaaraH (CypeT 6).

Cenai Taramapl Typarbilll Kode OypLUaKTapbl *KaHe KeMTipiAreH

OypLUaKTap TOPI3AEC KYPFaK MHIPEAMEHTTEP YLUIH XapamanAbl.

CenAi TaFaMAbI TypaFbILLITbI CYMbIKTBIKTapAbI LAMKayFa HeMece My3Abl
ycaKTayra KOAAaHyFa 60AMaiAbl. BYA MHrpeAneHTTep yLIiH MUKCepAI
KOAA@HbIHbI3.

OTKip MbilaKTapAbl YCTaMaHbi3. Erep nbiliakTapFa Tamak Typbin KaAca,
KYPaAAbI COHAIpIM, COAAI TaFAMADBI TYPaFbILUTbIH, ilLiHAET GOALLEKTEpPAI
aAbin TacTaHbi3. [bllwaKTapFa TypbIN KaAFaH MHIPEAMEHTTEPAI aAbin
TacTay YLWiH KaAaKLiaHbl KOAAQHbIHbI3.

MHrpeamneHTTepAi ycakTan (wamameH 1-2 cm eTin) Typan, oAapAbl
COAAI TaFaMAbI TYPaFbILUTbIH, biAbICbIHA caAbiHbI3. (CypeT 11)

Cenal TaraMAbl TYPaFbILTLIH bIAbICbIHA CaAbIHFaH MHrpeaneHTTepai MAX

KepCeTKIiliHEH acbipMaHbI3.

¥CbIHbIAFAH MOALLEPA] KECTEACH KapaHbi3.

CeAAj TaFaMAbI TypaFblILLKa CaAbIHATbIH MeAwepi

WHrpeAUEHTTEp

anAbIH aAa XKIBITIAreH AsHeKTep xoHe skapma  20-50 r
(MbICaAbl, AOTOC ASHEKTEPI, KYPILL).
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CeAAi TaFaMAbI TypafbillKa CaAblHaTbIH

UHIPEAUEHTTEP

XOLU MiC MacTaAaHFaH MHrpeaneHTTep (4iam, 50 1
M3, akXKEAKeK, T.0.)

capbIMcak 20-50 r
nmas 20-50 r
MaliAbl eMeC LLIOLLIKA ETI 20r

KuHaAFaH ceAAi TaFaMABI TYpaFbILITbl TOHKEPIM, MOTOp GeAiriHe
opHaTbiHbI3 (1). CeAAi TaFaMAbI TypafbILWTbl GeKiTy YLIiH OHbI caFaT
GarbiTbiMeH OypaHpi3 (2) («cblpT» eTe Tyceai) (Cypet 12).

LLlaHbILWKbIHBI KabblpFasaFbl po3eTKara KOCbIM, KOCy/eLwipy TyiMeciH
6acbiHbiz. (Cypet 10)

KypaAMeH »yMbIC kacan »aTkaHAa MOTOP BOAIriH eKi KOAbIHbI36eH

MBIKTan ycTan TypbiHbI3.

Bip koAAaHFaHAR cOAAi TaFraMAbI TypasbiTbl 30 CEKYHATaH apThbiK,
YaKbITKa KOCMaHbl3.

KeHecTep

- Erep vHrpeavieHTTEp CcOAAl TaFaMAbl TYPaFbILUTLIH, bIABICHIHA
*abbIChIM »aTca, KYPaAAbl COHAIPIM, COAAI TaFaMAbl TYPaFbILUTbIH
iWiHAET BOALEKTEPAI aAbIN TacTaHbl3. KrekTepiHe Typbin KaAFaH
MHIPEAMEHTTEPAI aAbIN TacTay YLiH KaAaKLLaHbl
KoraaHbiHbI3 (CypeT 13).

- Erep kypan iwiHaeri TamaK Teric XanblAMaraHABIKTaH KaTTbl TEHCEAE
6acTaca, Kyparabl COHAIPIM, COAAT TaFaMAbl TYPaFbILLTbIH, iLWIHAET
BenLekTepAil anbin TacTaHbi3. Conai TaFraMAbl TYPaFbILITbIH
BIABICBIHAAFB! MHTPEAMEHTTEPAI TEMCTEHI3 A, TYPaFbILThI KaiTa
XKMHanM, MoTop 6eniriHe bypan 6ekiTiHi3. CoaaH COH KypaAAbl
KalTasaH KOCbIHpI3.

- Cenal TaFaMAbl TYPaFbILUTLIH, bIABICHIH KOHTENHEP PETIHAE KOAAAHY
YLWiH OHbI TOHKEPIM, MAACTMKAAbIK KaKMaKTbl COAAI TaFramAbl
TyparbllTbIH blabICbiHa KuriziHi3 (CypeT 14).
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Kypaaabl KOAAaHFaHHaH COH Ta3aAay eTe OHal.

MoTop 6eAiriH cyra 6aTbipMaHbi3.

[MbiwakTapAbl ycTan TypFaHA2 HEMeCe OHbl Ta3aAan »KaTKaHAA OHbIH,
Xy3AepiH ycTamaHbi3. OAap eTe oTKip 6OAFaHABIKTaH,
cayCaKTapblHbI3Abl KECiM aAyblHbI3 MYMKIiH.

MoTop 6eAiriH, KocbiMLIa GOALLEKTEpIH XKaHEe GOAIKTEPAI blAbIC
JKYFBILITA ELUKALIAH XYMaHbI3.

KbIpFbILL >KOKe, KbIpFbILLl Ta3aAafbill KYPaAAPAbl HEMece >KaHap Mai
HeMece aLLeTOH TOpI3AEC arpecCUBTI CYMbIKTbIKTAPAbI KYPaAAbl Ta3aAay
YLLUiH KOAAaHYFa 6OAMaABI.

Eckepmne: Kypaagbir 6eAwekmepi oHbl KaAGMNbip, 63geH, gapLumH sKaHe
momam nacmacel mapisgi nurmeHmmepi Kken MHrpegueHmmepgi eHgeyre
KOAGAHFaHGbIKMAH MYCiH 3KOFAAMybl MyMKiH. ByA KaAbinmbl xargaii.

KypaAAbl TOKTaH CybIpblir, MUKCEPAI, KYPFaK HEMECE COAAI TaFaMAbI
TYParbilUTbl MOTOP BOAIrHEH LUbIFAPbIN aAbIHbI3.

MuKcepai, Kyprak HeMece COAAI TaFaMAbl TYPaFbILLThI XbIAbl CyAd
Ta3aAafblll CYMbIKTbIK KOCbIM XKYbIHbI3 A, aFblH Cy acTbiHAQ
LIAMbIHbI3.

Erep kaxkeT 6OAca, pe3eHKEeAEH XKaCaAFaH HbIFbI3AQY CaKMHAChIH
MWKCEP KaKMafFblHaH aAbliM, OHbl CYMEH LUaMbIHbI3.

MoTop 6eAiriH AbIMKbIA LLIyGepeKmneH Ta3aAaHbi3.

KopiaraH opta

- Kyparabl ©3 KbI3METIH KOPCETIN TO3FaHHaH KeMiH, KYHAEAIKTI Y1
KOKbICbIMeH Oipre TacTayra 6oAManabl. OHbIH, OpHbIHa OYA KypaAAbl
apHalibl >K1HaM aAaTbIH XKepre KanTa eHAEY MaKcaTbiHa OTKI3IHi3.
CoHaa i3 KopluaraH alHaAaHbl cakTayra cebiHi3al
Turizecis (Cypet 15).




KeniAAiK )XaHe KbizMeT

KA3AKLLUA 87

Erep Kemek Hemece aknapaT Kepek O0ACa, He 6boAMaca Ci3ae WelliAMereH
Macene 6oAca, Philips komnanusceiHbiH www.philips.com Beb-caliTbiHa
KIpiHI3 Hemece o3 eniHizaeri Philips TyTbiHyLWbIAGP OpTaAbIFbIHA
xabapAacbiHbi3 (OA HEMIPAI Ci3 AYHWE Xy3i BOMbIHLLIA BEPIAETIH KEMIAAIK
KiTanwacbiHaH Tabacoi3). EAiHizae TyTbiHyLIbIAGP OPTaAbIFbl XOK DOAFaH
waraanaa »epriaikTi Philips anaepiMen 6aliAaHbIChIHbI3.

AKayAbIKTapAbl WeLy

AKayAbIK, blkTnmaa cebenTep

Kypan Kypaaaa Kayincisaik

HKYMbIC KYAMbI OpHATbIAFaH.

»acamarabl  Erep mukcep biabic,
KypFaK TaFam
AVIPMEHIHIH Hemece
COAAl TaFaMAbI
TYPaFbILUTbIH bIABICHI
MoTop beniriHe
AYPbIC OpHaTbIAMaFaH
6OACa, KyPaA »KyMbIC
»Kacamamabl.

[biwakTap blabicka ThiM Ken

Hemece TamaK CaAblHFaH

MoTOp Geniri  boAap.

amHaAMam

TYPbIM KaAAbI.

AAFaLLKb ByA KaAbIMTbI >KaFAai.

GipHelue peT

KOAAAHFaH

Kespe

MOTOpAAH

»KamaH mic

WblFaAbl.

LWewwimi

KypaabiH CoHIN TypraHblHa
CeHimMAl OOAY VLWiH Kocy/ewwipy
TyMeciH 6acbiHbi3. CoaaH
KEeMiH, bIAbICHI AYPbIC
OpHaTbIAFaHADBIFbIH TEKCEpIHI3
(«Kypanabl KoraaHy»
TapMaFbiH KapaHbi3).

DAEKTP KyPaAblH OLWIPIHI3
YKoHE OHIMHIH a3 KeAeMiH
AAMbIHAAHbI3.

Erep GipHewe peT
KOAAAHFaHHaH KeliH Ae Mic
KeTnece, AalblHAAM XaTKaH
TaraMAap KeAemi MeH
AQVbIHARY YaKbITbIHbIH AYPbIC
KOWMbIAFaHbIH TEKCEPIHI3.
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AKayAbIK, blktumaa cebenTep

Kypaa KaTTbl  blapicka TbiM Ken

KbI3aAbl, TamaK CaAblHFaH
OA@H KaTTbl  Bonap.

Ly, TYTiH, Mic

»KoHe T.0.

LWbIFAAbI.

Ci3 Kypanabl y3AIKCi3
ThiM Y3aK YaKblT OoWbl
KOCbIM KOWFaH
6oAapcbI3.

Mukcepain KaknafblH AypbicTan
KaKkmafblHaH  »KamraFaH 60AapChI3.
Tamax arbin

xaTbip.

MuKcep blABICHIHBIH
KaKmarblHa HbIFbI3ARY
CaKmMHacbl caablHOarFaH
Hemece AypbIC
canblHOaraH.

Mwukcep blabICbIHa
TbIM Ker TaFam
CaAbIHFaH.

LWewwimi

DAEKTP KypaAbliH OLWIpIHI3
YOHE OHIMHIH a3 KeAeMiH
AAMbIHAAHbI3.

Bip konaaHFaHAa MuKkcepai 1
MUHYTTaH apTblK YaKbITKa, aA
KYpFaK TaFam AMIPMEHIH >xaHe
CoAal TaFaMAbl TyparbiwTbl 30
CEeKYHATaH apTblK YaKblTKa
KOCMaHbI3.

MUKCEp bIABICBIHBIH, KaKmaFbl
AYPbIC XabbIAFAHAbIFbIH
TEKCEPIHI3.

MUKCep blABICBIHBIH KaKmnaFblHa
HbIFbI3AAY CaKMHACHIH
AYPbICTanN CaAbIHbI3.

DAEKTP KypaAblH OLWipiHi3
YKOHE OHIMHIH, a3 KOAEMIH
AaMblHAAHbI3.



AKayAbIK, blktumaa cebenTep
Kyprak [bllakTapAbl KypFak,
Hemece Hemece CoAAl
conal TaramMAbl TYPaFbILLTbIH
TaFamAbl bIABICbIHA AYpbICTanN
Typarbil »KMHamaraH 60AapCoI3.
KaTTbl
TEeHCeAeA,
Wy LWbIFaAbI
Hemece
MbilaKTapbl
KMCambIn
KETKEH.
Kyprak Hemece coAai
TaramAbl TYPaFbILLTbIH,
blAbICBIHAAFbI TaFam
MbllaKTapFa TypbIr
KaAbir »KaTbIp.
Kyprak [bllaKTbIH HbIFbI3ARY
Hemece CaKMHacbl caAbiHbaraH
COAAI Hemece AypbIC
TaFamAbl canbiHbaraH.
TyparbllTaH

Cy aFbin Typ.
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LWewwimi

[MbllakTapAbl KypFaK Hemece
COAAI TaFraMAbl TYParbllUTbIH
bIAbICEIHA AypbIcTan bypan
OPHaTbIHBI3.

[blluakKa TypbIN KaAFaH
TaMaKTbl aAblM TacTaHbI3 KaHe/
Hemece TaFaMAbl a3 MOALEPAE
CaAbIHbI3.

Kypaaabl TOKTaH CybIPbIHbI3.
[MblwaKTapAbl WbIFAPbIM aAbIM,
pe3eHKe CaKyHaHbl
MbllUaKTapFa AypbicTarn
CaAbIHbBI3,



90 LIETUVISKAI

lvadas

Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips'! Norédami naudotis
visu ,,Philips" palaikymu, savo gaminj registruokite adresu www.philips.
com/welcome.

Bendras aprasymas (Pav. 1)

O Maitinimo tinklo laidas

Jjlungimo / i§jlungimo mygtukas

Variklio jtaisas

Integruotas maiSytuvo pjaustymo jtaisas
Maisytuvo menzirélé

MaiSytuvo puodelio dangtis

Maisytuvo dangcio guminis sandarinimo Ziedas
Kamstis

Minksty produkty smulkintuvo puodelis
Minksty produkty smulkintuvo dangtis
Minksty produkty smulkintuvo pjaustymo jtaisas
Integruota apsauginé spynelé

Sausy produkty smulkintuvo puodelis

Sausy produkty smulkintuvo pjaustymo jtaisas
Sausy produkty smulkintuvo dangtis

Laido saugykla

Guminis Ziedas

ol oloZI=]T=T I _T=lolnImlc ol o)

Svarbu

Pries naudodami prietaisa, atidziai perskaitykite ] vadova ir laikykite jj, kad
galétuméte pasinaudoti Sia informacija véliau.

Pavojus!
- Variklio jtaiso nemerkite | vandenj ar bet kokj kitg skystj ir neplaukite
jo po tekancio vandens srove.Variklio jtaisa valykite tik drégna Sluoste.

Perspéjimas

- Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio tinklo jtampa.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas laidas, kistukas arba kitos jo dalys.
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Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips*
darbuotojai, ,,Philips" jgaliotasis techninés priezilros centras arba kiti
panasios kvalifikacijos specialistai.

Jokiu budu nekiskite | maiSytuvo puodelj pirsty ar daikty, kai prietaisas
jjungtas | maitinimo tinkla arba veikia. ASmenys labai astrUs.

Jei aSmenys uZstringa, iSjunkite prietaisa i$ elektros tinklo ir

iSimkite aSmenis blokuojancius produktus.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su
ribotomis fizinémis, sensorinémis ar psichinémis galimybémis arba
asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir ziniy, nebent juos
priziri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.
PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

Nepalikite veikiancio prietaiso be priezidros.

Jokiu budu nenaudokite maisytuvo puodelio, sausy produkty
smulkintuvo puodelio arba minksty produkty smulkintuvo puodelio
prietaisui jjungti ir iSjungti.

Sausy produkty smulkintuvu nemalkite labai kiety produkty, pvz.,
muskato riesuty, kinisko gabalinio cukraus ar ledo kubeliy.

Minksty produkty smulkintuvo nenaudokite skysc¢iams maisyti ir ledo
kubeliams smulkinti. Siems produktams apdoroti naudokite maidytuva.
Nelieskite pjaustymo jtaiso pjovimo asmeny, kai jj tvarkote ar valote.
Asmenys labai astris, todél galite lengvai jsipjauti.

Ispéjimas

Pries surinkdami, iSmontuodami ar reguliuodami maiSytuva, sausy ar
minksty produkty smulkintuva, taip pat pries valydami prietaisa batinai
igjunkite jj i$ tinklo.

Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips” specialiai
nerekomenduojamy priedy arba daliy. Jei naudosite tokius priedus
arba dalis, nebegalios jTsy garantija.

Nedékite produkty virs didziausios ant priedy nurodytos zymos.
Nevirsykite maksimaliy kiekiy ir gaminimo laiko, kurie nurodyti
lenteléje.

Pries smulkindami karsStus produktus minksty produkty smulkintuve
arba pildami juos | maiSytuvo puodelj, palaukite, kol jie atves
(maksimali temperatara 80 °C).
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- Minksty ar sausy produkty smulkintuvo be pertraukos niekada
nenaudokite ilgiau nei 30 sekundziy.

- Gvazdikélius, anyzius ir anyziy séklas sausy produkty smulkintuve
apdorokite tik kartu su kitais produktais. Apdorojami atskirai Sie
produktai gali paZeisti plastmasines sausy produkty smulkintuvo dalis.

- Neleidziama apdoroti sausy produkty, pvz., kavos pupeliy ir dziovinty
pupy, minksty produkty smulkintuve.

Saugumo nurodymai

Integruota apsauginé spynelé
Ji uztikrina, kad prietaisa galésite jjungti tik tada, kai puodeliai tinkamai
uzdéti ant variklio jtaiso. Kai puodeliai tinkamai surinkti, apsauginis uzraktas
atsiblokuoja.

Automatiné terminé sistema
Prietaise jrengta terminé sistema, kuri automatiskai nutraukia prietaiso
maitinima, jei Sis perkaista.
Jei prietaisas staiga nustoja veikes:

Istraukite laida is elektros tinklo lizdo.

Palikite prietaisa atvésti 30 minudiy.

Kistuka jkiskite j sieninj el. lizda.

Vél jjunkite prietaisa.

Kreipkités | ,,Philips prekybos atstova ar jgaliotajj ,,Philips” techninés
prieziliros centrg, jei automatiné terminé sistema jsijungia per daznai.
Norédami iSvengti pavojingy situaciju, galin¢iy kilti neapdairiai iSjungus
terming sistema, Sio prietaiso niekada nejunkite prie laikmacio.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis ,,Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF)
standartus. Tinkamai eksploatuojant prietaisg pagal Siame vartotojo
vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine moksline informacija, jj
yra saugu naudoti.
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PrieS naudodami pirma karta

B Nuvalykite visas dalis, i§skyrus variklio jtaisa (zr. skyriy ,,Valymas*).

Jei maitinimo laidas per ilgas, uzvyniokite jj ant variklio jtaiso
pagrindo (Pav. 2).

Prietaiso naudojimas

Maisytuvas

MaiSytuvas skirtas:

- Skysciams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms,
gérimy misiniams ir kokteiliams, maisyti.

- Minkstiems produktams, pvz., migdoly arbatai, maisyti.

[N Produktus sudékite | maiSytuvo puodelj (Pav. 3).

Neuzpildykite puodelio virs ,MAX" Zymos.
Rekomenduojami produkty kiekiai nurodyti lenteléje.

Niekada nedékite j puodelj produkty, kurie karstesni nei 80 °C.

Produktai, apdorojami Kiekiai

maisytuvu

vaisiai 20g

darzovés 100 g

darzoviy sultys 100 g darzoviy + vanduo (papildomai)
pieno kokteilis 100 g vaisiy + 150 ml pieno

sojy pupelés 50 g sojy pupeliy (4 valandas mirkytos)

+ 250 ml vandens
migdoly arbata 75 g migdoly + 200 ml vandens

juodyjy sezamy sékly arbata 75 g juodyjy sezamy sékly + 200 ml
vandens

|spauskite dangtelj j vieta.
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Uzdékite maiSytuvo puodelj ant variklio jtaiso (1). Pasukdami
maiSytuvo puodelj pagal laikrodzio rodykle, uzfiksuokite jj (2)
(pasigirs spragteléjimas) (Pav. 4).

Nespauskite maiSytuvo puodelio per stipriai.

|kiskite kistuka j elektros tinklo lizdg ir paspauskite jjungimo/
iSjungimo mygtuka.
Prietaisui veikiant, abiem rankomis tvirtai laikykite variklio jtaisa.

Nenaudokite maiSytuvo ilgiau nei 1 minute be pertraukos.

Jei per 1 minute nebaigsite maidyti, iSjunkite prietaisa ir pries tesdami 1
minute palaukite. Jei prietaisas jkaista, pries tesdami palaukite, kol jis atvés.

MaiSytuvui veikiant nekiskite | maiSytuvo puodelj pirsty ar daikty (pvz.,
mentelés).

Nelieskite astriy mendiy. Jei mentés jstrigo, pries iSimdami mentele jas
uzblokavusius produktus, isjunkite prietaisa i$ elektros tinklo.

Patarimai

- Kad neissipilty produktai, niekada nepripildykite maisytuvo puodelio
daugiau nei iki maksimalaus lygio zymos (0,4 litro).

- Skystus produktus (pvz., aliejy) | maiSytuvo puodelj galima jpilti per
anga dangtyje ir prietaisui veikiant (Pav. 5).

- Prie§ dédami | maiSytuvo puodelj kietus produktus, susmulkinkite juos
(iki 12 cm).Vienu metu neapdorokite didelio kiety produkty kiekio.
Geriau apdorokite juos nedidelémis porcijomis.

Sausy produkty smulkintuvas

- Sausy produkty smulkintuvas yra skirtas sausiems produktams
trinti (Pav. 6).

Sausy produkty smulkintuvas nepritaikytas labai kietiems produktams,
pvz., muskato riesutams, smulkinti.

Nelieskite astriy menciy. Jei mentés jstrigo, iSjunkite prietaisg ir iSimkite
sausy produkty smulkintuvo puodelj. Mentele isimkite produktus, dél
kuriy mentés jstrigo.
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[El Sudékite sausus produktus j sausy produkty smulkintuvo

puodelj (Pav. 7).
Neuzpildykite sausy produkty smulkintuvo puodelio virs ,,MAX" Zymos.
Rekomenduojami produkty kiekiai nurodyti lenteléje.

Produktai, apdorojami sausy Kiekiai
produkty smulkintuvu

riesutai 20-25¢g
sdris 20-50¢g
kavos pupelés 20-50 g
pipiry grideliai 5-25¢g
juodyjy sezamy séklos 20-50 g
nevirti ryziai, kvieciai 20-50¢g
cukraus kubeliai 4-8 kubeliai
duona (trupiniams) viena duonos rieké
sojos pupelés (dZiovintos) 20-50 g
arbatos lapeliai 20-50¢g
kieti prieskoniai (pvz., gvazdikéliai, 2g

kasija)

|sukite sausy produkty smulkintuvo pjaustymo jtaisa (su trimis
mentémis) j sausy produkty smulkintuvo puodelj (Pav. 8).

Apverskite surinkta sausy produkty smulkintuva ir uzdékite jj ant
variklio jtaiso (1). Sukdami sausy produkty smulkintuva pagal
laikrodzio rodykle, uzfiksuokite jj (2) (pasigirs spragteléjimas) (Pav.
9).

|kiskite kistuka j elektros tinklo lizdg ir paspauskite jjungimo/
iSjungimo mygtuka (Pav. 10).

Prietaisui veikiant, abiem rankomis tvirtai laikykite variklio jtaisa.
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Nenaudokite sausy produkty smulkintuvo ilgiau nei 30 sekundziy be
pertraukos.

Patarimai

- Gvazdikélius, anyzius ir anyziy séklas apdorokite tik kartu su kitais
produktais. Apdorojami atskirai Sie produktai gali pazeisti plastmasines
prietaiso dalis.

- Kieti prieskoniai, pvz., kasija, turi bati susmulkinti | mazesnius nei 1 x 2
cm gabalélius.

- Jei norite naudoti sausy produkty smulkintuvo puodelj kaip laikymo
inda, apverskite jj ir uzdékite plastikinj dangtj.

Minksty produkty smulkintuvas

- Minksty produkty smulkintuvas skirtas drégniems produktams
smulkinti, pvz.,, mésai, svoglinams, cesnakams ir pan (Pav. 6).
Minksty produkty smulkintuvas nepritaikytas sausiems produktams

smulkinti, pvz., kavos pupeléms ir dziovintoms pupoms.

Minksty produkty smulkintuvo nenaudokite skysciams maiSyti ir ledo
kubeliams smulkinti. Siems produktams apdoroti naudokite maisytuva.

Nelieskite astriy menciy. Jei mentés jstrigo, iSjunkite prietaisa ir iSimkite
minksty produkty smulkintuvo puodelj. Mentele iSimkite produktus, dél
kuriy mentés jstrigo.

Supjaustykite produktus (mazdaug iki 1-2 cm) ir sudékite juos j
minksty produkty smulkintuvo puodelj. (Pav.11)

Neuzpildykite minksty produkty smulkintuvo puodelio virs ,,MAX"

Zymos.

Rekomenduojami produkty kiekiai nurodyti lenteléje.

Produktai, apdorojami minksty produkty Kiekiai

smulkintuvu

mirkytos séklos ir gridai (pvz., lotoso 2050 g
séklos, ryziai)
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Produktai, apdorojami minksty produkty Kiekiai

smulkintuvu

prieskoniy misinio produktai (cili, svogtnai, 50 g
petrazolés ir pan.)

¢esnaky 20-50 g
svogliny 20-50 g
liesos kiaulienos (be riebaly) 20¢g

Apverskite surinkta minksty produkty smulkintuva ir uzdékite jj ant
variklio jtaiso (1). Sukdami minksty produkty smulkintuva pagal
laikrodzio rodykle, uzfiksuokite jj (2) (pasigirs spragteléjimas) (Pav.
12).

|kiskite kistuka j elektros tinklo lizda ir paspauskite jjungimo/
iSjungimo mygtuka. (Pav. 10)
Prietaisui veikiant, abiem rankomis tvirtai laikykite variklio jtaisa.

Nenaudokite minksty produkty smulkintuvo ilgiau nei 30 sekundziy be
pertraukos.

Patarimai

- Jei produktai prilimpa prie minksty produkty smulkintuvo puodelio
sienelés, iSjunkite prietaisa ir iSimkite minksty produkty smulkintuvo
puodelj. Mentele nukrapstykite produktus nuo sienelés (Pav. 13).

- Jei prietaisas virpa dél netolygiai pasiskirsCiusiy produkty, i$junkite
prietaisa ir iSimkite minksty produkty smulkintuvo puodelj.
Paskirstykite produktus tolygiai minksty produkty smulkintuvo
puodelyje, uzdékite jj atgal ir prisukite prie variklio jtaiso. Tada vel
jjunkite prietaisa.

- Jei norite naudoti minksty produkty smulkintuvo puodelj kaip laikymo
inda, apverskite jj ir uzdékite plastikinj dangtj (Pav. 14).

Valyti prietaisa lengviausia vos baigus jj naudoti.
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Niekada nemerkite variklio j vanden;.

Nelieskite pjaustymo jtaiso pjovimo asmeny, kai jj tvarkote ar valote.
ASmenys labai astris, todél galite lengvai jsipjauti.

Negalima plauti variklio jtaiso, priedy ir daliy indaplovéje.

Niekada nenaudokite Siurksciy kempiniy, Slifuojamujy valikliy arba
ésdinanciy skysciy, pvz., benzino arba acetono prietaisui valyti.

Pastaba: Prietaiso dalys gali prarasti spalvq, kai prietaisas naudojamas

apdoroti produktams, kuriuose yra daug pigmento, pvz., gvazdikéliams,

anyZiams, cinamonui ir pomidory padazui.Tai yra jprasta.

ISjunkite prietaisa iS tinklo ir nuimkite maisytuva ir sausy ar minksty
produkty smulkintuva nuo variklio jtaiso.

Plaukite maiSytuva, sausy ar minksty produkty smulkintuva Siltame
vandenyje su trupudiu indy ploviklio, tada isskalaukite po Ciaupu.

Jei bitina, nuimkite guminj sandarinimo Zieda nuo maisytuvo
dangcio ir nuplaukite jj vandeniu.

Variklio jtaisa nuvalykite drégna $luoste.

- Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis siukslémis,
o nuneskite jj  oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie
aplinkosaugos (Pav. 15).

Garantija ir techniné priezitira

Jei jums reikalinga techniné prieZidra ar informacija arba jei kilo problemy,
apsilankykite ,,Philips" tinklalapyje www.philips.com arba susisiekite su
savo Salies ,,Philips™ klienty aptarnavimo centru (jo telefono numerj rasite
visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei , Philips" klienty
aptarnavimo centro jUsy 3alyje néra, kreipkités | vietinj ,,Philips" platintoja.



LIETUVISKAI 99

Greitas trikciy salinimas

Problema Galima priezastis Sprendimas

Prietaisas Prietaise yra Paspausdami jjungimo/

neveikia apsauginis uzraktas. Jei  i§jungimo mygtuka jsitikinkite,
maisytuvo puodelis, kad prietaisas ijungtas. Tada
sausy produkty patikrinkite, ar puodelis
smulkintuvo puodelis  uzdétas tinkamai (zr: skyriy
ar minksty produkty ,,Prietaiso naudojimas").

smulkintuvo puodelis
netinkamai uzdéti ant
variklio jtaiso,
prietaisas neveiks.

Stringa Puodelyje per daug ISjunkite prietaisa ir apdorokite
smulkinimo maisto. mazesn] kiek].

jrenginys ar

variklis.

Naudojant Tai yra jprasta. Jei prietaisas, panaudojus jj
kelis kelis kartus ir toliau skleidZig §j
pirmuosius kvapa, patikrinkite, ar jsy
kartus, variklis apdorojami produkty kiekiai ir
skleidzia apdorojimo laikas yra tinkami.
nemalonius

kvapus.

Prietaisas Puodelyje per daug ISjunkite prietaisa ir apdorokite
dirba labai maisto. mazesnj kiek].

triukSmingai,

skleidzia

nemalony

kvapa, palietus
karstas, i$ jo
ruksta dumai
ir pan.
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Problema

Protékis i$
maisytuvo
dangcio.

Sausy ar
minksty
produkty
smulkintuvas
smarkiai
vibruoja, veikia
labai
triukSmingai
arba
netinkama
pjaustymo
[taiso padétis.

Galima priezastis

Pernelyg ilgai

naudojate prietaisa be

pertraukos.

Netinkamai uzdaréte

dangt].

MaiSytuvo puodelio

dangtyje néra

sandarinimo Ziedo
arba jis netinkamai

|détas.

MaiSytuvo puodelyje

per daug maisto.

Netinkamai jdéjote
pjaustymo jtaisa

sausy ar minksty

produkty smulkintuvo

puodelj.

Sprendimas

Nenaudokite maiSytuvo ilgiau
nei 1 minute be pertraukos.
Nenaudokite sausy ar minksty
produkty smulkintuvo ilgiau
nei 30 sekundziy be
pertraukos.

[sitikinkite, kad maiSytuvo
puodelio dangtis tinkamai
uzdétas.

Tinkamai jdékite sandarinimo
Zieda | maiSytuvo puodelio
dangtj.

ISjunkite prietaisg ir apdorokite
mazesnj kiek].
Tinkamai jsukite pjaustymo

Jtaisa | sausy ar minksty
produkty smulkintuvo puodel.
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Problema Galima priezastis Sprendimas
Sausy ar minksty [Simkite maista, kuris blokuoja
produkty smulkintuvo mentes, ir (arba) apdorokite
puodelyje esantis mazesnj kieki.
maistas blokuoja
mentes.
Protekis i3 Ant pjaustymo jtaiso  ISjunkite prietaisa i$ tinklo.
sausy ar néra sandarinimo ISimkite pjaustymo jtaisg ir
minksty Ziedo arba jis tinkamai jdékite | jj guminj
produkty netinkamai jdétas. Zieda.

smulkintuvo.



Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba giitu labumu no
Philips piedavata atbalsta, registréjiet savu izstradajumu www.philips.com/
welcome.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Elektribas vads

leslégsanas/izslégsanas poga

Motora nodalijums

leklauts blendera asmenu bloks

Blendera kauss

Blendera kausa vaks

Blendera vaka gumijas blivéSanas gredzens
Aizbaznis

Suligu produktu dzirnavinu kauss

Suligu produktu dzirnavinu kausa vaks
Suligu produktu dzirnavinu asmenu bloks
leblvéts drosibas slédzis

Sausu produktu dzirnavinu kauss

Sausu produktu dzirnavinu asmenu bloks
Sausu produktu dzirnavinu kausa vaks
Elektribas vada glabatuve

Gumijas gredzens

ol ololZI=1- =TI _T=lolnImlclofwl>]

Svarigi

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un
saglabgjiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.

Briesmas

- Nekad neiegremdegjiet motora nodalijumu Gdent vai cita skidruma, ka
ar neskalojiet to tekosa ddent. Motora nodalijuma tirisanai izmantojiet
tikai mitru dranu.
Bridinajums

- Pirms ierices pievieno3anas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas
noradrtais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.
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Nelietojiet ierici, ja bojats elektribas vads, kontaktspraudnis vai citas
dalas.

Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa
centra darbiniekiem vai lidzigi kvalificEtam personam, lai izvairitos no
briesmam.

Kad ierice ir pieslégta pie elektribas vai darbiba, nekad neievietojiet
blendera kausa pirkstus vai priekSmetus. Asmeni ir loti asi.

Ja asmeniem ir pielipis parak daudz produktu, atvienojiet ierici no
elektribas, pirms iznemt sastavdalas, kas nosprostoja asmenus.

So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu
vai garigiem traucéjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam,
kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav ipasi vinus apmacijusi
izmantot So ierici.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi berni.

Nekad neatstajiet ierici darbiba bez uzraudzibas.

Nekad neizmantojiet blendera kausu, sauso produktu kausu vai suligo
produktu kausu, lai ieslégtu vai izslégtu ierici.

Nekad nesmalciniet sauso produktu dzirnavinas |oti cietus produktus,
tadus ka, muskatriekstu, Kinas rupjo cukuru un ledus gabalinus
Neizmantojiet suligo produktu dzirnavinas kidrumu maisisanai

vai ledus gabalinu smalcinasanai. lzmantojiet blenderi So produktu
apstradei.

Nepieskarieties asmenu bloka asmeniem, parvietojot vai tirot tos. Tie
ir loti asi un jUs varat viegli sagriezt pirkstus.

levéribai

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tas salik$anas,
izjauksanas vai blendera, sauso produktu dzirnavinu vai suligo
produktu dzirnavinu piederumu mainas un pirms ierices tirisanas.
Nekad neizmantojiet citu raZzotaju aksesuarus vai detalas, vai

kuras Tpasi nav rekomendéjis Philips. Ja izmantojat $adus piederumus
vai detalas, garantija vairs nav spéka esosa.

Neparsniedziet uz piederumiem noradito maksimalo limeni.
Neparsniedziet tabula noraditos maksimalos daudzumus un
parstrades laikus.
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- Laujiet karstam sastavdalam atdzist, pirms tas sasmalcinat sauso
produktu dzirnavinas vai sajaukt tas blendera kausa (maksimala
temperatira 80°C).

- Nekad nelietojiet sauso vai suligo produktu dzirnavinas bez
partraukuma ilgak par 30 sekundém.

- Vienmér parstradajiet kiploku daivinas, anisu un anisa séklas kopa ar
citiem produktiem. Apstradajot atseviski, tas var bojat sauso produktu
dzirnavinu plastmasas detalas.

- Neparstradajiet sausus produktus, pieméram, kafijas pupinas un
kaltétas pupinas, suligo produktu dzirnavinas.

Drosibas Iidzekli

lebiivéts drosibas slédzis
Si funkcija nodrogina, ka jds varat ieslégt ierici tikai tad, ja kausi ir uzvietoti
uz motora nodalijuma atbilstosa stavokli. Ja kausi ir uzvietoti pareizi,
ieblveétais drosibas slédzis tiks atblokéts.

Termalais izslédzéjs
lericei ir termalais izslédzéjs, kas automatiski izslédz ierices elektroapgadi, ja
ta parkarst.
Ja ierice peksni partrauc darboties:

Izvelciet elektribas vada kontaktdaksu no elektribas tikla
kontaktligzdas.

Laujiet iericei 30 minutes atdzist.
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Vélreiz iesledziet ierici.

Veérsieties pie Philips produkcijas izplatitaja vai pilnvarota Philips apkopes

centra, ja termiskais izsleédzéjs nostrada parak biezi.

Lai izvairitos no bistamam situacijam netiSas termiska izsledzeja

atiestates del, So ierici nekad nedrikst pieslegt taimera sledzim.
Elektromagnétiskie Lauki (EMF)

Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem
laukiem (EMF). Ja rikojaties atbilstosi un saskana ar instrukcijam Saja
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rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar musdienas
pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietosanas

El Notiriet visas detalas, iznemot motora nodalijumu (skatiet nodalu
‘Tirisana’).

Elektribas vada lieko dalu aptiniet ap motora nodalijuma
pamatni (Zim. 2).

lerices lietosana

Blenderis

Blenderis ir paredzéts:

- ékidrumu, piem., piena produktu, mércu, auglu sulu, zupu, kokteilu,
jauktu dzérienu jauksanai.

- Mikstu produktu jauk3anai, pieméram, mandelu t&jas pagatavosanai.

[EN lclieciet blendera kausa produktus (Zim. 3).
Neparsniedziet blendera kausa maksimala fimena MAX iezimi.
Skatiet tabula noradito ieteicamo daudzumu.

Nekad nepildiet blendera kausa produktus, kas ir karstaki par 80°C.

augli 20g

darzeni 100 g

darzenu sula 100g darzenu + tdens (péc izvéles)
piena kokteilis 100g auglu + 150ml piena

sojas pupinas 50g sojas pupinu (mércétas Cetras

stundas) + 250ml Gdens
mandelu t€ja 75g mandelu + 200ml Gdens

melna sezama t&ja 75g melna sezama + 200ml Gdens
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lespiediet vaku vieta.

Novietojiet blendera kausu uz motora nodalijuma (1). Pagrieziet
blendera kausu pulkstenraditaja kustibas virziena, lai to nostiprinatu
(2) (atskan klikskis) (Zim. 4).

Neizdariet parak lielu spiedienu uz blendera kausu.

lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda un nospiediet
ieslegsanas/izslegsanas pogu.
Izmantojot ierici, turiet motora nodaljumu strikti ar abam rokam.

Nelaujiet blenderim darboties ilgak par 1 minati viena reize.

Ja Vél neesat pabeidzis jaukt produktus péc 1 mindtes, izsledziet ierici un
nogaidiet 1 mindti pirms turpinasanas. Ja ierice sakarst, laujiet tai atdzist
pirms darba turpinasanas.

Nekad nebaziet blendera kausa pirkstus vai priekSmetus (piem.,
lapstinu), kamér tas darbojas.

Nepieskarieties asajiem asmeniem. Ja asmeni iesprist, pirms iznemt
produktus ar lapstinu, kas nosprostojusi asmenus, atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Padomi

- Lai produkti neizSlakstitos, nekada zina neparsniedziet blendera kausa
maksimala limena iezimi (0,4 litrus).

- JUs varat sajaukt Skidrus produktus (piem., ellu) blendera kausa caur
vaku, iericei darbojoties (Zim.5).

- Pirms likt blendert cietus produktus, sagrieziet tos mazakos gabalinos
(1-2cm). Neapstradajiet vienlaikus lielu daudzumu cietu produktu.
Apstradajiet tos nelielas porcijas.

Sauso produktu dzirnavinas

- Sauso produktu dzirnavinas ir paredzétas sausu sastavdala
sasmalcinasanai (Zim. 6).

Sauso produktu dzirnavinas nav piemeérotas |oti cietu produktu,
piemeram, muskatriekstu, smalcinasanai.
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Nepieskarieties asajiem asmeniem. Ja asmeni iesprust, izsledziet ierici,
un izjauciet sauso produktu dzirnavinu kausu. Izmantojiet lapstinu,
lai iznemtu produktus, kas nosprosto asmenus.

[N lelieciet sauso produktus dzirnavinu kausi sausus
produktus (Zim. 7).
Neparsniedziet sauso produktu dzirnavinu kausa maksimala fimena MAX
iezimi.
Skatiet tabula noradrto ieteicamo daudzumu.

Produkti apstradei sauso produktu  Daudzums

dzirnavinas

rieksti 20-25g
siers 20-50g
kafijas pupinas 20-50g
pipari 5-25g
melnais sezams 20-50g
nepagatavoti risi, kviesi 20-50g
cukura gabalini 4-8 gabalini
maize (maizes drupatam) viena maizes Skéle
sojas pupinas (kaltétas) 20-50g
t€jas lapas 20-50g
cietas gardvielas (pieméram, 2g

krustnaglinas, kasija)

Uzvietojiet sauso produktu dzirnavinu asmenu bloku (ar trim
asmeniem) uz sauso produktu dzirnavinu kausa (Zim. 8).

Pagrieziet samont&tas sauso produktu dzirnavinas otradi, un
novietojiet tas uz motora nodalijuma (1). Pagrieziet sauso produktu
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dzirnavinas pulkstenraditaja kustibas virziena, lai tas nostiprinatu (2)
(atskan klikskis) (Zim. 9).

lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda un nospiediet
ieslégsanas/izslegsanas pogu (Zim. 10).
[zmantojot ierici, turiet motora nodalfjumu strikti ar abam rokam.

Nelaujiet sauso produktu dzirnavinam darboties ilgak par 30 minuteém

viena reize.
Padomi

- Vienmér parstradajiet kiploku daivinas, anisu un anisa séklas kopa ar
citiem produktiem. Apstradajot atseviski, tas var bojat ierices
plastmasas detalas.

- Cietas garSvielas, pieméram, kasija jasagriez gabalinos, kas neparsniedz
1 x 2em.

- Lai izmantotu sauso produktu dzirnavinu kausu ka tilpni, apgrieziet to
un novietojiet plastmasas vaku uz sauso produktu dzirnavinu kausa.

Suligo produktu dzirnavinas

- Suligo produktu dzirnavinas paredzétas suligu sastavdalu, pieméram,
galas, sipolus, kiploku utt. sasmalcinasanai (Zim. 6).

Suligo produktu dzirnavinas nav piemérotas sausu produktu, pieméram,

kafijas pupinu un sakaltusu pupinu smalcinasanai.

Neizmantojiet suligo produktu dzirnavinas Skidrumu maisisanai
vai ledus gabalinu smalcinasanai. lzmantojiet blenderi So produktu
apstradei.

Nepieskarieties asajiem asmeniem. Ja asmeni iesprist, izsledziet ierici,
un izjauciet suligo produktu dzirnavinu kausu. lzmantojiet lapstinu, lai
iznemtu produktus, kas nosprosto asmenus.

Pirms sastavdalu ievietoSanas suligo produktu dzirnavinu kausa,
sagrieziet sastavdalas mazakos gabalinos (apm. 1-2cm). (Zim. 11)

Neparsniedziet suligo produktu dzirnavinu kausa maksimala imena MAX

iezimi.

Skatiet tabula noradito ieteicamo daudzumu.
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Produkti apstradei s produktu Daudzums

dzirnavinas

ieprieks izmércétas séklas un graudi 20-50¢g
(piem,, lotosa séklas, risi)

garsvielu pastas sastavdalas (Cili, sipolu, 50g
pétersilu u. c.)

kiploks 20-50g
sipoli 20-50g
liesa clkgala (bez taukiem) 20g

Pagrieziet samontétas suligo auglu dzirnavinas otradi un novietojiet
tas uz motora nodalijuma (1). Pagrieziet suligo produktu
dzirnavinas pulkstenraditaja kustibas virziena, lai tas nostiprinatu (2)
(atskan klikskis) (Zim. 12).

lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda un nospiediet
ieslégsanas/izslegsanas pogu. (Zim.10)

Izmantojot ierici, turiet motora nodalijumu strikti ar abam rokam.

Nelaujiet suligo produktu dzirnavinam darboties ilgak par 30 mintutem

viena reize.
Padomi

- Jasastavdalas piellp pie suligo produktu dzirnavinu kausa sieninas,
izsledziet ierici, un izjauciet suligo produktu dzirnavinu kausu. Ar
lapstinu nonemiet sastavdalas no sieninas (Zim. 13).

- Jaierice tric, tapéc ka partika nav vienmérigi sadalfta, izslédziet to, un
izjauciet suligo produktu dzirnavinas.Vienmérigi sadaliet sastavdalas
suligo produktu dzirnavinas, atkartoti salieciet ierici, un uzvietojiet to
uz motora bloka. Tad atkal ieslédziet ierici.

- Lai izmantotu suligo produktu dzirnavinu kausu ka tilpni, apgrieziet to,

un novietojiet plastmasas vaku uz suligo produktu dzirnavinu
kausa (Zim. 14).
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Tirisana

Visvienkarsak ierici ir izmazgat uzreiz péc lietosanas.

Nekad nemerciet udent motora nodalijumu.

Nepieskatieties asmenu bloka asmeniem, parvietojot vai tirot tos.Tie ir
loti asi, un jus varat viegli sagriezt pirkstus.

Nekad nemazgajiet motora nodalijumu, piederumus un detalas trauku
mazgajamaja masina.

lerices tirisanai nekad nelietojiet nekadus katlu berzamos, abrazivus
tirisanas [idzeklus vai agresivus skidrumus, piemeram, benzinu vai
acetonu.

Piezime: lerices detalas var nokrasoties, ja to izmanto tadu sastavdalu
apstradei, kurds ir daudz pigmenta, piemé&ram, krustnaglinu, anisa, kanéla un
tomatu pastas.Tas ir normali.

Atvienojiet ierici no elektrotikla un iznemiet blenderi, sauso
produktu dzirnavinas un suligo produktu dzirnavinas no motora
nodalijuma.

Mazgajiet blenderi, sauso un suligo produktu dzirnavinas silta tident
ar nedaudz trauku mazgajama [idzek|a un labo tos noskalojiet zem
tekosa krana tdens.

Ja nepiecieSams, nonemiet gumijas blivgredzenu no miksera kruzes
un noskalojiet to udent.

Tiriet motora bloku ar mitru dranu.

Vides aizsardziba

- Pécierices kalposanas ilguma beigam neizmetiet to kopa ar sadzives
atkritumiem, bet nododiet to oficiala savakSanas punkta parstradei.
Sadi jus palidzésiet saudzét apkartéjo vidi (Zim. 15).
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Garantija un tehniska apkope

Ja ir nepieciesams serviss vai palidziba, vai informacija, Iddzu, izmantojiet
Philips timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips Patérétaju
apkalposanas centru sava valsti (ta talruna numurs atrodams pasaules
garantijas brosiira). Ja jlsu valsti nav Patérétaju apkalposanas centra, ldziet
palidzibu vietéjam Philips precu tirgotajiem.

Kltmju novérsana

Problema lespejamais iemesls Atrisinajums

lerice nedarbojas.  lericei ir drosibas slédzis.  Nospiediet ieslégsa-
Ja blendera kausa sauso  nas/izslégSanas
produktu dzirnavinu pogu, lai parliecinatos,
kauss vai suligo produktu  ka ierice ir izslégta. Tad
dzirnavinu kauss nav parbaudiet, vai kauss ir
atbilstosi uzvietots uz atbilstosi savietots
motora nodalljuma, ierice  (skatiet nodalu ‘lerices
nedarbojas. lietosana’).

Asmenu bloks vai  Kausa ir parak daudz |zslédziet ierici, un

motora nodalljums  produktu. apstradajiet mazaku

ir noblokéjies. produktu daudzumu.

Pirmajas lietosanas  Tas ir normali. Ja no ierices ari

reizé€s no motora turpmak izdalas st

nodalljuma izplatas smaka, to jau

nepatikama smaka. izmantojot vairakas

reizes, parbaudiet, vai
produktu apstradaja-
mais daudzums un
apstrades laiks ir

atbilstoSs.
lerice rada skalu Kausa ir parak daudz |zslédziet ierici un
troksni, smakas, produktu. apstradajiet mazaku
dUmus, pieskaro- produktu daudzumu.

ties ir karsta, u. tml.
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Problema

Blendera vaks rada
sUci.

Sauso vai suligo
produktu
dzirnavinas spécigi
vibré, rada skalu
troksni, un asmenu
bloks neatrodas
sava vieta.

lespejamais iemesls

JUs esat |avis iericei
darboties parak ilgi bez
partraukuma.

JUs neesat rupigi
uzvietojis vaku.

Blivéjuma gredzena nav
vai tas nav atbilstosi
ievietots blendera kausa
vaka.

Blendera kausa ir parak
daudz édiena.

JUs neesat atbilstosi uz-
vietojis asmenu bloku uz
sauso vai suligo produktu
dzirnavinu kausa.

Partika sauso vai suligo
produktu dzirnavinu
kausa nosprosto
asmenus.

Atrisinajums

Nelaujiet blenderim
darboties ilgak par 1
minUtém viena

reizé. Nelaujiet sauso
un suligo produktu
dzirnavinam darbo-
ties ilgak par 30
minUtém viena reize.
Parliecinieties, ka
blendera kausa vaks ir
atbilstosi uzvietots.
Atbilstosi ievietojiet
blivéjuma gredzenu
blendera kausa vaka.

[zsledziet ierici un
apstradajiet mazaku
produktu daudzumu.

Atbilstodi uzskrivejiet
asmenu bloku uz
sauso vai suligo
produktu dzirnavinu
kausa.

[znemiet partiku, kas
nosprosto asmenus
un/vai parstradajiet
mazaku produktu
daudzumu.
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Problema lespejamais iemesls Atrisinajums

Sauso vai suligo Blivésanas gredzena nav  Atvienojiet ierici no
produktu vai tas nav atbilstosi elektribas. lznemiet
dzirnavinas rada uzvietots uz asmenu asmenu bloku

noplddi. bloka. un atbilstosi uzvietojiet

gumijas gredzenu uz
asmenu bloka.



Gratulujemy zakupu i witamy wsrdd uzytkownikéw produktdw Philips!
Aby w petni skorzysta¢ z oferowanej przez firme Philips pomocy,
zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

O Przewdd sieciowy

O Wyhacznik

© Czeé¢ sinikowa

® Whbudowana czeé¢ tnaca blendera

Naczynie blendera

Pokrywka naczynia blendera

Gumowa uszczelka pokrywki blendera

Zatyczka

Naczynie mtynka do mokrych produktéw
Pokrywka naczynia mtynka do mokrych produktéw
Czes¢ tnaca mtynka do mokrych produktdw
Wbudowana blokada bezpieczenstwa

Naczynie mtynka do suchych produktéw

Czes$¢ tnaca miynka do suchych produktéw
Pokrywka naczynia mtynka do suchych produktéw
@ Schowek na przewdd sieciowy

©® Gumowa uszczelka
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Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego
instrukcja obstugi i zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w
przysztosci.

Niebezpieczenstwo

- Nigdy nie zanurzaj czgsci silnikowej w wodzie ani innym plynie, a
takze nie ptucz jej pod biezaca woda. Podczas czyszczenia czesci
silnikowej korzystaj jedynie z wilgotnej szmatki.
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Ostrzezenie

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, czy napigcie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napigciem w sieci elektrycznej.

Nie uzywaj urzadzenia, jedli przewdd sieciowy, wtyczka lub inne czesci
sg uszkodzone.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu
sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu
firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Nigdy nie wkiadaj palcdw ani zadnych przedmiotéw do naczynia
blendera, gdy wtyczka urzadzenia jest podtaczona do sieci elektrycznej
lub podczas pracy urzadzenia. Ostrza sg bardzo ostre.

W przypadku zablokowania ostrzy przed usunieciem skfadnikdw,
ktdre je blokuja, wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba Zze beda one nadzorowane
lub zostang poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia
przez opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

Nigdy nie pozostawiaj wiagczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nigdy nie uzywaj naczynia blendera, naczynia mtynka do suchych
produktéw lub naczynia mtynka do mokrych produktéw do wiaczania
lub wyfaczania urzadzenia.

Nigdy nie uzywaj mtynka do suchych produktéw do mielenia bardzo
twardych sktadnikdw, takich jak: gatka muszkatotowa, cukier w
kostkach, czy tez kostki lodu.

Nie uzywaj mtynka do mokrych produktéw do mieszania ptyndw ani
kruszenia kostek lodu. Aby przetworzy¢ te sktadniki, skorzystaj z
blendera.

Nie dotykaj ostrzy czesci tnacej podczas obstugi lub czyszczenia. Sa
one bardzo ostre i mozna sig nimi fatwo skaleczy¢.

Uwaga

Przed skfadaniem i rozkladaniem elementdw urzadzenia, czy tez
manipulowaniem przy blenderze lub mtynku zawsze wyjmij wtyczke
urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
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- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych
producentdw ani takich, ktdre nie sg zalecane przez firme Philips. W
przypadku uzycia takich akcesoridéw lub czgsci, gwarancja traci
waznos¢.

- Nie przekraczaj maksymalnego poziomu zawartoéci oznaczonego na
akcesoriach.

- Nie przekraczaj maksymalnej ilosci sktadnikéw ani czaséw
przygotowania podanych w tabeli.

- Przed rozdrabnianiem goracych skfadnikéw w naczyniu mtynka lub
wlaniem ich do naczynia blendera odczekaj, az ostygna (maksymalna
temperatura to 80°C).

- Nigdy nie uzywaj mtynka diuzej, niz 30 sekund bez przerwy.

- Zabki czosnku, anyz gwiazdkowaty i nasiona anyzu nalezy zawsze
mieli¢ wraz z innymi produktami. Jedli s3 one mielone oddzielnie,
moga uszkodzi¢ plastikowe $cianki mtynka.

- W mtynku do mokrych produktdw nie nalezy mieli¢ suchych
sktadnikdw, np. ziaren kawy lub suszonej fasoli.

Funkcje zabezpieczajace

Whbudowana blokada bezpieczenstwa
Funkcja ta powoduje, ze urzadzenie mozna wiaczy¢ dopiero wtedy, gdy
naczynia sa prawidtowo zatozone na czes¢ silnikowa. Prawidtowe
zatozenie naczynia powoduje zwolnienie wbudowanej blokady
bezpieczenstwa.

Wrytacznik termiczny
Urzadzenie wyposazono w wytacznik termiczny, ktéry samoczynnie
odtacza doptyw pradu w przypadku przegrzania si¢ urzadzenia.
Jesli urzadzenie nagle sie zatrzyma:

Wyjmij wtyczke z gniazdka sciennego.
Odczekaj 30 minut, az urzadzenie ostygnie.
Wit6z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
Whacz urzadzenie ponownie.
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Jesli termiczny system odcinajacy doptyw pradu wiacza sie zbyt czesto,
skontaktuj sie ze sprzedawca produktéw firmy Philips lub autoryzowanym
centrum serwisowym firmy Philips.

Aby unikna¢ niebezpieczenstwa niezamierzonego wyzerowania
wytacznika termicznego, nigdy nie podtaczaj urzadzenia do wiacznika
czasowego.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl
elektromagnetycznych. W przypadku prawidtowej obstugi zgodnie z
zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest bezpieczne w
uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzier
dzisiejszy.

Przed pierwszym uzyciem

Umyj wszystkie odtaczane czesci oprécz czesci silnikowej (patrz
rozdziat ,,Czyszczenie”).

Nawin zbedny odcinek przewodu sieciowego wokot podstawy
czesci silnikowej (rys. 2).

Zasady uzywania

Blender

Blender jest przeznaczony do:

- Mieszania ptynéw, np. produktdw mlecznych, soséw, sokéw
owocowych, zup, koktajli i drinkdw.

- Mieszania migkkich sktadnikdw, np. herbaty migdatowe;.

Wit6z skiadniki do naczynia blendera (rys. 3).
Nie napetniaj naczynia blendera powyzej wskaznika ,MAX".
W tabeli znajdziesz zalecane ilosci sktadnikdw.

Nigdy nie wktadaj do naczynia blendera sktadnikéw o temperaturze
wyzszej niz 80°C.
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Skfadniki do blendera llos¢

Owoce 20¢g

Warzywa 100 g

Sok z warzyw 100 g warzyw + woda (opcjonalnie)

Koktajl mleczny 100 g owocdw + 150 ml mleka

Ziarna soi 50 g ziaren soi (namoczone na 4 godz.)
+ 250 ml wody

Napdj migdatowy 75 g migdatéw + 200 ml wody

Napdj z sezamu czarnego 75 g nasion sezamu czarnego + 200 ml
wody

Weisnij pokrywe na wihasciwe jej miejsce.

Umies¢ naczynie blendera na czesci silnikowej (1). Zamocuj go,
obracajac nim w prawo (2) (ustyszysz , klikniecie”) (rys. 4).

Nie naciskaj zbyt mocno na naczynie blendera.

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego i nacisnij wytacznik.

Podczas pracy urzadzenia pewnie trzymaj cze$¢ silnikowa obiema dtorimi.

Nie uruchamiaj blendera na dtuzej niz 1 minute.

Jesli rozdrabnianie trwa dtuzej niz 1 minute, wytacz urzadzenie | zaczekaj 1

minute przed kontynuowaniem pracy.W przypadku nagrzania urzadzenia

odczekaj, az ostygnie przed ponownym uzyciem.

Nigdy nie wktadaj palcéw ani zadnych przedmiotow (np. topatki) do

naczynia podczas pracy blendera.

Nie dotykaj ostrzy.W przypadku zablokowania ostrzy wyjmij wtyczke

urzadzenia z gniazdka elektrycznego, a nastepnie usun za pomoca
topatki sktadniki blokujace ostrza.
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Wskazo6éwki

Unikniesz rozlania, jesli naczynie nie bedzie napetnione powyzej
wskaznika maksymalnego napetnienia (0,4 I).

Plynne sktadniki (np. olej) mozna wlewaé do naczynia blendera przez
otwdr w pokrywce podczas pracy urzadzenia (rys. 5).

Potnij sktadniki state na mniejsze kawatki (1-2 cm) przed wiozeniem
ich do naczynia. Nie miksuj zbyt duzej ilosci statych sktadnikdw naraz.
Podziel je na mniejsze porcje.

Mtynek do suchych produktéw

Zadaniem miynka do suchych produktéw jest mielenie sktadnikdw

niewilgotnych (rys. 6).

Mtynek nie jest przystosowany do rozdrabniania bardzo twardych
sktadnikow, takich jak gatka muszkatotowa.

Nie dotykaj ostrzy.W przypadku zablokowania ostrzy wyjmij wtyczke
przewodu sieciowego z gniazdka, roztéz naczynie, a nastgpnie usun za
pomoca fopatki sktadniki blokujace ostrza.

El W16z suche sktadniki do naczynia mtynka (rys. 7).
Nie napetniaj naczynia mtynka powyzej wskaznika ,MAX".
W tabeli znajdziesz zalecane ilosci sktadnikdw.

Skfadniki do mtynka produktow llos¢
suchych

Orzechy 20-25¢
Ser 20-50 g
Ziarna kawy 20-50 ¢
Pieprz ziarnisty 5-25¢
Czarny sezam 20-50 ¢
Niegotowany ryz, pszenica 20-50 g

Cukier w kostkach

4-8 kostek
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Skiadniki do mtynka produktow llos¢

suchych

Chleb (na butke tarta) jedna kromka chleba
Nasiona soi (suszone) 20-50 g

Liscie herbaty 20-50 g

Twarde przyprawy (np. gozdziki, laski 2 g
Cynamonu)

Przykrec¢ na naczyniu miynka czgs¢ tnaca (z trzema
ostrzami) (rys. 8).

Przewrd¢ zmontowany mtynek do gory dnem i przykrec go do
czesci silnikowej (1). Zamocuj go, obracajac nim w prawo (2)
(ustyszysz , kliknigcie”) (rys. 9).

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego i nacisnij
wytacznik (rys. 10).
Podczas pracy urzadzenia pewnie trzymaj cze$¢ silnikowa obiema dtorimi.

Nie uruchamiaj mtynka na dtuzej niz 30 sekund.

Wskazowki

- Nalezy zawsze zmieli¢ zabki czosnku, anyz gwiazdkowaty i nasiona
anyzu wraz z innymi produktami. Jesli sa one mielone oddzielnie,
moga uszkodzi¢ plastikowe Scianki urzadzenia.

- Twarde przyprawy, np. laski cynamonu, nalezy pocia¢ na czesci
mniejsze niz 1 cm x 2 cm.

- Aby uzy¢ naczynia mtynka jako pojemnika, obré¢ go do gdry dnem i
natéz na niego plastikowa pokrywke.

Miynek do mokrych produktéw

- Miynek do mokrych produktéw stuzy do siekania wilgotnych
sktadnikdw, np. migsa, cebuli, czosnku itp (rys. 6).

Nie jest on natomiast przeznaczony do rozdrabniania ingrediencji suchych,

np. ziaren kawy i suchych ziaren.
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Nie uzywaj mtynka do mokrych produktéw do mieszania ptynéw ani
kruszenia kostek lodu.Aby przetworzy¢ te skfadniki, skorzystaj z
blendera.

Nie dotykaj ostrzy.W przypadku zablokowania ostrzy wyjmij wtyczke
przewodu sieciowego z gniazdka i rozt6z naczynie, a nastepnie usun za
pomoca fopatki sktadniki blokujace ostrza.

Potnij sktadniki na mniejsze kawatki (ok.1-2 cm) i witéz je do
naczynia mtynka. (rys.11)

Nie napetniaj naczynia mtynka powyzej wskaznika ,MAX".

W tabeli znajdziesz zalecane ilosci sktadnikdw.

Sktadniki do mtynka produktow mokrych  llos¢

Namoczone nasiona i ziarna (np. ziarna 20-50 ¢
lotosu, ryz)

Sktadniki do pasty z przypraw (chili, cebula, 50 g
pietruszka itp.)

Czosnek 20-50 ¢
Cebula 20-50 g
chude migso wieprzowe (bez thuszczu) 20¢g

Przewrd¢ zmontowany miynek do géry dnem i przykrec go do
czesci silnikowej (1). Zamocuj go, obracajac nim w prawo (2)
(ustyszysz , kliknigcie”) (rys. 12).

Podfacz wtyczke do gniazdka elektrycznego i nacisnij
wytacznik. (rys. 10)
Podczas pracy urzadzenia pewnie trzymaj cze$¢ silnikowa obiema dtorimi.

Nie uruchamiaj mtynka na dtuzej niz 30 sekund.
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Wskazéwki

- Jedli sktadniki przywieraja do écianek naczynia mtynka, wyfacz
urzadzenie i roztéz naczynie, a nastepnie za pomoca topatki usun
sktadniki ze $cianek (rys.13).

- Jedli urzadzenie trzesie sie z powodu nierdwnomiernego roztozenia
produktéw w jego wnetrzu, wyfacz urzadzenie i roztdz naczynie.
Roztéz réwnomiernie skfadniki w naczyniu, zéz naczynie i przymocuj
je do czedai silnikowej, a nastepnie ponownie wiacz urzadzenie.

- Aby uzy¢ naczynia mtynka jako pojemnika, obré¢ go do gdéry dnem i
natdz na niego plastikowa pokrywke (rys. 14).

Czyszczenie

Urzadzenie najtatwiej jest umy¢ bezposrednio po uzyciu.

Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie.

Nie dotykaj ostrzy czesci tnacej podczas obstugi lub czyszczenia. Sa one
bardzo ostre i mozna sig nimi tatwo skaleczy¢.

Czesci silnikowej, akcesoriow i czesci urzadzenia nie wolno my¢ w
Zmywarce.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, ptynnych
Srodkow Sciernych ani zracych ptynéw, takich jak benzyna lub aceton.
Uwaga: Gdy urzqdzenie przetwarza sktadniki z duzq zawartosciq pigmentu,
np. gozdziki, anyz, cynamon i przecier pomidorowy, czesci urzqdzenia mogq
przybra¢ inny kolor. Jest to zjawisko normalne.

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego, a nastepnie
zdejmij blender lub miynek z czgsci silnikowe;j.

Umyj blender lub miynek w cieptej wodzie z odrobing srodka do
mycia naczyn, a nastepnie przeptucz je pod biezaca woda.

W razie koniecznosci zdejmij gumowa uszczelke z pokrywy
blendera i takze przeptucz ja pod biezaca woda.

Wytrzyj cze$é silnikowa wilgotna szmatka.
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Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi
odpadami gospodarstwa domowego — nalezy oddac je do punktu
zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizagji. Stosowanie sie do tego
zalecenia pomaga w ochronie $rodowiska (rys.15).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw
prosimy odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.philips.com lub
skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu
znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma
takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdcic sie do sprzedawcy produktéw
firmy Philips.

Rozwiazywanie problemow

Problem Prawdopodobna Rozwiazanie
przyczyna

Urzadzenie nie  Urzadzenie jest Naciénij wytacznik, aby

dziata Wyposazone w sprawdzi¢, czy urzadzenie
blokade nie jest wiaczone. Sprawdz,
bezpieczehstwa. czy naczynie jest wiasciwie
Urzadzenia nie mozna  zamontowane (patrz
uruchomi¢, gdy rozdziat , Zasady uzywania”).

naczynie blendera lub
naczynia mtynkdw nie
sa wiasciwie
przymocowane do
czesai silnikowe;.

Cze$¢tnaca/  Zbyt duza ilos¢ Whytacz urzadzenie i miksuj
czes¢ silnikowa  sktadnikdw w naczyniu.  mniejsza ilos¢ sktadnikdw.
jest

zablokowana.



124 POLSKI

Problem

Prawdopodobna

Rozwiazanie

Na poczatku
uzywania czg$¢
silnikowa
wydziela
nieprzyjemny
zapach.

Urzadzenie
pracuje bardzo
gtosno,
wydziela
nieprzyjemny
zapach,
nagrzewa sig,
dymi itp.

Pokrywka
naczynia
blendera
przecieka.

przyczyna

Jest to zjawisko
normalne.

Zbyt duza ilo$¢

sktadnikéw w naczyniu.

Urzadzenie byto za
dtugo wiaczone bez
przerwy.

Pokrywka nie zostata
dobrze zamknieta.

Uszczelka nie zostata
prawidtowo
umieszczona na
pokrywce naczynia
blendera.

Zbyt duza ilos¢
sktadnikéw w naczyniu
blendera.

W przypadku gdy niemity
zapach urzadzenia utrzymuje
sie nawet po kilkukrotnym
jego uzyciu, sprawdz, czy
miksowane iloéci sktadnikdw
i czas miksowania sa
wiasciwe.

Whytacz urzadzenie i miksuj
mniejszg ilos¢ sktadnikdw.

Nie uruchamiaj blendera na
dtuzej niz 1 minute. Nie
uruchamiaj mtynka na dtuzej
niz 30 sekund.

Upewnij sie, ze pokrywka
naczynia blendera jest
prawidtowo zamknieta.

Umie$¢ uszczelke
prawidtowo na pokrywce
naczynia blendera.

Whytacz urzadzenie i miksuj
mniejsza ilos¢ sktadnikéw.
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Prawdopodobna Rozwiazanie

przyczyna

Mbynek silnie
wibruje,
bardzo gtosno
pracuje lub
czed¢ tnaca nie
jest réwno
ustawiona.

Miynek
przecieka.

Czes¢ tnaca nie zostata  Przykred czed¢ tnaca
prawidtowo prawidtowo do naczynia
zamocowana w miynka.

naczyniu mtynka.

Sktadniki znajdujace si¢  Usun skiadniki blokujace
W naczyniu mtynka ostrza i miksuj mniejsza ilo$¢.
blokuja ostrza.

Uszczelka nie zostata ~ WYyjmij wtyczke urzadzenia z

prawidtowo gniazdka elektrycznego.
umieszczona na czg$ci  Zdejmij cze$¢ tnacy i
tnace;. prawidfowo zatdz na nia

gumowa uszczelke.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe
deplin de asistenta oferitd de Philips, inregistrati-vd produsul la www.
philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Cablu de alimentare

Butonul Pornit/Oprit

Bloc motor

Blocul taietor integrat al blenderului
Bolul blenderului

Capacul bolului blenderului
Garniturd de cauciuc pentru capacul blenderului
Opritor

Bolul rasnitei umede

Capacul rasnitei umede

Blocul taietor al rasnitei umede
Dispozitiv de sigurantd incorporat
Rasnitd uscata

Blocul taietor al rasnitei uscate
Capacul rasnitei uscate

Sistem de stocare a cablului
Garniturd de cauciuc

ol ololZI=1- =TI _T=lolnImlclofwl>]

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l pentru consultare
ulterioard.

Pericol
- Nu introduceti blocul motor in apa sau in alt lichid, si nici nu-I clatiti
sub jet de apd. Utilizati o carpa umeda pentru a-| curdta.

Avertisment
- Inainte de a conecta aparatul, verificati dacd tensiunea indicatd pe
aparat corespunde tensiunii de alimentare locale.
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Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau alte
componente sunt deteriorate.

Tn cazul In care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit intotdeauna de Philips, de un centru de service autorizat de
Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru a evita orice
accident.

Nu introduceti degetele sau alte obiecte in bolul blenderului, in timp
ce acesta este conectat la priza sau functioneaza. Lamele sunt foarte
ascutite.

Dacd lamele cutitului se blocheazd, scoateti stecherul din priza nainte
de a Indepdrta ingredientele care blocheaza cutitul.

Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care
au capacitati fizice, mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de
experientd si cunostinte, cu exceptia cazului In care sunt
supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o
persoana responsabild pentru siguranta lon

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

Nu ldsati aparatul sd functioneze nesupravegheat.

Nu utilizati niciodata bolul blenderului, bolul rasnitei uscate sau bolul
rasnitei umede pentru a porni sau opri direct aparatul.

Nu utilizati rasnita uscatd pentru a macina ingrediente foarte tari, cum
ar fi nucsoard, zahdr candel sau cuburi de gheata.

Nu utilizati rasnita umeda pentru a amesteca lichide sau a macina
cuburi de gheata. Utilizati blenderul pentru a procesa aceste
ingrediente.

Nu atingeti marginile taioase ale blocului taietor In timpul manevrarii
sau curdtarii. Marginile sunt foarte ascutite si riscati sa va tdiati cu
usurinta.

Precautie

Deconectati intotdeauna aparatul de la retea fnainte de a asambla,
dezasambla sau ajusta blenderul, rasnita uscata sau ragnita umeda si
fnainte de a spala aparatul.

Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente de la alti producatori
sau care nu au fost recomandate special de Philips. Dacd utilizati astfel
de accesorii sau componente, garantia dvs. devine nula.

Nu depdsiti nivelul maxim indicat pe accesorii.
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- Nu depdsiti cantitatile maxime si timpii de preparare indicati in tabel.

- Ldsati ingredientele fierbinti sd se rdceasca inainte de a le toca in
rasnita umeda sau fnainte de a le turna in bolul blenderului
(temperatura maxima admisd: 80°C).

- Nu utilizati rasnita umeda sau rasnita uscatd mai mult de 30 de
secunde neintrerupt.

- Procesati intotdeauna cuisoarele, anasonul-stea si anasonul obisnuit
impreund cu alte ingrediente. Daca sunt procesate separat, aceste
ingrediente pot ataca materialele plastice ale rasnitei uscate.

- Nu procesati ingredientele uscate - cum ar fi boabele de cafea sau
fasolea uscata - in rasnita umeda.

Siguranta

Dispozitiv de siguranta incorporat
Datoritd acestui dispozitiv nu puteti porni aparatul decat dupad ce ati
montat corect accesoriile pe blocul motor. Odatd cu montarea corectd a
componentelor, dispozitivul de sigurantd incorporat se deblocheaza.

Releu termic
Aparatul este dotat cu un releu termic care intrerupe automat
alimentarea electricd a aparatului daca acesta se supraincalzeste.
Daca aparatul se opreste brusc:

Scoateti stecherul din prizi.
Lasati aparatul sa se raceasca timp de 30 de minute.
Introduceti stecherul in priza.

Porniti din nou aparatul.
Contactati furnizorul dvs. Philips sau un centru de service Philips daca
releul termic se activeazd prea des.

Pentru a evita o situatie periculoasa din cauza resetarii incorecte a
releului termic, nu conectati niciodata aparatul la un comutator cu
temporizare.
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Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la campuri
electromagnetice (EMF). Dacd este manevrat corespunzator si in
conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

Inainte de prima utilizare

[N Spilati toate partile aparatului, mai putin motorul (vezi capitolul
‘Curatarea’).

infasurati cablul de alimentare in exces in jurul bazei
aparatului (fig. 2).

Utilizarea aparatului

Blender

Blenderul este proiectat pentru:

- Amestecarea lichidelor, de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe,
supe, cocktailuri, shake-uri.

- Amestecarea ingredientelor moi, de exemplu ceai de migdale.

[EM Puneti ingredientele in bolul blenderului (fig. 3).
Nu umpleti bolul peste gradatia MAX.
Pentru cantitdtile recomandate, consultati tabelul.

Nu umpleti niciodata bolul cu ingrediente a caror temperatura
depaseste 80°C.

Ingrediente blender Cantitati

fructe 20¢g

legume 100 g

suc de legume 100 g legume + apa (optional)

milkshake 100 g fructe + 150 ml lapte
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Ingrediente blender Cantitati

boabe de soia 50 g boabe de soia (muiate 4 ore) +
250 ml apd

ceai de migdale 75 g migdale + 200 ml apa

ceai de susan negru 75 g seminte de susan negru + 200 ml
apd

Apasati capacul in pozitie.

Plasati bolul blenderului pe blocul motor (1). Rotiti bolul
blenderului in sens orar pentru a-l strange (2) (‘clic’) (fig. 4).

Nu aplicati presiune in exces asupra bolului blenderului.

Introduceti stecherul in priza si apasati butonul Pornit/Oprit.
Tineti ferm blocul motor cu ambele maini cand utilizati aparatul.

Nu utilizati blenderul neintrerupt mai mult de 1 minut.

Daca nu ati terminat de omogenizat ingredientele dupa 1 minut, opriti
aparatul si asteptati 1 minut fnainte de a continua. Daca aparatul se
incalzeste, lasati-1 sa se raceasca Tnainte de a continua.

Nu introduceti niciodata in bol degetele sau un obiect (de exemplu o
spatuld) in timpul functionarii blenderului.

Evitati sa atingeti lamele ascutite. Daca lamele se blocheaza, decuplati
aparatul si scoateti cu o spatula ingredientele care blocheaza lamele.

Sugestii

- Pentru a evita stropirea, nu umpleti niciodatd bolul peste indicatorul
maxim de nivel (0,4 litri).

- Puteti turna ingrediente lichide (de exemplu, ulei) n bolul blenderului
prin deschiderea din capac, in timp ce aparatul functioneaza (fig. 5).

- Tdiati ingredientele solide in bucdti mai mici (1-2 cm) Tnainte de a le
pune n bolul blenderului. Nu procesati o cantitate mare de
ingrediente solide Tn acelasi timp. In schimb, procesati aceste
ingrediente Tn transe mici.
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- Rasnita uscatd este destinatd mdcinarii ingredientelor uscate (fig. 6).

Rasnita nu este potrivitd pentru macinarea ingredientelor foarte tari

precum nucsoara.

Nu atingeti lamele ascutite. Daca lamele se blocheaza, opriti aparatul si
demontati bolul rasnitei uscate, Utilizati o spatula pentru a indeparta

ingredientele care blocheaza lamele.

B Puneti ingredientele uscate in bolul rasnitei uscate (fig. 7).
Nu umpleti bolul ragnitei uscate peste gradatia MAX.
Pentru cantitatile recomandate, consultati tabelul.

Ingrediente rasnita uscata

nuci

branza

boabe de cafea

boabe de piper

susan negru

orez sau grau crud
zahar cubic

paine (pentru firimituri)
boabe de soia (uscate)
frunze de ceai

condimente tari (de exemplu,
cuisoare si scortisoard)

Cantitagi

20-25¢
20-50¢g
20-50¢
5-25¢
20-50¢
20-50¢g
4-8 cubulete
o felie de pdine
20-50¢
20-50¢g
2g

fnsurubati blocul tiietor al rasnitei uscate (cel cu trei lame) in vasul

rasnitei uscate (fig. 8).
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intoarceti invers rasnita asamblati si plasati-o pe blocul motor (1).
Rotiti rasnita uscata in sens orar pentru a o strange (2)

(‘clic’) (fig. 9).

Introduceti stecherul in priza si apasati butonul Pornit/
Oprit (fig. 10).

Tineti ferm blocul motor cu ambele maini cand utilizati aparatul.

Nu utilizati ragnita uscata continuu, mai mult de 30 de secunde.

Sugestii

- Procesati intotdeauna cuisoarele, anasonul-stea si anasonul obisnuit
fmpreuna cu alte ingrediente. Dacd sunt procesate separat, aceste
ingrediente pot ataca materialele plastice ale aparatului.

- Condimentele tari, precum scortisoara, trebuie taiate in bucati mai
mici de 1 x 2 cm.

- Pentru a utiliza bolul rasnitei uscate drept recipient, intoarceti-l invers
si puneti capacul de plastic peste bol.

Rasnita umeda

- Rasnita umedd este destinata tocarii ingredientelor moi precum
carnea, ceapa, usturoiul etc (fig. 6).

Résnita umeda nu este potrivitd pentru tocarea ingredientelor tari

precum boabele de cafea si fasolea uscata.

Nu utilizati rasnita umeda pentru a amesteca lichide sau a macina
cuburi de gheata. Utilizati blenderul pentru a procesa aceste
ingrediente.

Nu atingeti lamele ascutite. Daca lamele se blocheaza, opriti aparatul si
demontati bolul rasnitei umede. Utilizati o spatuld pentru a indeparta
ingredientele care blocheaza lamele.

Taiati ingredientele in bucati mai mici (aproximativ 1-2 cm) si
puneti-le in bolul rasnitei umede. (fig.11)

Nu umpleti bolul rasnitei umede peste gradatia MAX.

Pentru cantitdtile recomandate, consultati tabelul.
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Ingrediente rasnita umeda Cantitati
seminte si cereale muiate (de exemplu, 20-50¢g
seminte de lotus, orez)

pastd de condimente (chilli, ceapa, 50¢
patrunjel etc.)

usturoi 20-50¢g
ceapd 20-50¢g
carne macra de porc (fard grasime) 20¢g

intoarceti invers rasnita asamblati si plasati-o pe blocul motor (1).
Rotiti ragnita umeda in sens orar pentru a o strange (2)
(‘clic’) (fig. 12).

Introduceti stecherul in priza si apasati butonul Pornit/
Oprit. (fig. 10)
Tineti ferm blocul motor cu ambele maini cand utilizati aparatul.

Nu utilizati ragnita umeda continuu, mai mult de 30 de secunde.

Sugestii

- Daca ingredientele se lipesc de peretii rasnitei umede, opriti aparatul
si demontati bolul rasnitei umede. Utilizati o spatuld pentru a
desprinde ingredientele de pereti (fig. 13).

- Daca aparatul vibreaza din cauza cd ingredientele nu sunt distribuite
omogen, opriti aparatul si demontati rasnita umeda. Distribuiti
ingredientele omogen in bol, montati rasnita la loc si insurubati-o pe
blocul motor. Apoi, porniti din nou aparatul.

- Pentru a utiliza bolul rasnitei umede drept recipient, intoarceti-l invers
si puneti capacul de plastic peste bol (fig. 14).

Este mai usor sa curdtati aparatul imediat dupa utilizare.

Nu scufundati niciodata blocul motor in apa.
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Nu atingeti marginile taioase ale blocului taietor in timpul manevrarii
sau curatarii. Marginile sunt foarte ascutite si riscati sa va taiati cu
usurinta.

Nu spalati niciodata blocul motor, accesoriile §i componentele in
masina de spalat vase.

Nu folositi niciodata bureti de sarma, agenti de curatare abrazivi sau
lichide agresive cum ar fi benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Notd:Anumite componente ale aparatului se pot decolora dacd aparatul este
utilizat pentru procesarea ingredientelor puternic pigmentate: cuisoare,
anason, scortisoard sau pastd de tomate.Acest lucru este normal.

Deconectati aparatul de la retea si indepartati blenderul, ragnita
uscatd sau rasnita umeda de pe blocul motor.

Curatati blenderul, rasnita umeda si rasnita uscata in apa calda, cu
detergent lichid, si clatiti-le sub jet de apa.

Daca este necesar, indepartati garnitura de cauciuc de pe capacul
blenderului si clatiti-I cu apa.

Curitati blocul motor cu o carpa umeda.

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei
de functionare, ci predati-l la un punct de colectare autorizat pentru
reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 15).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, va rugam sa
vizitati site-ul Philips la www.philips.com sau sa contactati Departamentul
Clienti din tara dvs. (gdsiti numarul de telefon in garantia internationald).
Daca In tara dvs. nu existd un astfel de departament, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.
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Cauza posibila
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Depanare

Solutie

Aparatul nu
functioneaza.

Blocul taietor
sau blocul
motor este
blocat.

Blocul motor
emand un
miros
neplacut la
primele
utilizari.
Aparatul face
mult zgomot,
miroase, se
nfierbanta,
scoate fum
etc.

Aparatul este echipat
cu un dispozitiv de
sigurantd incorporat.
Daca bolul
(blenderului, rasnitei
umede sau rasnitei
uscate) nu este corect
cuplat pe unitatea
motoare, aparatul nu
va functiona.

In bol se afld o
cantitate prea mare de
alimente.

Acest lucru este
normal.

In bol se afla o
cantitate prea mare de
alimente.

Apasati pe butonul pornit/
oprit pentru a va asigura ca
aparatul este oprit. Apoi
verificati daca bolul este
corect cuplat (vezi capitolul
‘Utilizarea aparatului’).

Opriti aparatul si procesati o
cantitate mai mica.

Daca aparatul continuad sa
emane acest miros dupa ce I-
ati utilizat de cateva ori,
verificati dacd cantitatea pe
care o preparati si timpul de
procesare sunt corecte.

Opriti aparatul si procesati o
cantitate mai mica.
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Problema

Capacul
bolului
blenderului
prezintd
scurgeri.

Rasnita
vibreaza
puternic,
produce mult
zgomot sau
blocul taietor
nu este
centrat.

Cauza posibila

Ati lasat aparatul sa
functioneze un timp
prea lung fara oprire.

Nu ati inchis bine
capacul.

Garnitura de etansare
nu este corespunzator
montata pe capacul
blenderului.

In bol se afld o
cantitate prea mare de
alimente.

Nu ati montat corect
blocul taietor n bolul
rasnitei umede sau
uscate.

Ingredientele din bolul
rasnitei umede sau
uscate blocheaza
lamele.

Solutie

Nu utilizati blenderul pentru
mai mult de 1 minut,
nefntrerupt. Nu utilizati rasnita
umeda si ragnita uscatd pentru
mai mult de 30 de secunde
neintrerupt.

Asigurati-vd ca ati inchis bine
capacul blenderului.

Montati corect garnitura de
etansare pe capacul
blenderului.

Opriti aparatul si procesati o
cantitate mai micd.

Montati corect blocul tdietor
n bolul rasnitei umede sau
uscate.

Indepartati ingredientele care
blocheazd lamele si/sau
procesati o cantitate mai mica
de ingrediente.
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Problema Cauza posibila Solutie

Rasnita Garnitura de etansare  Deconectati aparatul de la
umeda sau nu este plasata deloc  retea. Demontati blocul
uscata sau nu este plasata tdietor si montati garnitura de
prezintd corespunzator pe etansare Tn mod

scurgeri. blocul taietor. corespunzator pe blocul

taietor.



eAeHue

[Mo3apaBAsem ¢ nokynkoi npoaykumm Philips! Aas noayueHms noaHol
MOAAEPXKKW, OKa3blBaemoi KomnaHuelt Philips, sapernctpupyrite Bawe
n3aeane Ha www.philips.com/welcome.

O6uwee onucanme (Pu

1)

O Ceresoit whyp
KHorka nuTaHms
® BroK sAeKTpOABHTaTEAS
® BcrpoeHHbiii HoxeBoi 60K GreHAEpa
@ Craxan 6aeHaepa
@ Kpbiwka cTakaHa 6aeHAEpa
© Pe3rHOBOE YNAOTHAIOLLEE KOABLIO KPbILIKM GAeHAEPA
@ Brokupyioliee ycTpoiicTBO
CraKaH AAA M3MEABYEHMA COUHBIX MPOAYKTOB
Kpbllka CTakaHa AAS M3MEABYEHUS COYHBIX MPOAYKTOB
@ HoxeBolt 6AOK AAS UBMEABYEHNS COUHbIX MPOAYKTOB
@ BcrpoeHHas 6AOKMpOBKa
@ Crakar AAA M3MEABHEHMSA CYXIX MPOAYKTOB
O HoxeBolt 6AOK AAS UBMEABHEHUS CyXUX MPOAYKTOB
© Kpbilwka CTakaHa AR M3MEABHEHISA CYXIX MPOAYKTOB
@ Orcex prs XpaHerms LHypa
©® PesuHoBOE KOALLIO

BHumaHue

A0 Havaa SKCnAyaTaLmm Nprbopa BHUMATEABHO O3HAKOMBTECH C
HACTOSLLMM PYKOBOACTBOM U COXPaHWUTE €ro AAS AAAbHEMLLErO
MCNOAB30BaHUS B KAYeCTBE CMPaBOYHOrO MaTepHana.

OnacHo

- 3anpellaeTcsa norpy»KaTb MOTOP B BOAY MAM APYIME XUAKOCTY, a
TaKXKe MbITb €r0 MOA CTPYEN BOALI. AN OUMCTKM MOTOpa
MOAB3YMTECH BARXKHOM CaAdETKOM.
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MpeaynpexkaeHue

[Mepea NoaKAioHeHVeM Nprbopa yOeAUTECh, YTO YKa3aHHOE Ha HEM
HOMWHAABHOE HarpsKEHWE COOTBETCTBYET HAMPSIKEHMIO MECTHOM
3AEKTPOCETU.

He noab3yiiTecs NprbOPOM, ECAM CETEBOW LWHYP, CETEBAs BUAKA MAM
APYTUE AETaAV MOBPEKAEHDI.

B cAyvae noBpexaeHMa ceTeBOro WHypa, ero HEOOXOANMMO
3aMeHNTb. HTobbI 0becneunTb 6e30MacHyIio SKCMAyaTaumio Nprbopa,
3aMeHslTe WHYp B TOProBow opraHu3aumu Philips, B
ABTOPK30BaHHOM CepBUCHOM LieHTpe Philips nan B cepercHoM
LEHTPE C NePCOHAAOM aHaAOTMYHOM KBAAUDUKALIMN.

He nbiTaitTecs onycKaTb NaAbLbl MAW Kakue-AnMbO NPEAMETSI B CTaKaH
6AeHAEPa BO Bpems ero paboTbl MAW B COCTOSHMM MOAKAOUEHUS K
ceTu. /\e3BUA OYeHb OCTpbIe.

B cAyvae 3aepaHksn HOXeEBOro BAOKa OTKAIOUKTE MpUBop OT CeTw
MPEXAE YEM YAAAUTH MPOAYKTHI, MPEMNATCTBYIOWME ABUMKEHMIO
AE3BUN.

AaHHbii NprBOp He NPeAHas3HAYEH AASt UCMOAB30BAHMA AWLIGMM
(BKAIOYAsS AETEN) C OrpaHNYEHHbIMK BO3MOMHOCTSIMI CEHCOPHOM
CNCTEMbI AN OFpaHUYEHHBIMU MHTEAAEKTYaAbHBbIMW BO3SMOXXHOCTAMM,
a TaK »Ke AVLLaMM C HEAOCTATOUHbIM OBITOM W 3HaHUAMM, KpOME
CAYH4aEB KOHTPOAS MAM MHCTPYKTUPOBaHUSA MO BOMPOCam
MCMOAB30BaHMA MPUOOPA CO CTOPOHBI AULL, OTBETCTBEHHbIX 3a X
6e30macHoCTb.

He no3soasiiTe AETAM UrpaTh C MPUOOPOM.

3anpeLaeTcs OCTaBASTb BKAIOUEHHbIN Nprbop 6e3 npucMoTpa.
HuKoraa He MCNOAL3YIMTE CTakaH BAEHAEPa, CTaKaH AASt U3MEABYEHMS
CyXvX MPOAYKTOB MAM CTaKaH AAS M3MEABYEHMS COYHBIX MPOAYKTOB
AASt BKAIOYEHMA MAM BBIKAIOYEHWA npubopa.

He 1cnonb3yiTe MEABHULY AAS M3MEABYEHUSA CYXMX NMPOAYKTOB AAS
NEPEMaAbIBAHVS CAULLKOM TBEPABIX NMPOAYKTOB, HarpUMep,
MYCKaTHbIX OPEXOB, KyCKOBOrO Caxapa v KybMKOB AbAa

He 1MCnoAb3yiTe MEABHULLY AAS M3MEABUYEHUA COUHBIX MPOAYKTOB AAA
CMELLEHNS XKUAKOCTEN UAU ADODAEHMA KYOMKOB AbAd. AAS MOAODHBIX
MPOAYKTOB MUCMOAB3YITE DACHAEP.
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- He npuKacanTech K peXXyLLMM Kpasm HOXKEBbIX BAOKOB Mpu 1x
OUMCTKE UAM UCMOAB30BaHMK. OHK OYEHb OCTPbIE U Bbl ACTKO
MOETE MOPaHUTL MaAbLbl.

BHumanue

- Bceraa oTkalouaiiTe nprbop nepea cOOpKOW, pasbopKoit KM
HACTPOMKOM BAEHAEPA, MEABHULIBI AAS U3MEABYEHMS CYXUX MAUA
COYHbIX MPOAYKTOB W MEPEA OUYMCTKOM NpUOOpa.

- 3anpellaeTcs MoAb30BaTbCA KakKMMU-AMOO MPUHAAAEIKHOCTSAMM MAK
AETAAIMM OT APYTUX MPOU3BOAMTEAEN, HE UMEIOLMX CELMAABHOM
pekomeHaaLmn Philips. [pr NcnoAb30BaHMK Takux AeTarel
rapaHTUMHbIE 00A3aTEALCTBA TEPSIOT CUAY.

- He 3anoaxsiiTe Nprbop Bbile MaKCUMaAbHOM OTMETKM.

- He 3anoaHsiTe Nprbop Bbille MakCMMaAbBHOM OTMETKM; BpEMS!
paboTbl MpUbopa He AOAKHO MPEBbILATL YKazaHHOE B TabAMLIE.

- AaiTe ropsuMM NpoAyKTaM OCTbITb MEPEA TEM, KaK M3MEABUNTD KX
MAM MOMECTUTb B CTakaH bAeHAEpa (MakCManbHas TemnepaTypa
80°C).

- 3anpeliaeTcs NCMOAB30BATL MEABHULLY AASI UBMEABUEHMS CyXMX U
COYHbIX MPOAYKTOB boaee 30 ceKkyHa 6e3 nepepbisa.

- Bo mnsberkaHre Koppo3uM NAACTMACCOBbLIX AETAAEN MEABHMLIEI AAS
CyXvX MPOAYKTOB, U3MEAbYANTE YECHOK, 3BE3AUATHIN aHNC U1
aHWMCOBOE CEMS TOABKO BMECTE C APYTVMU MHIPEANEHTAMM.

- He n3menbyaiiTe cyxuie NpoAyKTbl, HaNpUMep, KodelHble 3epHa 1
CylieHble 606bl, B MEABHULIE AASI COUHBIX MPOAYKTOB.

Be3onacHocTb

BcTpoeHHas 6AoKkMpoBKa
OTa GYHKUMA rapaHTUPYET, YTO NPUOOP BKAIOUUTCS, TOABKO €CAU
EMKOCTM ObIAV MPaBUABHO YCTaHOBAEHBI Ha DAOK IAEKTpoABMraTeAs. Ecan
EMKOCTM YCTaHOBAEHbI MPaBMALHO, BCTPOEHHAs OAOKMPOBKA CHUMAETCA.

MAaBKMI NpeAOXpaHUTEAD
[p1bOp OCHaLLEH MAABKKM MPEAOXPaHUTEAEM AAA MPEPbIBAHMSA
3AEKTPOMUTAHNA B CAyYae neperpesa.
[1p1 HEOXKMAGHHOM OCTAHOBKE 3AEKTPOABMIraTeAS:

BbiHbTe BUAKY CETEBOrO LUHYpa U3 PO3ETKU SAEKTPOCETU
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Aaiite npubopy ocTbiTb B TedeHue 30 MUHYT.
BcTaBbTe BUMAKY CeTEBOrO LUHYpPa B PO3ETKY JAEKTPOCETU.

BkAtounTe npubop 3aHoBo.

B cAyuae cAMILKOM YacToro cpabaTbiBaHus aBapyMHOTO MPeAOXPaHUTEAA
0bpaTUTECH B TOProBYIO OPraHm3aLmio WAV aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHBIM
ueHTp Philips.

Bo usbexkaHue onacHoM cUTyaLlMm U3-3a CAydalHoro cbpoca
aBapUIMHOTO NMPEeAOXPaHUTEAS, HUKOTAQ HE MOAKAIOYaiTe Npubop K
TalMepy OTKAIOYEHMUS.

DAeKTpoMarHuTHble noas (MI)

AaHHoe ycTponcTso Philips cooTBeTCTBYeT CTaHAAPTaM MO
3AEKTPOMArHUTHbLIM NoAaM (DMIT). [pu npasuAbHOM obpatlieHm
COrAACHO MHCTPYKLIMSAM, MPUBEAEHHbBIM B PYKOBOACTBE MOAB30OBATEAS,
NPUMeEHeH1e YCTPOMCTBa Be30MacHO B COOTBETCTBIM C COBPEMEHHbIMM
HayYHBIMA AQHHBIMM,

I'IepeA nepebiM UCNTOAb30OBaHUEM

Bce yacTi, KpoMe BAOKA SAEKTPOABUIATEAS], MOXKHO YUCTUTD (CM.
raasy “Ouunctka”).

HamoTaiiTe u3AMLLIEK CeTEBOrO LHYpa BOKPYT OCHOBaHMs GAOKa
sneKTpoasurateas (Puc. 2).

Ucnoab3oBaHne npnbopa

BaeHaep

baeHAep MpeaHasHaueH AAs:

- [NepemelunBaHmnsa MUAKOCTEN, TaKMX Kak MOAOUHbIE MPOAYKTEI, COYCbI,
dPYKTOBbIE COKM, CyMbl, HAMUTKM, KOKTENAW.

- [lpuroToBaeHMe MArKKMX CMecewn, HanpumMep, MUHAAABHOTO Yasi.

MoAoXkuTe MHrpeamneHTbI B cTakaH 6aeHaepa (Puc. 3).
He 3anoaHsanTe cTakaH baeHAepa Bbilwe oTMeTkn MAX.
PekomeHAyeMble 0BbeMbI MHTPEAMEHTOB YKasaHbl B TabAMLE.
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He nometuaiite B cTakaH GAeHAEPa MHIPEAMEHTbI, TEMMepaTypa
KoTopbix Bbilwe 80°C.

MHrpeaneHTbl AAS KoaunyectBo

6AeHAEPa

bpyKThI 20r

OBOLLY 100 r

OBOLLHOM COK 100 r oBoulen + Boaa (Mo »eAaHwo)

MOAOUHbIM KOKTEMAL 100 r dppyxToB + 150 MA MOAOKa

coeBble 606D 50 r coeBbix 60608 (3aMoOuUEHHBIX Ha 4
vaca) + 250 MA BOAbI

MUHAAABHbIN Yai 75 r muHaana + 200 MA Boabl

YEPHBIN KYH>XYTHbIN Yait 75 r cemsH YepHoro Kyrxyta + 200 mA
BOAbI

3aKpoiiTe EMKOCTb KpbILIKOM.

YcTaHOBUTE cTakaH GAeHAepa Ha 6AOK aAekTpoaBUuraTeas (1).
MoBepHuTe cTakaH 6AeHAEpa MO YaCOBOM CTPEAKE, HTOObI
3aKpenuTb ero (2) (AOAXKEH Npo3ByyaThb LieA4doK) (Puc. 4).

He Ha)kuMmamnTe Ha cTakaH 6AeHAepa CAUNLLIKOM CUABHO.

BcTaBbTe BUAKY B PO3eTKY SAEKTPOCETU U HAXKMUTE KHOMKY
BKAIOYEHMSI/BbIKAIOYEHMUS.

Bo Bpems paboThl nprbopa yAep»KmBaiTe ero obermm pykamum 3a OAOK

INEKTPOABMraTEAS.

He ncnoabsyiite 6aeHAEp 60Aee 1 MUHYTBI 32 OAMH MPUEM.

EcA Bbl He 3aKOHUMAK M3MeAbYEHME 3a 1 MUHYTY, BbIKAIOUMTE NMPUOOP U
noaoxante 1 MuHyTy. EcAn nprbop HarpesaeTcs, aaiiTe eMy OCTbiTb
MPEXAE YeM NPoAOAKaTb paboTaTh.
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He nbiTaliTech onycKaTb NaAbLibl UAM KaKue-AMBO MpeAMETHI
(Hanpumep, AOMaTouKy) B CTakaH 6AeHAEpa BO BpeMsi ero paboTbl.

He npukacaiiTech K ocTpbIM A€3BUSAM. ECAM HOXM 3acTonopuAmCh,
OTKAIOUMTE MPUBOP OT CETU U UBAEKUTE 3aCTPSBLUME MPOAYKTHI
AOMaTOYKOMN.

MoAe3Hble coBeTbl

- YTObbl XMAKOCTb HE PaCnAECKMBAAACh, HE 3aMOAHANTE CTaKaH
BAeHAEPa KUAKOCTBIO Bbille MakcumanbHon oTMeTkn (0,4 AuTpa).

- Knakme vHrpeaneHTbl (HanpuMep, paCTUTEABHOE MAcAO) MOXHO
A00aBAATL B CTakaH OAeHAEpa BO Bpems paboTsl mpubopa vepes
oTBepcTye B Kpbiwke (Puc. 5).

- [pexxae YeM NOMECTUTL TBEPABIE MPOAYKTbI B CTaKaH OAECHAEPA,
HapexbTe 1X HeBOABLUMMM Kycoukamu (1-2 cm). He nbiraiitech
VI3MEABUNTD B BAEHAEPE BOABLLOE KOAMYECTBO TBEPABIX MPOAYKTOB
32 OAMH MPUEM. VI3MeAbUaliTe KX HEBOABLLVMI MOPLIMAMM.

UsmeAbuuTEAD CYXUX NPOAYKTOB

- VI3aMeAbunTeAb Cyxmx MPOAYKTOB MpeAHasHaueH AAS M3MEABYEHNA
Cyxux uHrpeavieHTos (Puc. 6).

MeAbHULIA AASl CYXMX MPOAYKTOB He MpeAHasHaueHa AAs
MepeMaAblBaHMA CAULLKOM TBEPAbBIX MHIPEAMEHTOB, TaKMX Kak
MYCKaTHbI opex.

He npukacaiitech K ocTpbiM Ae3BmsiM. ECAM HOXM 3acTonopuamcs,
OTKAIOUUTE MPUBOP OT CETU U CHUMMUTE CTaKaH AASl USMEAbUEHMs
CYXUX MPOAYKTOB. AOMaTOYKOM BbITALLUTE UHTPEAUEHTDI,
BGAOKMpYIOLLME AE3BUS.

MoAOXKUTE UHTPEAMEHTBI B CTaKaH AAS U3MEAbYEHMS CYXUX
npoaykTos (Puc. 7).

He 3anoAHaANTe cTakaH AAST M3MEABYEHMS CYXUX MPOAYKTOB BbilLE

otmeTkn MAX,

PekomeHAyeMble 00beMbl MHIPEAMEHTOB YKa3aHbl B TabAMLIE.
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MHFPeAMeHTbI AAA USMEABYUTEASA

CYXUX NMPOAYKTOB

KoanvecTso

opexw 20-25r
cblp 20-50 r
KodelHble 3epHa 20-50 r
nepeL, ropoLIKOM 5-25r
YEPHBIN KYHKYT 20-50 r
CbIpOVt pUC , MLLEHO 20-50 1
caxap-paduHaa, 4-8 kybukos

xAeb (AAs Cyxapei)

OAMH AOMTUK XAeba

coesble 606bI (CylleHble) 20-50 r
AUCTbA Yas 20-50 1
TBEPAblE Crieunn (Hanpumep, 2r

FBO3AMKA WAM KOPULIA)

MpUKPyTUTE HOXEBOWM BAOK MEAbHMLIbI AASl USMEABUEHUS CYXMX
NMPOAYKTOB (C TPeMsi HOXXaMM) K cTakaHy (Puc. 8).

MepeBepHUTE MEABHULLY AASl USMEABYEHMS CYXMX MPOAYKTOB U
yKpenute ee Ha 6Aoke anekTpoasurateas (1). MosepHuTe ee no
4YacoOBOW CTPeAKe, YTOObI 3aKpenuTb (2) (AOAXeH Npo3By4aTb
weA4ok) (Puc.9).

BcTaBbTe BMAKY B PO3€TKY SAEKTPOCETU M HAXKMUTE KHOTKY
BKAIOUeHMs/BbIKAIoYeHus (Puc. 10).

Bo Bpems paboTbl nprbopa yAep»KvBaiTe ero obermm pykamu 3a BAOK

3AEKTPOABUraTEAS.

He mMcroAbayitTe MeAbHULLY AASl UBMEABYEHUSI CYXMX MPOAYKTOB 6oAee
30 ceKkyHA 32 OAMH MpUEM.
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MoAe3Hble coBeTbl

- Bo u3bexaHue KopposnM MAaCTMaCCOoBbIX A€Tarei Nprbopa,
V3MeAbYaiTe 3yOKM YECHOK], 3BE3AYATBIN aHUC W aHUCOBOE CeMS
TOABKO BMECTE C APYIVMU MHIPEANEHTAMM.

- TBepable Cneumm, Takme Kak KopuLia, HEOOXOANMO MPEeABAPUTEABHO
Hape3aTb Ha Kycoukn meHee 1 X 2 cm.

- YTOObl MCMOAB30BATH CTaKaH AASl UBMEABUEHHA CYXMX MPOAYKTOB, KakK
KOHTEeMHep, NePEBEPHUTE Ero 1 HAAEHbTE MAACTUKOBYIO KPbILLKY.

MeAbHMIJ.a. AAA U3MEAbYEHUA COYHDbIX MPOAYKTOB

- MeAbHMUA AAS COUHBIX MPOAYKTOB NMpeAHasHaueHa AAS M3MeAbYEHNs

BAQKHbIX MHIPEAMEHTOB, TakMX Kak MsCO, AyK, YecHoK 1 T.a (Puic. 6).
MeAbHMLIZ AAA M3MEABYEHUS COMHBIX MPOAYKTOB He MpeAHa3HauYeHa AAs
M3MEABUEHUSA CyXMUX MHIPEAMEHTOB, TaKMX Kak 3€pHa Kode MAK Cyxas
dacons.

He McnoAb3yifTe MeAbHULLY AASl U3MEABYEHUSI COYHBIX MPOAYKTOB AAS
CMeLLEHUS XKMAKOCTEN MAU APOBAEHUS KYOUKOB AbAd. AAs MOAOBHbBIX
MPOAYKTOB UCMOAb3YITE BACHAEP.

He npukacaiitecb K ocTpbiM Ae3BmsM. EcAM HoxM 3acTonopuamch,
OTKAIOYUTE MPUBOP OT CETU U CHUMMTE CTaKaH AASl USMEAbYEHUS
COYHbIX MPOAYKTOB. AOMAaTO4YKOM BbITALLUTE MHTPEAMEHTDI,
GAOKMPpYIOLLIME AC3BUS.

HapexbTe uHrpeaneHTbl He6oAbLLMMU KycouKamu (OKoao 1-2 cm)
M NMOMECTUTE UX B CTaKaH AAS M3MEABYEHUS COUHbBIX
npoaykTos. (Puc. 11)
He 3anoAHaANTe cTakaH AAS M3MEABYEHMSA COUHbBIX MPOAYKTOB BbilLE
otmeTkn MAX.
PekomeHayeMble 0ObeMbl MHIPEAVMEHTOB YKasaHbl B TabAMLIE.

VIHFPeAMeHTbI AAA MEAbHULLbI AAA KoAunyecTso

U3MEeAbYEHNA COYHbIX NMPOAYKTOB

NpeABapUTEABHO pPa3MOYeHHble ceMeHa m 20-50 r
3épHa (HanpuMep, CeMeHa AOTOCa, PIC)
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MHrpeAMEHTbI AASl MEABHULLbI AAS KoAunuecTso

NU3MEAbYEHNA COYHbIX NMPOAYKTOB

pacTépTble cneumn (MepeL YnMAK, AYK, 50r
neTpyLwKa U T.A,)

YecHOK 20-50 r
AYK 20-50 1
NOCTHas CBMHMHa (6e3 »upa) 20r

MepeBepHUTE MEABHULLY AAS U3MEABYEHMS COHHbBIX MPOAYKTOB M
yKpenuTe ee Ha B6AoKe aaekTpoaBurateas (1). MoeepHuTe ee no
4aCOBOM CTPeAKe, YTOObI 3aKpenuThb (2) (AOAXKEH Mpo3ByYaTh
ueayok) (Puc. 12).

BcTaBbTe BMAKY B PO3€TKY SAEKTPOCETM U HAXKMUTE KHOTKY
BKAloYeHwMs/BbIKAloYeHus. (Puc. 10)

Bo Bpems paboTbl nprbopa yaepkuBaiTe ero obermm pykamu 3a 6A0K

SAEKTPOABUraTeAS.

He McnoAb3yinTe MEABHULY AAS UBMEABYEHMS COYHBIX
npoAyKToB 60Aee 30 ceKyHA 32 OAMH MpUEM.

lMoAe3Hble coBeTbl

- EcAM MHrpeAWeHTbl HAAMMAM Ha CTEHKM CTaKaHa AAS M3MEAbYEHNA
COYHBIX MPOAYKTOB, OTKAIOUMTE MPUOOP M CHAMMTE CTaKaH.
OuncTiTe HaAMnLMe NPOAYKTbI CO CTEHOK KyBLUMHA C MOMOLLbIO
nonatoukn (Puc.13).

- EcAn 13-3a HepaBHOMEPHOIO pacripeAeAeHisl MPOAYKTOB NMprbop
HauMHAET TPSACTUCH, OTKAIOUMTE €O U CHUMUTE MEABHMLEY AAS
V3MEABYEHMS COUHbIX MPOAYKTOB. PaBHOMepHO pacripeaeAnTe
VIHTPEAMEHTbI B CTaKaHe, COBepUTE MEeAbHWLLY 1 MPUKPYTUTE ee K
BAOKY IAEKTPOABHMraTeAs. BkaounTe npnbop 3aHoBso.

- YTO0bbl MCMOAB30BATL CTaKaH AAS U3MEABYEHNIS| COUHBIX MPOAYKTOB,
KaK KOHTelHep, NePEBEPHITE €ro 1 HAAEHbTE MAACTUKOBYIO
Kpbiwky (Puc. 14).
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Ouuctka

Ounctinb I‘\pM60p AEr4e BCEro Cpasy rnocAe NCroAb30OBaHKA.

3anpelaeTcs Norpy»aTb GAOK SIAEKTPOABUIATEAS! B BOAY.

He npuKacaiiTech K pexyLUuM KpasiM HOXeBbIX GAOKOB MpU UX
OYMCTKE MAU UCMOAL30BaHUU. OHM OYeHb OCTpPbIe U Bbl AETKO MOXeTe
MOPaHWUTb MaAbLibl.

HMKOFAa He MouTe BAOK SAEKTPOABUIATEAA UAN €ro NPUHAAAEKHOCTHU
U AE€TaAU B I'IOC)’AOMOG"IHOIZ MalluHe.

3anpeluaeTcs UCMOAL30BaTb AASl YUCTKM npubopa rybku ¢ abpasmeHbIM
MOKpPbITUEM, a6pa3nBHble YMCTSALLME CPEACTBA AW PACTBOPUTEAM THMA
6eH3nHa UAM aLeToHa.

[pumedanue: Aemaan npubopa morym obecusednBambcs npu
M3MeAbYEHUM MHTPEGUEHMOB, COJEPIKALLMX BOAbLLIOE KOAMYECMBO
NUIMEHMOB, MAKMX KK YECHOK, aHUC, KOpULIA M momMamHas nacma. 3mo
BNOAHE HOPMAABHO.

OTKAlOUMUTE NPUBOP U CHUMUTE BACHAEP, MEABHULLY AAS
M3MEABYEHMS CYXMX UAU COYHBIX MPOAYKTOB C GAOKa
SAEKTPOABUIaTEAS.

OuncTrTe BACHAEP, MEABHULLY AAS CYXMX UAU COYHBIX MPOAYKTOB
C TEMAOM BOAOM U MOIOLLIMM CPEACTBOM, 2 3aTEM MPOMOMTE MOA
KPaHOM.

Mpu HeObXOAMMOCTH CHUMUTE PE3UHOBOE YMAOTHSAIOLLLEE KOABLLO
C KpbILWKK BAEHAEPa U MPOMOITE €ro BOAOMK.

OuncTrTe BAOK SAEKTPOABUrATEAS! BARKHOM TKaHbIO.

3awmTa oKpy>KaiolLen cpeAbl

- [locae oKkoHYaHKs cpoka CAYKObI He BblbpachiBaiiTe nprbop BMecTe
€ BbITOBBIMM OTX0AAMM. [lepeaaiiTe ero B CreumaAm3MpoBaHHbii
MYHKT AAS AAABHENMLLEN YTUAM3ALMN. DTUM Bbl MOMOXKETE 3alMTUTb
okpy»atollyio cpeay (Puc. 15).
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FapaHTHA U 06cAy>kuBaHMe

AR OAYUEHNS AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMN AV B CAyYae
BO3HVKHOBEHMS MpobAeM 3aianTe Ha Beb-cariT www.philips.com nan
obpatuTech B LleHTp noaaepkn notpebuteaen Philips B Bawein cTpaHe
(Homep TeaedOHa LIeHTpa yKasaH Ha rapaHTUIMHOM TaroHe). Ecan
NOAOGHbIN LIEHTP B Balllel CTpaHe OTCyTCTBYeT, OOpaTUTECh B MECTHYIO
TOoproyio opraHmzauuio Philips.

PaHeHue Heucnpal

Mpobaema Bo3amorkHas npuymHa Cnocobbl
peLueHus

['lpnbop He paboTaeT [prbop ocHalleH HaxmuTe
3aMKOM 6€30MaCHOCTM.  KHOMMKY
Ecan cTakaH GAeHAEpa,  BKAKOUEHMS/
CTaKaH AAS BbIKAIOYEHWS 1
M3MEABUEHUS CYXUX UAW  YBEAMTECH,
COUHbIX MPOAYKTOB BbIA  UYTO Mprbop

HeMnpaBMAbHO OTKAIOYEH.
yCTaHOBAEH Ha BAOK [NposepbTe,
INEKTPOABUMATEAA, TO  MPABUABHO A1
npubop He byaeT YCTaHOBAEH
paboTaTb. cTaKaH (CMm.
rAaBy
“Mcnonb3osa-
Hue npubo-
pa’).
PexxyLumin 6AoK man BAOK CrakaH neperpyxeH OTkAlounTE
3AEKTPOABUIraTEAS MPOAYKTaMM, np16op u
3aOAOKMPOBaHbI. YMEHbLUMTE
0OBEM

MPOAYKTOB.
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BosMoskHas npuunHa Cnocobbl

peLleHna

[locae nepBoro BrAIOYEHNS  DTO HOPMAABHO. Ecan 3anax ot
INEKTPOABMIATEAS npubopa
NOSABASIETCA HEMPUSATHbIN OCTaeTcs npu
3anax. MOCAEAYIOLIEM
MCMOAB30Ba-
H¥K, NPOBEPb-
Te He
MpeBbILLEHO
A KOAMYECT-
BO 3arpy»<eH-

HbIX MPOAYK-

TOB 1 BpeMms

paboThl

npubopa.
[prbop n3saeT cnabHbi  CTakaH neperpyeH OTkaloumnTe
LyM, HArpEBAETCH, ABIMUT,  MPOAYKTaMM. npubop u
PacrnpoCTpaHseT 3amnax 1 yMeHbLUKTE
T.A. 0ObEM

MPOAYKTOB.
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BosmorkHas npuymHa

Cnocobbl

Kpbllwka cTakaHa baeHAepa
MPOTEKaET.

["prbop 1cnoAb3oBancs
AOATOE Bpems 1 be3
nepepbIBOB.

Kpbllka ycTaHoBAEHA
HEMpaBUALHO.

YNAOTHslIOLEE KOABLIO
He YCTaHOBAEHO Ha
KPbILUKY CTaKaHa
bAeHAEPa UAK
yYCTaHOBAEHO
HeMpaBUALHO.

peLleHna

He ncnone-
3ynTe
breHAEP
bonee 1
MUHYTbI 32
OAMH

npviem. He
MCNOAL3YITE
MEABHULLY AAS
M3MeAbYEHIA
CYXUX MAU
COYHbIX
MPOAYK-

ToB 6onee 30
CeKyHA 3a
OAVH MpUEM.

VbeamnTecs,
YTO KpbiLLKa
CTaKaHa
bAeHAEPa
yCTaHOBAEHa
MPaBKABHO.

[NpaBuAbHO
yCTaHoBUTE
ynAOTHsoLLEe
KOABLIO Ha
KPBILLIKY
CTaKaHa
bAeHAEPa.
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BosmorkHas npuymHa

Cnocobbl

MeAbHMLA AAF
M3MEABYEHMS CYXMX UAM
COYHbIX MPOAYKTOB CMABHO
BUOPUPYET, M3ARET
CUABHBIV LYM, UAU

NepeKoLLIeH HOXEBOW OAOK.

MeAbHMLA AAS
N3MEABYEHMS CYXMX UAM
COYHbIX MPOAYKTOB
MpoTeKaeT.

CrakaH baeHAepa
reperpy»eH
MPOAYKTaMM,

Hoxxesown 6A0K
HEMPaBMABHO YCTaHOB-
AEH Ha CTakaH AAA
M3MEABYEHMS CYXMX AU
COUHbIX MPOAYKTOB.

[POAYKTbI B MEABHMLIE
AN CYXUX NAM COYHbIX
MPOAYKTOB OAOKMPYIOT
AE3BUA.

YMNAOTHAIOLWLEE KOABLIO
HE YCTAHOBAEHO Ha
HOYKEBOW DAOK MAM
YCTaHOBAEHO
HEMPaBUABHO.

peLleHna

OTKAIOUMTE
npréop u
yMEHbLUKTE
0ObEM
MPOAYKTOB.

["NpaBuabHO
MPUKPY T~
TE HOXEBOM
BAOK K
CTaKaHy AAs
N3MEAbYEHNA
CYXUX VAU
COYHbIX
MPOAYKTOB.

VaanTe
MPOAYKTHI,
6AOKMpYiOLLME
AE3BUS N/NAM
3arpysuTte
MeHblLee
KOAMYECTBO.

OTrAIOUMTE
npvobop.
CHumMnTe
HOXKEBOWM BAOK
M NPaBUAb-
HO HaaeHbTe
Ha Hero pesu-
HoBOE

KOABLIO .



Gratulujeme Vdm ku kipe a vitajte v spolocnosti Philips! Ak chcete vyuzit
vietky vyhody zdkaznickej podpory spolo¢nosti Philips, zaregistrujte svoj
vyrobok na www.philips.com/welcome.

O Sietovy kabel
® Vypinat
® Pohonnd jednotka
Integrovany ndstavec s ¢epelou mixéra
Ndadoba mixéra
@ Veko nddoby mixéra
Gumeny tesniaci krizok veka mixéra
@ Zitka
Nddoba mlynceka na mletie za mokra
@ Veko nddoby mlynceka na mletie za mokra
Ndstavec s ¢epelou na mletie za mokra
@ Zabudovany bezpetnostny zdmok
@ Naidoba mlyn¢eka na mletie za sucha
O Nistavec s ¢epelou na mletie za sucha
©® Veko nddoby mlynceka na mletie za sucha
@ Ulozny priestor kébla
©® Gumovwy kriizok

@O

@

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod na pouzitie a
uschovajte si ho pre pouzitie do budicnosti.

Nebezpecenstvo

- Pohonnt jednotku nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny, ani ju
neoplachujte pod tecdcou vodou. Na jej Cistenie pouzivajte iba vihku
handricku.

Varovanie
- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i je Specifikdcia napdtia na
zariadeni a napdtie v sieti rovnaké.
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Ak je poskodeny sietovy kdbel, zdstrcka alebo iné suciastky, zariadenie
nepouzivajte.

Aby nedochéddzalo k nebezpecnym situdcidm, poskodeny sietovy
kébel smie vymenit' jedine persondl spolocnosti Philips, servisné
centrum autorizované spolo¢nost'ou Philips alebo ind kvalifikovana
osoba.

Kym je zariadenie pripojené do siete a tiez ked pracuje, nikdy
nevkladajte do nddoby mixéra prsty ani predmety. Cepele su velmi
ostré.

Ak sa cepele zaseknU, najskor odpojte mixér zo siete, a potom
uvolnite suroviny, ktoré blokuju cepele.

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vratane detf), ktoré maju
obmedzené telesné, zmyslové alebo mentdine schopnosti, alebo ktoré
nemaju dostatok skdsenostf a znalostf, pokial nie st pod dozorom
alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou
zodpovednou za ich bezpec¢nost.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Nikdy nenechévajte zariadenie bez dozoru.

Nikdy nepouzivajte nddobu mixéra, ndadobu mlynceka na mletie za
sucha ani nddobu mlynceka na mletie za mokra na zapinanie alebo
vypinanie zariadenia.

Mlyncek na mletie za sucha nepouzivajte na mletie velmi tvrdych
surovin, napriklad muskdtového orecha, ¢inskeho tvrdého cukru a
kociek ladu.

Mlyncek na mletie za mokra nepouzivajte na mixovanie tekutin alebo
drvenie kociek fadu. Na spracovanie tychto surovin pouZivajte mixér.
Nedotykajte sa ostria ndstavcov s cepelami pri manipuldcii s nimi
alebo priich cistenf. SU velmi ostré a lahko by ste si na nich mohli
porezat prsty.

Vystraha

Vzdy pre montdzou, demontdzou alebo vykondvanim Uprav na mixéri,
mlynceku na mletie za sucha alebo mlynceku na mletie za mokra a
tiez pred cistenim zariadenie vzdy odpojte zo siete.

Nepouzivajte prislusenstvo inych vyrobcov ani prislusenstvo, ktoré
spolo¢nost’ Philips vyslovne neodporucila. Ak takéto prislusenstvo
alebo sUciastky pouzijete, zdruka strati platnost.
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- Prislusenstvo naplrite len po znacku maximalnej drovne hladiny.

- Neprekracujte maximdlne mnozstvd a doby spracovania, ktoré su
uvedené v tabulke.

- Skér, ako hortce suroviny posekdte do mlynéeka na mletie za mokra
alebo ich nalejete do nddoby mixéra, nechajte ich vychladndt' (max.
teplota 80 °C).

- Mlyncek na mletie za sucha alebo za mokra mdzete bez prerusenia
pouzivat maximalne 30 sekdnd.

- Klin¢eky, badyan a aniz spracovavajte v mlynceku na mletie za sucha
vzdy spolu s inymi prisadami. Keby ste ich spracovdvali samostatne,
tieto prisady mézu poskodit' plastové suciastky mlynceka na mletie za
sucha

-V mlynceku na mletie za mokra nespracovavajte suché suroviny ako
zrnkovu kdvu a suché béby.

Bezpecnostné funkcie

Zabudovany bezpecnostny zamok
Této funkcia zabezped|, Ze zariadenie mdzete zapnut, len ak ste na
pohonnu jednotku nasadili nddoby v spréavne polohe. Ak nddoby nasadite
spravne, zabudovany bezpecnostny zdmok sa odblokuje.

Tepelna poistka
Zariadenie je vybavené tepelnou poistkou, ktord v pripade prehriatia
automaticky odpoji doddvku energie.
Ak Vase zariadenie ndhle prestane fungovat'

Odpoijte ho zo siete.
Zariadenie nechajte 30 minut vychladnut’.
Koncovku kabla pripojte do sietovej zasuvky.

Znovu zapnite zariadenie.
Ak sa tepelnd poistka aktivuje prilis casto, kontaktujte predajcu vyrobkov
Philips alebo servisné centrum autorizované spolo¢nostou Philips.

Aby nedoslo k nebezpecnej situacii sposobenej neimyselnym
resetovanim tepelnej poistky, toto zariadenie nikdy nepripdjajte
k casovému spinacu.
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Elektromagnetické polia (EMF)

Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normam tykajdcim sa
elektromagnetickych poli (EMF). Ak budete zariadenie pouzivat' spravne a
v sdlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho pouzitie
bezpecné podla vietkych v sicasnosti znamych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim

EN Vycistite vietky sucasti okrem pohonnej jednotky (pozrite si
kapitolu ,,Cistenie®).

Prebytocnl cast’ sietového kabla navifite okolo pohonnej
jednotky (Obr. 2).

Pouzitie zariadenia

Mixér

Mixér je urceny na:

- Mixovanie tekutin, napr. mlie¢nych vyrobkov, omacok, ovocnych
dzdsov, polievok, miesanych ndpojov a shakeov.

- MieSanie jemnych surovin, napr. mandlovy caj.

[l Do nadoby mixéra vlozte suroviny (Obr. 3).
Nddobu mixéra naplrite maximdlne po drovert MAX.
Odporuicané mnozstva ndjdete v tabulke.

Do nadoby vkladajte len suroviny, ktorych teplota nepresahuje 80 °C.

ovocie 20¢g

zelenina 100 g

Stava zo zeleniny 100 g zeleniny + voda (volitelnd prisada)
mliecne koktaily 100 g ovocia + 150 ml mlieka

séjové bbby 50 g séjovych boébov (namocenych 4

hodiny vo vode) + 250 ml vody
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Suroviny pre mixér Mnozstva

mandlovy caj 75 g mandli + 200 ml vody

¢aj z Cierneho sezamu 75 g &ierneho sezamu + 200 ml vody

Veko nadoby umiestnite na jej miesto.

Nadobu mixéra umiestnite na pohonnu jednotku (1). Zaistite ju
otocenim v smere pohybu hodinovych rudiciek (2)
(»»kliknutie®) (Obr. 4).

Na nadobu mixéra nevyvijajte prilis velky tlak.

Zariadenie pripojte do siete a stlacte vypinac.
Pocas ¢innosti zariadenia drzte pohonnd jednotku pevne oboma rukami.

S mixérom nepracujte nepretrzite dlhsie ako 1 mindtu.

Ak ste po 1 mindte nedokoncili mixovanie, zariadenie vypnite, pockajte 1
mindtu a az potom pokracujte v préci. Ak sa zariadenie zohreje, nechajte
ho pred dalsim pouzitim vychladnut.

Kym mixér pracuje, do nadoby nikdy nesiahajte prstami ani inymi
predmetmi (napr. vareskou).

Nedotykajte sa ostrych cepeli.Ak sa cepele zaseknu, zariadenie odpojte
zZo siete a pomocou varesky z neho vyberte suroviny, ktoré blokujd
Cepele.

Tipy

- Aby nedoslo k rozliatiu surovin, nddobu mixéra naplrite len po znacku
maximdlnej drovne (0,4 litra).

- Tekuté prisady (napr: olej) mézete naliat do nddoby mixéra cez otvor
vo veku, aj ked zariadenie pracuje (Obr. 5).

- Skér, ako do nddoby mixéra vloZite tuhé suroviny, pokrdjajte ich na
mensie kdsky (1 az 2 cm). Nespracovévajte naraz velké mnozstva
tuhych surovin. Suroviny spracujte v niekolkych mensich dévkach.
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- Mlyncek na mletie za sucha je urceny na mletie suchych

surovin (Obr: 6).

Mlyncek na mletie za sucha nie je vhodny na mletie velmi tvrdych

surovin, napr muskatového orecha.

Nedotykajte sa ostrych cepeli.Ak sa cepele zaseknu, zariadenie odpojte
zo siete a demontujte nadobu mlynceka na mletie za sucha. Pomocou
varesky vyberte suroviny, ktoré blokuju cepele.

[N Prisady vlozte do nadoby mlynéeka na mletie za sucha (Obr. 7).
Nddobu mlynceka na mletie za sucha naplrite maximélne po uroven

MAX.

Odporicané mnozstvd ndjdete v tabulke.

Suroviny pre mlyncek na mletie za

sucha

orechy

syr

kdvové zrnd

zrnka korenia

Cierny sezam
nevarend ryza, pSenica
kocky cukru

chlieb (na strdhanku)
séjové bbby (susené)
listky caju

tvrdé korenie (napr: klinceky, hruba
Skorica)

Mnozstva

20az25¢g
20az50 g
20az50¢g
5az25¢
20az50¢g
20az50 g
4-8 kociek
jeden krajec chleba
20az50¢g
20az50 ¢
2g
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Naéstavec s ¢epelami mlynéeka na mletie za sucha (s troma
cepelami) naskrutkujte na nadobu mlynceka na mletie za
sucha (Obr. 8).

Zmontovany mlyncek na mletie za sucha otocte hore nohami a
umiestnite ho na pohonnt jednotku (1). Mlynéek na mletie za sucha
zaistite otocenim v smere pohybu hodinovych ruciciek (2)

(- kliknutie*) (Obr. 9).

Zariadenie pripojte do siete a stlacte vypina¢ (Obr. 10).
Pocas cinnosti zariadenia drzte pohonnu jednotku pevne oboma rukami.

S mlyncekom na mletie za sucha nepracujte nepretrzite dlhsie ako
30 sekdnd.

Tipy

- Klin¢eky, badyan a aniz spracovavajte vzdy spolu s inymi prisadami.
Keby ste ich spracovavali samostatne, tieto prisady mozu poskodit
plastové siciastky zariadenia.

- Tvrdé koreniny, ako je hrubd skorica, musite vopred pokrdjat’ na kdsky
mensie ako 1 x 2 cm.

- Ak chcete pouZit nddobu mlynceka na mletie za sucha ako nddobu
na skladovanie, otocte ju hore nohami a zakryte ju vekom.

Mlyncek na mletie za mokra

- Mlyncek na mletie za mokra je urceny na sekanie vihkych surovin, ako
napriklad masa, cibule, cesnaku atd (Obr. 6).

Mlyncek na mletie za mokra nie je vhodny ma sekanie suchych surovin,

ako napriklad zrnkovej kdvy a susenej fazule.

Mlyncek na mletie za mokra nepouzivajte na mixovanie tekutin alebo
drvenie kociek 'adu. Na spracovanie tychto surovin pouzivajte mixér.

Nedotykajte sa ostrych cepeli. Ak sa cepele zaseknu, zariadenie odpojte
zo siete a demontujte nadobu mlynceka na mletie za mokra. Pomocou
varesky vyberte suroviny, ktoré blokuju cepele.

Suroviny pokrajajte na mensie kusky (priblizne 1-2 cm) a vlozte ich
do nadoby mlynceka na mletie za mokra. (Obr. 11)
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Nddobu mlynceka na mletie za mokra naplrite maximélne po uroven
MAX.
Odporicané mnozstva ndjdete v tabulke.

Suroviny pre mlynéek na mletie za mokra ~ Mnozstva

vopred namocené semienka a obilie (napr. 20 az 50 g
lotosové semienka, ryza)

suroviny na pripravu pasty z korenin (Cili, 50¢g
cibula, petrzlen atd.)

cesnak 20az50¢
cibula 20az50 g
chudé bravcéové médso (bez tuku) 20g

Zmontovany mlyncek na mletie za mokra otoéte hore nohami a
umiestnite ho na pohonnu jednotku (1). Mlyncek na mletie za
mokra zaistite otocenim v smere pohybu hodinovych rudiciek (2)
(»»kliknutie*) (Obr. 12).

Zariadenie pripojte do siete a stlacte vypinac. (Obr. 10)
Pocas cinnosti zariadenia drzte pohonnud jednotku pevne oboma rukami.

S mlyncekom na mletie za mokra nepracujte nepretrzite dlhsie ako
30 sekdnd.

Tipy

- Ak sa suroviny zachytia na stendch nddoby mlynceka na mletie za
mokra, vypnite zariadenia a demontujte nddobu mlynceka na mletie
za mokra. Pomocou varesky odstrérite suroviny zo stien (Obr: 13).

- Ak sa zariadenie trasie, pretoze nie si rovnomerne rozmiestnené
prisady, vypnite ho a demontujte mlyncek na mletie za mokra. Prisady
v nddobe mlynéeka na mletie za mokra rozmiestnite rovhomerne,
znovu zmontujte mlyncek na mletie za mokra a naskrutkujte ho na
pohonnu jednotku. Potom zariadenie znovu zapnite.

- Ak chcete pouzit nddobu mlynceka na mletie za mokra ako nddobu
na skladovanie, otocte ju hore nohami a zakryte ju vekom (Obr. 14).
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Clistenie zariadenia je najjednoduchsie hned po jeho pouZit.

Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody.

Pri manipulacii ani pri Cisteni sa nedotykajte ostria nastavcov s
cepelami. SU velmi ostré a 'ahko by ste si na nich mohli porezat’ prsty.

Pohonnu jednotkuy, prislusenstvo a jednotlivé sucasti nikdy necistite v
umyvacke na riad.

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace
prostriedky ani agresivne kvapaliny ako benzin alebo acetén.

Pozndmka: Ak spracovavate suroviny s vysokym obsahom farbiv, napriklad
klinceky, aniz, Skoricu a rajcinovy pretlak, méZe sa zmenit’ sfarbenie suciastok
zariadenia. Je to beZny jav.

Zariadenie odpoijte zo siete a z pohonnej jednotky vyberte mixér,
mlyncek na mletie za sucha alebo mlynéek na mletie za mokra.

Mixér, mlyncek na mletie za sucha alebo mlynéek na mletie za
mokra ocistite v teplej vode s trochou prostriedku na umyvanie
riadu a oplachnite teclcou vodou.

Ak je to potrebné, z veka mixéra vyberte gumovy tesniaci krizok a
oplachnite ho vodou.

Pohonn jednotku odistite navlhéenou tkaninou.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym
komundlnym odpadom, ale kvdli recykldcii ho odovzdajte na mieste
oficidlneho zberu. Touto ¢innostou pomdzete chrénit’ Zivotné
prostredie (Obr: 15).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webovi
strdnku spolocnosti Philips, www.philips.com, alebo sa obrétte na
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Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo Vasej krajine
(telefdnne Cislo strediska nédjdete v prilozenom celosvetovo platnom
zérucnom liste). Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrétte

sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

RieSenie problémov

Problém

Zariadenie
nefunguje.

Cepel alebo
pohonnd
jednotka je
zablokovand.

Pohonna
jednotka
pocas
niekolkych
prvych pouzitf
zapdcha.

Mozna pricina
Zariadenie je
vybavené
bezpecnostnym
zamkom. Ak ste
nddobu mixéra,
nddobu mlynceka na
mletie za sucha alebo
nddobu mlynceka na
mletie za mokra
nenasadili spravne na
pohonnu jednotku,
zariadenie nebude
fungovat.

V nddobe je prilis vela
potravin.

Je to bezny jav.

Riesenie

Najskor stlacte vypinac, aby
ste sa presvedcili, ze
zariadenie je vypnuté. Potom
skontrolujte, ¢i bola nddoba
nasadend spravne (pozrite si
kapitolu ,,Pouzitie
zariadenia).

Zariadenie vypnite a
spracujte mensie mnozstvo.

Ak zariadenie aj po
niekolkych pouzitiach stéle
zapdcha, skontrolujte, ¢i
spracovdvate spravne
mnozstvo surovin a Ci
pouZivate sprdvny cas
spracovania.
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Problém

Mozna pricina

Riesenie

Zariadenie je
velmi hlucné,
zapdcha, je
hortice na
dotyk, dymf sa
z neho atd.

Cez veko
nadoby mixéra
presakuju
suroviny.

V nadobe je prilis vela
potravin.

Nechali ste zariadenie
pracovat prilis dlho
bez prerusenia.

Veko nie je sprdvne
nasadené.

Tesniaci krdzok nie je
nasadeny alebo nie je
spravne nasadeny na
veko nddoby mixéra.

V nddobe mixéra je
prilis vela potravin.

Zariadenie vypnite a
spracujte mensie mnozstvo.

S mixérom nepracujte
nepretrzite dlhsie ako

1 mindtu. S mlync¢ekom na
mletie za sucha a mlyncekom
na mletie za mokra
nepracujte nepretrzite dihsie
ako 30 sekind.

Skontroluijte, ¢i je veko
nadoby mixéra nasadené
spravne.

Tesniaci krdzok spravne
nasadte na veko nddoby
mixéra.

Zariadenie vypnite a
spracujte mensie mnozstvo.



Problém Zna pricina
Mlyncek na Ndstavec s cepelami
mletie za ste nenamontovali
sucha alebo spravne na nddobu
mlyncek na mlynceka na mletie za
mletie za sucha alebo mlynceka
mokra silno na mletie za mokra.
vibruje, je
velmi hlucny,
alebo je
vyoseny
ndstavec
s Cepelami.
Potraviny v nddobe
mlynceka na mletie za
sucha alebo mlynceka
na mletie za mokra
blokuju cepele.
Mlyncek na Tesniaci kridzok nie je
mletie za nasadeny alebo nie je
sucha alebo spravne nasadeny na
mlyncek na nastavci s cepelami.
mletie za

mokra netesnf.
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Riesenie

Nadstavec s cepelami spravne
namontujte na nddobu
mlynéeka na mletie za sucha
alebo mlynceka na mletie za
mokra.

Odstrérite potraviny
blokujice Cepele a/alebo
spracovavajte mensie
MNOZstvo.

Zariadenie odpojte zo siete.
Vyberte ndstavec s ¢epelami
a spravne nan nasadte
gumeny krizok.
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Uvod

Cestitamo vam za nakup in dobrodosli pri Philipsu! Ce elite popolnoma
izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.
com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Omrezni kabel

Gumb za vklop/izklop

Motorna enota

Vgrajena rezilna enota mesalnika
Posoda mesalnika

Pokrov posode mesalnika
Gumijasto tesnilo za pokrov mesalnika
Zamasek

Posoda mokrega mlincka

Pokrov posode mokrega mlin¢ka
Rezilna enota mokrega mlincka
Vgrajena varnostna kljucavnica
Posoda suhega mlincka

Rezilna enota suhega mlincka
Pokrov posode suhega mlincka
Shranjevanje kabla

Gumijasto tesnilo

ol ololZI=1- =TI _T=lolnImlclofwl>]

Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite uporabniski priro¢nik in ga
shranite za poznej$o uporabo.

Nevarnost

- Motorne enote ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino,
niti je ne spirajte z vodo. Za cis¢enje motorne enote uporabljajte le
vlazno krpo.
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Opozorilo

Preden aparat prikljucite na elektriéno omreZje, preverite, ali na
adapterju navedena napetost ustreza napetosti lokalnega elektricnega
omrezja.

Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vtikac, kabel ali kateri drugi
deli.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov
pooblasceni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

Ce je metalnik vkljuen ali deluje, v posodo ne segajte s prsti ali
drugim predmetom. Rezila so zelo ostra.

Ce se rezila zataknejo, aparat izkljucite iz elektrinega omreZja in Sele
nato odstranite hrano, ki jih ovira.

Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanjsanimi
fizi¢nimi ali psihicnimi sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi
izkuSnjami in znanjem, razen Ce jih pri uporabi nadzoruje ali jim
svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Aparata nikoli ne vklapljajte ali izklapljajte s posodo mesalnika ali
posodo mlincka.

Suhega mlin¢ka ne uporabljajte za mletje zelo trdih sestavin, kot so
muskatni orescki, kitajske sladkorne kocke in ledene kocke.

Mokrega mlincka ne uporabljajte za mesanje tekodin ali drobljenje
ledenih kock. Za obdelavo teh sestavin uporabite mesalnik.

Ne dotikajte se robov rezilnih enot, ko jih premikate ali Cistite. Robovi
so zelo ostri, zato se lahko hitro poreZete.

Pozor

Izkljucite aparat, preden sestavite, razstavite ali nastavite mesalnik ali
mlincek in preden zacnete s ¢isCenjem aparata.

Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki jih Philips
izrecno ne priporoca. Uporaba taksnih nastavkov razveljavi garancijo.
Ne prekoracite maksimalnih stopenj, oznacenih na nastavkih.

Ne prekoracite maksimalnih koli¢in in ¢asov obdelav, navedenih v
tabeli.

Preden vroce sestavine sesekljate, zmeSate ali nalijete v posodo
mesalnika, naj se ohladijo (najvisja temperatura 80 °C).
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- Suhega mlin¢ka ne uporabljajte neprekinjeno vec kot 30 sekund.

- Zbice, Klintke in janez v suhem mlin¢ku obdelujte skupaj z ostalimi
sestavinami. Ce jih obdelujete posebej, lahko te sestavine poskodujejo
plasticne dele aparata.

- Z mokrim mlin¢kom ne obdelujte suhih sestavin, kot so kavna in suha
zra.

Varnostne funkcije

Vgrajena varnostna klju¢avnica
Ta funkcija zagotavlja, da lahko aparat vklopite samo v primeru, da so
posode pravilno names¢ene na motorno enoto. Ko so posode pravilno
sestavljene, se vgrajena varnostna kljucavnica odklene.

Termicna varovalka
Aparat je opremljen s termicno varovalko, ki samodejno prekine
napajanje, ¢e se naprava pregreje.
Ce aparat nenadoma preneha delovati:

Omrezni kabel izkljucite iz omrezne vticnice.
Pocakajte 30 minut, da se aparat ohladi.
Vtikac vtaknite v omrezno vti¢nico.

Ponovno vklopite aparat.
Ce se termi¢na varovalka aktivira prepogosto, se obrnite na trgovca ali
Philipsov servisni center.

Da bi preprecili nevarnost zaradi napacno ponastavljene termicne
varovalke, aparata ne priklapljajte na ¢asovno stikalo.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih pol;
(EMF). Ce z aparatom ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem
uporabniskem priro¢nikuy, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.
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Pred prvo uporabo

[El Ocistite vse dele razen motorne enote (oglejte si poglavje
“Ciscenje”).

Odvecno dolzino napajalnega kabla ovijte okoli podstavka motorne
enote (SI. 2).

Uporaba aparata

Mesalnik

MesSalnik je namenjen za:

- Mesanje tekocin, npr: mlecnih izdelkov, omak, sadnih sokov, mesanih in
osvezilnih napitkov.

- MeSanje mehkih sestavin, npr. mandeljnega caja.

[N Sestavine dajte v posodo mesalnika (SI. 3).
Posode mesalnika ne napolnite preko oznake MAX.
Za priporocene koli¢ine si oglejte preglednico.

V posodo mesalnika nikoli ne dajajte sestavin, ki imajo temperaturo nad
80 °C.

sadje 20¢g

zelenjava 100 g

zelenjavni sok 100 g zelenjave + voda (po izbiri)

mlecni napitek 100 g sadja + 150 ml mleka

sojina zrna 50 g sojinih zrn (namocenih 4 ure) +
250 ml vode

mandeljni ¢aj 75 g mandljev + 200 ml vode

¢aj iz ¢rnega sezama 75 g semen ¢rnega sezama + 200 ml

vode
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Pritisnite pokrov na njegovo mesto.

Posodo mesalnika namestite na motorno enoto (1). Nato jo
obrnite v desno in pritrdite (2) (“klik”) (SI. 4).

Na posodo mesalnika ne pritiskajte premocno.

Vtikac vkljucite v omrezno vticnico in pritisnite gumb za vklop/
izklop.
Ko aparat deluje, primite motorno enoto trdno z obema rokama.

Mesalnika ne uporabljajte neprekinjeno dlje kot minuto.

Ce po minuti metanja Se niste koncali, izklopite aparat in ponovno
nadaljujte ¢ez minuto. Ce aparat postane vro¢, pred nadaljevanjem
pocakajte, da se ohladi.

Ko mesalnik deluje, v posodo mesalnika ne segajte s prsti ali drugim
predmetom (na primer lopatico).

Ne dotikajte se ostrih rezil. Ce se rezila zataknejo, aparat izkljuéite in z
lopatico odstranite sestavine, ki ovirajo rezila.

Nasveti

- Da bi prepredili razlitje, ne napolnite posode mesalnika preko oznake
za najvisjo raven (0,4 litra).

- Tekoce sestavine (na primer olje) lahko zlijete v posodo mesalnika
skozi odprtino v pokrovu, ko aparat deluje (SI. 5).

- Preden trdne sestavine daste v posodo mesalnika, jih narezite na
manjse kose (1-2 cm). Hkrati ne obdelujte vedjih kolicin trdnih

sestavin. Obdelajte jih zaporedoma v manjsih koli¢inah.

Suhi mlinéek

- Suhi mlincek je namenjen mletju suhih sestavin (SI. 6).

Suhi mlinéek ni primeren za sekljanje zelo trdih sestavin, kot je
muskatni orescek.

Ne dotikajte se ostrih rezil. Ce se rezila zataknejo, izklopite aparat in
razstavite posodo suhega mlincka. Z lopatico odstranite sestavine, ki
ovirajo rezila.
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[El Suhe sestavine dajte v posodo suhega mlincka (Sl. 7).
Posode suhega mlincka ne napolnite preko oznake MAX.
Za priporocene koli¢ine si oglejte preglednico.

Sestavine za suhi mlincek

orehi

sir

kavna zrna
poprova zrna

¢rni sezam

surov riz, psenica
sladkorne kocke
kruh (za drobtine)
sojina zrna (suha)
cajni listi

trde zacimbe (na primer Zbice,
kitajski cimetovec)

Kolicine

20-25 ¢
20-50 g
20-50 g
525¢g
20-50 g
20-50 g
4-8 kock
ena rezina kruha
20-50 g
20-50 g
2g

Rezilno enoto suhega mlincka (s tremi rezili) privijte na posodo

suhega mlincka (SI. 8).

Sestavljeni suhi mlincek obrnite okoli in postavite na motorno
enoto (1). Nato suhi mlincek obrnite v desno in pritrdite (2)

(“Klik”) (SI.9).

Vtikac vkljucite v omrezno vticnico in pritisnite gumb za vklop/

izklop (SI. 10).

Ko aparat deluje, primite motorno enoto trdno z obema rokama.

Suhega mlincka ne uporabljajte neprekinjeno dlje kot 30 sekund.
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Nasveti

- Klin¢ke in janeZ obdelujte skupaj z ostalimi sestavinami. Ce jih
obdelujete posebej, lahko te sestavine poskodujejo plasticne dele
aparata.

- TrSe zacimbe, kot je kitajski cimetovec, nareZite na kosScke, manjSe od
1x2cm.

- Ce posodo suhega mlin¢ka Zelite uporabiti kot posodo za
shranjevanje, suhi mlin¢ek obrnite okoli in na posodo namestite
pokrov.

Mokri mlinéek

- Mokri mlin¢ek je namenjen sekljanju mokrih sestavin, kot so meso,
cebula, cesen, itd (SI. 6).

Mokri mlin¢ek ni primeren za mletje suhih sestavin, kot so npr. kavna in

suha zrna.

Mokrega mlin¢ka ne uporabljajte za mesanje tekocin ali drobljenje
ledenih kock. Za obdelavo teh sestavin uporabite mesalnik.

Ne dotikajte se ostrih rezil. Ce se rezila zataknejo, izklopite aparat in
razstavite posodo mokrega mlincka. Z lopatico odstranite sestavine, ki
ovirajo rezila.

Sestavine narezite na majhne koscke (priblizno 1-2 cm) in dajte v
posodo mokrega mlincka. (SI.11)

Posode mokrega mlincka ne napolnite preko oznake MAX.

Za priporocene koli¢ine si oglejte preglednico.

Sestavine za mokri mlinéek Kolicine

namocena semena in zrna (na primer 20-50 g
lotusova semena, riz)

sestavine za zacinjeno zmes (Cili, cebula, 50 g
petersil), itd.)

Cesen 20-50 g
cebula 20-50 g
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Sestavine za mokri mlincek Kolicine

pusta svinjina (brez mascobe) 20¢g

Sestavljeni mokri mlincek obrnite okoli in postavite na motorno
enoto (1). Nato mokri mlincek obrnite v desno in pritrdite (2)
(“klik”) (SI.12).

Vtikac vkljucite v omrezno vticnico in pritisnite gumb za vklop/
izklop. (SI.10)
Ko aparat deluje, primite motorno enoto trdno z obema rokama.

Mokrega mlincka ne uporabljajte neprekinjeno dlje kot 30 sekund.

Nasveti

- Ce se sestavine primejo na steno posode mokrega mlincka, izklopite
aparat in razstavite posodo mokrega mlincka. Z lopatico odstranite
sestavine s stene (SI. 13).

- Ce se aparat trese, ker hrana ni enakomerno razporejena, ga izklopite
in razstavite mokri mlincek. Sestavine enakomerno razporedite v
posodi, ponovno sestavite mokri mlin¢ek in ga privifte na motorno
enoto. Nato ponovno vklopite aparat.

- Ce posodo mokrega mlin¢ka Zelite uporabiti kot posodo za
shranjevanje, suhi mlin¢ek obrnite okoli in na posodo namestite
pokrov (SI.14).

Ciscenje

Aparat najlazje ocistite takoj po uporabi.

Motorne enote ne potapljajte v vodo.

Ne dotikajte se robov rezilnih enot, ko jih premikate ali Cistite. Robovi
so zelo ostri, zato se hitro lahko porezete.

Motorne enote, nastavkov in delov ne perite v pomivalnem stroju.

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi
tekodinami, kot sta bencin ali aceton.
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Opomba: Deli aparata se lahko razbarvajo, ¢e z njim obdelujete sestavine z
veliko barvila, kot so Zbice, janeZ, cimet in paradiznikova mezga.To je
normalno.

Izkljucite aparat in mesalnik, suhi ali mokri mlinéek odstranite z
motorne enote.

Mesalnik, suhi ali mokri mlinéek o€istite v topli vodi z nekaj
tekocega Cistila in sperite s tekoco vodo.

Po potrebi snemite tesnilo s pokrova mesalnika in ga sperite pod
vodo.

Motorno enoto ocistite z vlazno krpo.

- Aparata po preteku zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki, temvec ga odloZite na uradnem zbirnem
mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja (SI.15).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran
na naslovu www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za
pomoc uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko najdete v
mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi tak$nega centra ni, se
obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.




Tezava

Aparat ne
deluje

Rezilna enota
motorne
enota je
blokirana.

Motorna
enota pri
prvih nekaj
uporabah
oddaja
neprijeten
von.

Aparat je zelo
glasen, oddaja
neprijeten
vonj, je vro¢
na dotik, se iz
njega kadi in
podobno.

Mozni vzrok

Aparat ima
varnostno
kljucavnico. Ce
posoda mesalnika,
suhega ali mokrega
mlincka ni pravilno
sestavljena na
motorno enoto,
aparat ne bo deloval.

V posodi je prevec
hrane.

To je obicajno.

V posodi je prevec
hrane.
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Odpravljanje tezav

Resitev

Pritisnite gumb za vklop/izklop,
da izklopite aparat. Nato
preverite, ali je posoda pravilno
sestavljena (oglejte si poglavje
“Uporaba aparata”).

Aparat izklopite in obdelajte
manjSo kolicino.

Ce aparat po nekajkratni
uporabi $e vedno oddaja
neprijetni vonj, preverite, ali sta
koli¢ina in cas obdelave
ustrezna.

Aparat izklopite in obdelujte
manjse kolicine.
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Tezava Zni vzrok Resitev
Aparat je predolgo  Me3alnika ne uporabljajte
deloval neprekinjeno. neprekinjeno dlje kot minuto.
Suhega in mokrega mlincka ne
uporabljajte neprekinjeno dlje
kot 30 sekund.
Pokrov Pokrova niste Pokrov posode mesalnika mora
posode namestili. biti pravilno namescen.
mesalnika
pusca.

Tesnilo na pokrov Tesnilo pravilno namestite na
posode mesSalnika ni pokrov posode mesalnika.
namesceno oziroma

ni praviino

namesceno.

V posodi mesalnika  Aparat izklopite in obdelujte

je prevec hrane. manjse kolicine.
Suhi ali mokri Rezilne enote niste  Rezilno enoto pravilno privijte
mlincek se pravilno sestavilina  na posodo suhega ali mokrega
mocno trese,  posodo suhega ali mlincka.
je zelo glasen  mokrega mlincka.
ali rezilna
enota ni
poravnana.
Hrana v posodi Odstranite hrano, ki ovira

suhega ali mokrega  rezila, in/ali obdelajte manjso
mlincka ovira rezila.  kolic¢ino.

Suhi ali mokri  Tesnilo na rezilno Izklju¢ite aparat. Odstranite

mlincek pusca. enoto ni namesceno  rezilo in tesnilo pravino
oziroma ni pravilno  namestite na rezilno enoto.
namesceno.



Cestitamo vam na kupovini i dobrodogli u Philips! Da biste imali sve
pogodnosti podrske koju pruza Philips, registrujte svoj proizvod na www.
philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Kabl za napajanje

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje

Jedinica motora

Blender sa ugradenim secivom

Posuda blendera

Poklopac posude blendera

Gumeni zaptivni prsten za poklopac blendera
Odbojnik

Posuda mlina za obradu vlaznih sastojaka
Poklopac mlina za obradu vlaznih sastojaka
Jedinica sa secivima mlina za obradu vlaznih sastojaka
Ugradena bezbednosna brava

Posuda mlina za obradu suvih sastojaka

Jedinica sa seciva mlina za obradu suvih sastojaka
Poklopac mlina za obradu suvih sastojaka
Pregrada za kabl

Gumeni prsten

ol ololZI=1-I=TIT=lolnImlclofwl>]

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za
buduce potrebe.

Opasnost

- Nikad ne potapajte jedinicu motora u vodu ili bilo kakvu drugu
tecnost i nemojte je ispirati pod slavinom. Za cis¢enje jedinice motora
upotrebljavajte samo vlaznu krpu.

Upozorenje
- Pre uklju¢ivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu
odgovara naponu lokalne mreze.
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- Aparat ne upotrebljavajte ako su kabl, utikac ili drugi delovi osteceni.

- Ako je glavni kabl ostec¢en, on uvek mora biti zamenjen od strane
kompanije Philips, ovlas¢enog Philips servisa ili na sli¢can nacin
kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Nikada ne stavljajte prste ili neki predmet u posudu blendera dok je
aparat ukljucen u struju ili dok radi. Seciva su veoma ostra.

- Ako se seciva zaglave, iskljucite aparat iz elektricne mreze pre
uklanjanja sastojaka koji blokiraju seciva.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i
decu) sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima,
il nedostatkom iskustva i znanja, osim pod nadzorom ili na osnovu
instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara
za njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

- Aparat nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

- Nikada nemojte koristiti posudu blendera, posudu mlina za obradu
suvih ili viaznih sastojaka da biste ukljucivali ili iskljucivali aparat.

- Mlin za obradu suvih sastojaka ne upotrebljavajte za mlevenje izrazito
tvrdih sastojaka kao s$to je muskatni orasci¢, kineski Secer u komadima
i kockice leda.

- Mlin za obradu vlaznih sastojaka ne upotrebljavajte za mesanje
tecnosti ni za drobljenje leda. Za obradu tih sastojaka koristite blender.

- Pridis¢enju i radu izbegavajte dodir sa ostrim ivicama seciva. One su
veoma ostre i lako biste mogli da se posecete po prstima.

Oprez

- Aparat uvek iskljucite iz elektricne mreze pre montaze, rastavljanja ili
podesavanja bilo kog dodatka na blender, kao i na mlin za obradu
suvih ili vlaznih sastojaka, a i pre nego $to pocnete sa cis¢enjem
uredaja.

- Nikada nemojte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca
odnosno one dodatke i delove koje kompanija Philips nije izri¢ito
preporucila. U slu¢aju upotrebe takvih dodataka ili delova, garancija
prestaje da vazi.

- Nemojte prekoraciti maksimalnu koli¢inu naznacenu na dodacima.

- Nemojte prekoraciti maksimalne koli¢ine i vremena pripremanja koji
su navedeni u tabeli.
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- Pustite da se sastojci ohlade pre nego $to ih iseckate u mlinu za
obradu vlaznih sastojaka ili sipate u posudu blendera (maks.
temperatura 80°C).

- Nikada nemojte koristiti mlin za obradu suvih ili vlaznih sastojaka duze
od 30 sekundi bez prekida.

- Karanfili¢, anis i seme anisa uvek meljite zajedno sa ostalim sastojcima
u mlinu za obradu suvih sastojaka. Ukoliko ih preradujete odvojeno,
ovi sastojci nagrizaju plasti¢ne delove suvog mlina.

- Nemojte obradivati suve sastojke kao $to je kafa u zru i susene
mahunaste plodove u mlinu za obradu vlaznih sastojaka.

Sigurnosne karakteristike

Ugradena bezbednosna brava
Ovaj deo opreme obezbeduje da se aparat moZze ukljuciti samo ako su
posude pravilno stavljene na jedinicu motora. Kada su posude montirane
pravilno, ugradena sigurnosna brava bi¢e otklju¢ana.

Zastita od pregrevanja
Aparat je opremljen funkcijom koja automatski iskljucuje napajanje kada
se aparat pregreje.
Ako vas aparat iznenada prekine sa radom:

Izvucite utika¢ iz zidne uticnice.
Ostavite aparat da se ohladi 30 minuta.
Ukljucite utikaé u zidnu uticnicu.

Ponovo ukljuéite aparat.
Ako se zastita od pregrevanja aktivira suvise Cesto, obratite se distributeru
Philips proizvoda ili ovlas¢éenom Philips servisnom centru.

Da biste izbegli opasnu situaciju do koje moze da dode zbog slucajnog
resetovanija zastite od pregrevanja, ovaj aparat ne smete da prikljucujete
na prekidac sa tajmerskom kontrolom.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa
elektromagnetnim poljima (EMF). Ako se aparatom rukuje na
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odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nau¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

[ 1| Ocistite sve delove osim jedinice motora (pogledajte poglavlje
“Cisc¢enje”)

Namotajte visak kabla oko postolja motora (SI. 2).

Upotreba aparata

Mikser

Mikser je namenjen za:

- Pravljenje te¢nih namirnica, kao $to su mlecni proizvodi, vocni sokovi,
supe, kokteli, Sejkovi.

- Mucenje mekih sastojaka, npr. napitka od badema.

[N Stavite sastojke u posudu blendera (SI. 3).
Nemojte puniti posudu blendera iznad oznake ,MAX".
U tabeli potrazite preporucljive kolicine.

Nikada nemoijte puniti posudu blendera sastojcima koji su topliji od
80 C.

voce 20¢g

povrée 100 g

sok od povréa 100 g povréa + voda (po izboru)

mlecni Sejk 100 g voca + 150 ml mleka

soja 50 g soje u zrmu (koja se natapala 4
sata) + 250 ml vode

napitak od badema 75 g badema + 200 ml vode

¢aj od crnog susama 75 g crnog susama + 200 ml vode
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Pritisnite poklopac tako da legne na svoje mesto.

Postavite posudu blendera na jedinicu motora (1). Okrenite posudu
blendera u smeru kazaljke na satu da biste je pricvrstili (2) (zacuce
se jedno”klik”) (SI. 4).

Ne pritiskajte previSe posudu blendera.

Utika¢ ukljuéite u zidnu utiénicu i pritisnite dugme za ukljucivanje/
iskljucivanje.

Dok uredaj radi, ¢vrsto drzite motor sa obe ruke.

Nemojte raditi sa blenderom duze od 1 minuta neprekidno.

Ukoliko obrada hrane nije zavrSena posle 1 minuta, iskljucite aparat i
sacekajte 1 minut pre nego $to ga ponovo ukljucite. Ukoliko se aparat
zagreje, ostavite ga da se ohladi pre nego $to nastavite rad.

Nikada ne stavljajte prste ili neki predmet u posudu blendera (npr,
lopaticu) dok blender radi.

Nemojte da dodirujete ostra seciva.Ako se seciva zaglave, iskljucite
aparat i lopaticom izvadite sastojke koji ih blokiraju.

Saveti

- Da biste izbegli prosipanje, nikada nemojte puniti posudu iznad
oznake maksimalnog nivoa (0,4 litra).

- Mozete sipati te¢ne sastojke (na primer ulje) u posudu blendera kroz
otvor na poklopcu dok aparat radi. (SI. 5).

- Curste sastojke isecite na manje komade (1-2 cm) pre nego $to ih
stavite u posudu blendera. Nemojte odjednom da preradujete veliku
koli¢inu ¢vrstih sastojaka. Umesto toga raspodelite je u nekoliko
manjih koli¢ina i tako obradite.

Mlin za suve sastojke

- Ovaj mlin sluzi za obradu suvih sastojaka (SI. 6).

Mlin za obradu suvih sastojaka nije pogodan za seckanje veoma tvrdih
sastojaka, poput muskatnog orascica.
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Nemojte dodirivati ostra seciva. Ukoliko se seciva zaglave, iskljucite
aparat i odvijte posudu suvog mlina. Koristite lopaticu da biste uklonili
sastojke koji blokiraju seciva.

[N Sipajte suve sastojke u posudu mlina za obradu suvih
sastojaka (SI. 7).
Nemojte puniti posudu mlina za obradu suvih sastojaka iznad oznake
,MAX",
U tabeli potrazite preporucljive kolicine.

kostunjavi plodovi 20-25g
sir 20-50g
kafa u zru 20-50g
biber u zrnu 5-25g
crni susam 20-50g
nekuvani pirinac, pSenica 20-50g
Secer u kocki 4-8 kocki
hleb (za prezle) jedno parce hleba
soja u zrnu (susena) 20-50g
listovi Caja 20-50g
tvrdi zacini poput klincica, kasije 2g

Na posudu mlina za obradu suvih sastojaka zategnite secivo sa tri
ostrice za suve sastojke (SI. 8).

Montirani mlin za obradu suvih sastojaka okrenite naopako i
postavite ga na motor. (1) Da biste pricvrstili suvi mlin okrenite ga u
smeru kazaljke na satu (2) (zacuce se jedno”klik”) (SI.9).
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Utika¢ ukljucite u zidnu uticnicu i pritisnite dugme za ukljucivanje/
iskljucivanije (SI. 10).
Dok uredaj radi, ¢vrsto drzite motor sa obe ruke.

Ne koristite mlin za obradu suvih sastojaka duze od 30 sekundi
neprekidno.

Saveti

- Karanfili¢, anis i seme anisa uvek meljite zajedno sa ostalim sastojcima.
Ako ih preradujete odvojeno, ovi sastojci nagrizaju plasticne delove
aparata.

- Tvrde zacine, poput kasije, treba iseckati na komade manje od 1 x 2
cm.

- Da biste koristili posudu mlina za obradu suvih sastojaka kao
spremiste, okrenite je naopako i stavite plasti¢ni poklopac na posudu.

Mlin za vlazne sastojke

- Ovaj mlin sluzi za obradu vlaznih sastojaka kao $to su meso, crni luk,
beli luk itd (SI. 6).

Mlin za vlazne sastojke ne treba koristiti za obradu suvih sastojaka kao $to

je kafa i suseni plodovi.

Mlin za obradu vlaznih sastojaka ne upotrebljavajte za mesanje tecnosti
ni za drobljenje leda. Za obradu tih sastojaka koristite blender.

Nemojte dodirivati ostra seciva. Ukoliko se seciva zaglave, iskljucite
aparat i odvijte posudu mlina za obradu vlaznih sastojaka. Koristite
lopaticu da biste uklonili sastojke koji blokiraju seciva.

Sastojke isecite na manje komade (priblizno 1-2 cm) i stavite ih u
posudu mlina za obradu vlaznih sastojaka. (SI.11)

Nemojte puniti posudu mlina za obradu vlaznih sastojaka iznad oznake

WMAXY,

U tabeli potrazite preporucljive koli¢ine.
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Vlazni sastojci za mlevenje Kolicine

natoplieno semenje i zrnevlje, na primer  20-50g
lotosovo seme, pirinac itd.

sastojci kase od zacina (Cili, crni luk, 50¢
persun itd.)

beli luk 20-50g
crni luk 20-50g
posna svinjetina (bez masti) 20¢g

Sastavljeni mlin za vlazne sastojke okrenite naopako i postavite ga
na motor (1). Da biste pricvrstili mlin za obradu vlaznih sastojaka
okrenite ga u smeru kazaljki na satu (2) (zacuce se
jedno”klik”) (SI. 12).

Utikac ukljucite u zidnu uticnicu i pritisnite dugme za ukljucivanje/
iskljucivanje. (SI.10)
Dok uredaj radi, ¢vrsto drzite motor sa obe ruke.

Ne koristite mlin za obradu vlaznih sastojaka duze od 30 sekundi
neprekidno.

Saveti

- Ukoliko se sastojci zalepe za zid posude mlina za obradu viaznih
sastojaka, iskljucite aparat i odvijte posudu mlina. Koristite lopaticu da
oslobodite zid posude od zalepljenih sastojaka (SI.13).

- Ukoliko se aparat trese zato $to hrana nije ravnomerno rasporedena,
iskljucite aparat i odvijte mlin za obradu vlaznih sastojaka.
Ravnomerno rasporedite sastojke u posudi, ponovo sastavite mlin za
obradu vlaznih sastojaka i zategnite ga na motor. Zatim ponovo
ukljucite aparat.

- Da biste koristili posudu mlina za obradu suvih sastojaka kao
spremiste, okrenite je naopako i stavite plasti¢ni poklopac na
posudu (SI. 14).
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Cisc¢enje

Cid¢enje aparata je najlakée odmah po upotrebi.

Motor ne uranjajte u vodu.

Pri ¢isc¢enju i radu izbegavajte dodir sa oStrim ivicama seciva. One su
veoma ostre i lako biste mogli da se posecete po prstima.

Nikada nemoijte prati motor, odgovaraju¢e dodatke i delove u masini za
pranje posuda.

Za Cis¢enje aparata nemojte koristiti jastuci¢e za ribanje i abrazivna
sredstva za cCiS¢enje niti agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.
Napomena: Neki delovi aparata mogu izgubiti boju kada se aparat

upotrebljava za obradu sastojaka koji sadrZze mnogo pigmenta kao Sto je
karanfilic, anis, cimet i kasa od paradajza.To je normalna pojava.

Isklju€ite aparat i uklonite blender, ili mlin za obradu suvih ili vlaznih
sastojaka sa motora.

Blender i mlin za obradu suvih ili vlaznih sastojaka perite u toploj
vodi sa nekim tecnim sredstvom za cCiS¢enje i isperite ih pod
mlazom vode.

Ako je potrebno, skinite gumeni zaptivni prsten sa poklopca
miksera i isperite ga vodom.

Motor distite vlaznom tkaninom.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u
ku¢ni otpad, ve¢ ga predajte na zvani¢nom mestu prikupljanja za
reciklazu. Tako cete doprineti zastiti okoline (SI.15).
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Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate problem, pogledajte Web
lokaciju kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite u
centar za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji

(broj telefona pronadite u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu.

ReSavanje problema

Problem

Aparat ne
radi

Blokirana je
jedinica sa
secivima ili
motor.

Prvih par puta
kada ukljucite
aparat
mozete osetiti
neprijatan
miris.

Moguci uzrok

Aparat je opremljen
sigurnosnom
bravom. Ukoliko
posuda blendera , ili
mlina za obradu
suvih ili viaznih
sastojaka nije
propisno postavljena
na motor, aparat ne
radi.

U posudi ima
previse hrane.

To je normalno.

Resenje

Pritisnite dugme on/off (uklj./
isklj.) da biste bili sigurni da je
aparat iskljucen. Posle toga
proverite da li je posuda
propisno postavljena
(pogledajte poglavije “Upotreba
aparata”)

Iskljucite aparat i preradite
manju koli¢inu.

Ukoliko aparat nastavi ovako da
mirise i nakon $to ste vise puta
upotrebili aparat, proverite da i
su koli¢ina hrane i vreme
obrade u skladu sa preporukom.
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Problem

Aparat pravi
veliku buku,
neprijatno
miriSe, vreo je
na dodir,
ispusta dim
itd.

Poklopac
blendera
propusta.

Mlin za
obradu suvih
ili vlaznih
sastojaka jako
vibrira, pravi
veliku buku ili
jedinica sa
secivima vise
nije u istoj
ravni.

Moguci uzrok

U posudi ima
previse hrane.

Dopustili ste da
aparat radi suvise
dugo bez prekida.

Niste propisno
postavili poklopac.

Zaptivni prsten nije
propisno postavijen
na poklopac posude
blendera.

U posudi blendera
ima previse hrane.

Niste propisno
stavili jedinicu seciva
na mlin za obradu
suvih ili viaznih
sastojaka.

Resenje

Iskljucite aparat i preradite
manju kolicinu.

Nemojte raditi sa blenderom
duze od 1 minuta neprekidno.
Nemojte raditi sa mlinom za
obradu suvih ili vlaznih sastojaka
duze od 30 sekundi neprekidno.

Proverite da li je poklopac
posude blendera propisno
postavijen.

Postavite zaptivni prsten
propisno na poklopac posude
blendera.

Iskljucite aparat i preradite
manju kolicinu.

Propisno pri¢vrstite secivo na
posudu mlina za obradu suvih ili
vlaznih sastojaka.
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Problem

Mlin za
obradu suvih
ili vlaznih
sastojaka
propusta.

Moguci uzrok

Hrana u mlinu za
obradu suvih ili
vlaznih sastojaka
blokira seciva.

Zaptivni prsten nije
propisno postavljen
na secivo.

Resenje

Uklonite hranu koja blokira
seciva i/ili obradujte manje
kolicine.

Iskljucite aparat. lzvadite jedinicu
sa secivima i pravilno postavite
gumeni prsten.
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BcTtyn

BiTaemo Bac i3 nokynkolo Ta aackaBo npocumo A0 Kayby Philips! LLIo6
YMOBHi CKOPUCTATUCA MIATPUMKOIO, AKY MporoHye Philips, 3apeecTpyiiTe
CBiM BMpI6 Ha Beb-canTi www.philips.com/welcome.

3araabHun onuc (Maa. 1)

LLIHyp »MBAGHHS

KHorka “yBiMK./BUMK.”

Brok auryHa

BOyaAoBaHMit pixkyumin 6AOK BaeHAEpa

Yawa baeHaepa

Kpuiuka valli 6aeHaepa

['yMOBE YLLABHIOIOUE KiAbLIE AAA KPULLKK BAEHAEPA
[Npobka

Yatwa MAVHKa AASl MOKPOTO MOAPIOHEHHS
KpuLuKa yalli MAMHKa AAS MOKPOTO MOAPIGHEHHS!
Pixyuni GAOK MAMHKA AAS MOKPOTO MOAPIOHEHHS
BbyaoBaHa crcTeMa 3anobixkHOro GAOKYBaHHS
Halla MAVHKa AAS CyXOro MOAPIGHEHHS

@ Pixyunit GAOK MAMHKA AAS CYXOTO MOAPIBHEHHS
© KpyiwKa yali MAVHKa AAS CYXOrO MOAPIBHEHHS
@ 36epirants wHypa

® 'ymoBe KinbLie

Ba>kauBa indpopmauin

YBaXXHO MPOUMTAITE LieM NOCIOHMK KOPUCTYBaYa Nepea, TUM, K
BVKOPWCTOBYBATW MPUCTPIN, Ta 30epirate Moro AAS ManbyTHBOT AOBIAKM.

00000V POROO

Heb6e3neuHo

- Y )KOAHOMY pasi He 3aHypioTe BAOK ABWIYHA Y BOAY U iHLLY PIAMHY
Ta He MUITE MOro Mia KPaHOM. YMCTITb BAOK ABUIYHa AWLLE BOAOTOIO
raHuipKolo.
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MonepeaKeHHsA

- [lepea T1M, SK NpUEAHYBATH MPUCTPIN AO MEPEXI, MEpEBIPTE, UM
30iraeTbCs Harpyra, BKasaHa y TabAWULL XapaKTEPUCTHK, i3 Harnpyrolo
Y Mepexi.

- He BrKkopucToByIiTE NPUCTPIN, SKLLO LWHYP KMBAEHHS, LWTEKep abo
iHLLI KOMMOHEHTM NOLLIKOAXKEHO.

- AKWO WHYP KMBAEHHS MOLWKOAXKEHWN, AA YHUKHEHHS Hebe3neKu
Oro HeobXiAHO 3aMiHWTK, 3BEPHYBLUMCE A0 Komnanii Philips,
YMOBHOBAXKEHOrO CEPBICHOrO LEHTPY abo $paxiBLIB i3 HAAEXKHOIO
KBaAipikaLi€to.

- HikoAn He BcTaBAsiTE v yally BAeHAEPa NaAbLL UM OYAb-AKI CTOPOHHI
NPeAMETU, KOAN MPUCTPIN MPALIIOE UM MiA €EAHAHMI AC Mepexi. Hoxi
AYXe rocTpi.

- AKWO AOC HOXIB NPUAMNAIOTE MPOAYKTU, NMEPEA TUM SK YNCTUTU HOXI,
BUTAMHITL LUTEKEP i3 PO3ETKM.

- Lled npucTpit He Npu3HaYeHO AASI KOPUCTYBAHHA ocobamm
(BKAIOHAIOUM AITEN) 3 MOCAABAEHUMI GIBUYHMMM BIAUYTTAMM UM
PO3YMOBUMY 3AIOHOCTAMM, DO BE3 HAAEXKHOTO AOCBIAY Ta 3HaHb,
KPIM BMMaAKIB KOPUCTYBaHHS MiA HAarASAOM YK 3a BKasiBKamm ocobu,
AKa BIAMOBIAAE 3a Ge3neKy X KUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXMUTU, LLOO AITU HE BABUAMCA MPUCTPOEM.

- HikoAn He 3aAMwWaNiTe NPUCTPIN NpaLoBaTh Oe3 HarAsAy.

- Hikoan He BMKOpUMCTOBYITE Yally BAEHAEPA, Yally MAMHKA AAS
CYXOro MOAPIOHEHHS UM Yally MAMHKA AASI MOKPOTO MOAPIOHEHHS
AASI TOTO, OO YBIMKHYTU UM BUMKHY TV MPUCTPIM.

- HikoAn He BUKOPUCTOBYITE MAVHOK AAS CYXOrO NOAPIOHEHHS AASA
NEPEMEAIOBaHHA HAATO TBEPAVX MPOAYKTIB, TaKMX AK MyCKaTHWIA
ropix, LiyKop-padiHaa Ta KyOuKM AbOAY.

- He BrKOpUCTOBYITE MAMHOK AASl MOKPOTO MOAPIOHEHHA 3 METOIO
3MiLLYBaHHA PIAMH UM MOAPIBHEHHS KYOWKIB AbOAY. AAA LIbOrO
BMKOPUVCTOBYTE BACHAEP.

- [ia Yac uniieHHs Y poboTH He TOPKaMTeCs HOXIB PiXkydoro BAOKa.
BoHW Ay»ke roCTpi i MOXYTb AETKO MOPI3aTh MaAbL.

VYBara
- 3@BXAM BiA EAHYITE NPUCTPIN Bia MEPEXI NEpes, TUM, AK
BCTAHOBAIOBATW, 3HIMATK UM 3aMIHIOBATY BASHAEP, MAMHOK AAS
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CYXOro NOAPIBHEHHS YW MAVHOK AAS MOKPOTO MOAPIOHEHHS, @ TaKOX
nepeA TUM, K YACTUTU MPUCTPIN.

- He BrKkopucTOBYITE NMPUAGAAS UM AETAAI IHLIKMX BUPOOHUKIB, 33
BUHSATKOM TUX, AKI pekoMmeHAye KomnaHisa Philips. BukopucTaHHs
TaKoro MpUAAAASA UM AETAAEM MPU3BEAE AO BTPATU rapaHTil.

- He HanosHIoWTe rAeK BuLLE MAKCMMAABHOT MO3HAYKM.

- He nepesuiyTe MakcMManbHy KIABKICTb MPOAYKTIB Ta TPMBAAICTb
nepepobKM, BKasaHi B TabAML.

- [lepea TM, K NOAPIGHWUTY UM BAWTY rapsdi MPOAYKTH Y yallly
MAMHKA AAS MOKPOTO MOAPIGHEHHS, AaMTe TM OXOAOHYTU (MaKc.
TemnepaTypa 80°C).

- HikoAn He AO3BOAANTE MAMHKAM AAA CyXOTO UM MOKPOTO
noApiGHeHHs npaLioBaTh 6e3 nepepsu Aoslie 30 CeKyHA,

- 3aBXAM NOAPIGHIONTE YacHYIK, 3ipYacTuil aHic abo aHicoBe HaCiHHA Y
MAVHKY AASt CyXOrO MOAPIGHEHHS Pa3oM 3 IHWKMMM MPOAYKTaMM.
AKLLO pobUTK Lie OKPEMO, Ui MPOAYKTU MOXYTb HEFATUBHO BMAMHYTU
Ha MAACTWKOBI AETaAI MAMHKA.

- He obpobasiiTe y MAMHKY AASt MOKPOTO MOAPIGHEHHS TaKi Cyxi
MPOAYKTU, SIK KaBOBI 3epHa Ta Cyxi 606Mm.

3aco6u 6e3nekun

B6yaoBaHa cuctema 3anobi>kHOro 6AOKyBaHHA
Lla dyHKUIA AO3BOASE BMUKATI MPUCTPIN AMLLIE TOAI, KOAM Yalli
BCTaHOBAEHI Ha BAOK ABMIYHA HaAEKHMM YMHOM. AKLLO Yalli BCTAHOBAEHI
MPaBMABHO, BOYAOBaHY CMCTEMY 3am0biKHOrO BAOKYBaHHsS ByAe
BMMKHEHO.

TepMoBUMUKaY
[pucTpin 0bAaAHAHO TEPMOBUMMKAYEM, SIKU aBTOMATUYHO BUMMIKAE
YKMBAEHHS MPUCTPOIO Y pasi meperpiaHHs.
AKWO NPUCTPIl panToM nepecTas npawiosaTy:

BUTArHiTL WTenceAb i3 poseTku.
AaiiTe NpUCTPOIO OXOAOHYTU NPOTAroM MpUBA. 30 XBUAMH.
BcTaBTe wTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.

YBIMKHITb MpUCTPIit 3HOBY.
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AKLIO TEPMOBKMIKAY CNPaLbOBYE HAATO YaCTO, 3BEPHITLCA AO CBOTO
annepa Philips abo a0 cepsicHoro LieHTpY, ynosHosaxkeHoro Philips.

AAs 3anobiraHHs HebesneL,i BHACAIAOK HEHaBMUCHOTO Mepesanycky
TEPMOBUMMKAYA, HIKOAU He MIAKAIOYAMTE Lier NPUCTPIN AO peAe vacy.

EaekTpomarHiTHi noasa (EMIT)

Ller npucTpin Philips BianoBiAa€e YCiM CTaHAGPTaM, siKi CTOCYIOTbCA
eAeKTPOMArHITHMX noais (EMIT). 3riaHO 3 oCTaHHIMKM HayKOBMMM
AOCAIAXKEHHAMM, MPUCTPIN € OE3NEUYHUM Y BUKOPUCTaHHI 38 YMOB
MPaBMABHOT eKCAyaTaLlii y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLIAMM, MOAAHUMM Y
LIbOMY MOCIBHMKY KOpUCTYBaYa.

I'IepeA nepuwmMMm BUKOPpUCTaAaHHAM

MouncTiTh yci YacTUHM, KpiM BAOKa ABUTYHA (AMB. PO3AIA
“YuieHHs”).

HamoTaliTe HaAAMLLOK LUHYPa AOBKOAA OCHOBM BAOKa
AuryHa (Maa. 2).

3aCTOCyBaHHﬂ npucrTpoto

BaeHaep

BAeHAEP BUKOPUCTOBYETHCS AAA:

- 3MillyBaHHSA PiAMH, HAaMPUKAAA MOAOYHMX MPOAYKTIB, COYCIB,
bPYKTOBMX COKIB, CYNiB, 3MiLLAHMX HAMOIB, KOKTEMAIB.

- 3MillyBaHHA M'SIKMX MPOAYKTIB, HAMPUKAGA, MU AAAEBOTO Yaio.

[l MokaaaiTs npoaykTy y vawy 6aeHaepa (Maa. 3).
He 3anosHiolTe vally 6aeHAepa BuLle nosHaukn MAX,
AVB. TabAULIO AAS BUBHAYUEHHS PEKOMEHAOBAHOT KIABKOCTI MPOAYKTIB.

HikoAM He KAaAiTb y Yally 6AeHAEpa MPOAYKTU TEMMepaTypoio BULLLE
80°C.

BAeHAep AAs mpoayKTiB KiAbKicTb

dpyKTH 20r
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oBOui 100 r

OBOYEBUI CIK 100 r oBouis + BoAa (3a BaXkaHHSM)

MOAOYHUI KOKTEWMAL 100 r ¢pykTie + 150 MA MoAOKa

coesi 6obM 50 r coesux 606i8 (BMMOYEHI MPOTArOM
4 roanH) + 250 mMA BOAK

MUrAAEBUIA Yald 75 r muraanio + 200 mA BoaK

YOPHMIM CE3aMOBMIA Hak 75 1 HaciHHA YopHoro ce3amy + 200 ma
BOAM

MMPUTUCHITBL FAEK KpULLKOLO.

MocTtaeTe vawy 6aeHAepa Ha 6Aok ABuryHa (1). 3adikcyiTe vawy
6AeHAEpa, MOBEPHYBLUM il 32 TOAMHHUKOBOIO CTpiAKoto (2) (Maa. 4).

He TUCHITb 3aHaATO CMABHO Ha Yaluy GAeHAepa.

BcTaBTe wWTenceAb y po3eTKy i HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHSI.
Koan npucTpitt npaLiioeg, MiLIHO TprMaiiTe BAOK ABMIyHa 06OMa pyKamu.

He BMuKaiiTe BAeHAEP Ha AOBLLUE, HiXK Ha 1 XBUAMHY 32 OAMH pas.

AKLLO NPOAYKTU HEAOCTATHBO MepeMmillaAncs 3a 1 XBUAMHY poboTH, TO
nepeA TVM, K MPOAOBXKYBATH, BUMKHITE MPUCTPIN Ha T XBUAMHY. AKLWO
MPUCTPIN HarpiBaETbCS, AAMTE NOMY OXOAOHYTU Mepea TUM, SIK
NPOAOBXKYBATM.

HikoAn He BcTaBAsiiiTe y Yally GAeHAepa NaAbLli UM ByAb-siKi iHLI
npeAaMeTH (HampUKAAA, AOTATKY), KOAU BAEHAEP MpaLLIoE.

He TopkaiTecs roctpux Hoxie. AKLWO HOXi 3a6MUBaIOTLCS, BiA €AHANTE
NPUCTPIN BiA MEpeXi i 32 AOMOMOrol AOMaTKM BUAAAITb MPOAYKTH, siKi
MPUAUMAU AO HOXIB.
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Mopaaun

- AAs 3an006iraHHs BUTIKaHHIO HIKOAM HEe 3amMoBHIONTE Yallly bAeHAEPa
BULLIE MaKcUMaAbHOT nosHauku (0,4 A).

- Piaki npoAyKTI (HanprKAaA, OAIKD) MOXHA 3aAVBATK Y Yally DAeHAepa
yepes OTBIP Y KpULLLL, KOAM NPUCTPIlt npauioe (Maa. 5).

- [lepea THM, K MOKAACTM TBEPAI MPOAYKTY B Yallly DAEHAEPa,
NopbKTe iX Ha HEBEAVKI LMaTKKM (1-2 cM). He nepepobasiniTe 3aHaATO
6araTo NMpPoAYKTIB 32 0AMH pa3. KAaaiTb iX Yy BAEHAEP HEBEAMKMMM
nopLisMU.

MAMHOK AAA cyxoro noApi6HeHHs

- MAMHOK AASt CYXOrO MOAPIOHEHHS MPU3HAYEHNIA AAA TIOAPIOHEHHS
cyxux npoaykTis (Maa. 6).

MAMHOK AASt CyxOro NoApiGHeHHS He NMpU3HaYeHUI AASl PO3TUPaHHS
AY>Xe TBEPAMX MPOAYKTIB (HarMPUKAAA, MyCKaTHOTO ropixa).

He TopkaiTecs roctpux Hoxi. AKLLO AO HOXIiB MpUAMNAIOTb
NMPOAYKTH, BUMKHITb MPUCTPIt Ta Bia'€AHAMTE Yallly MAMHKA AASl CYXOro
noApibHeHHs. [oUnCTiTb HOXi 32 AOMOMOroK AOMATKMU.

[N MokAaaiTh cyxi MPOAYKTM B MAMHOK AAS CyXOTO
noapibHeHHs (Maa.7).
He 3anoBHIONTE Yallly MAVHKa AASt CyXOrO MOAPIGHEHHS BULLIE MNO3HAYKM
MAX.
AViB. TabAULLIO AAA BM3HAYEHHS PEKOMEHAOBAHOI KIABKOCTI MPOAYKTIB.

IHrpeAieHTH AAS MAMHKA AAS cyxoro  KiAbKicTb

noApibHeHHs

ropixm 20-25r
cip 20-50 r
KaBoBI 3epHa 20-50 1
nepeub 5-25r

YOPHMIM KyHXYT 20-50 1
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IHrpeAieHTU AAS MAMHKa AAs cyxoro  KiAbkicTb

NoApiGHeHHs

CUPUII PUC, NMLIEHULLSA 20-50 r

KyOWKI LyKpy 4-8 kybuKis

XAIO (AAA CcyxapiB) OAHa CKMbKa xAiba
CoeBi 6o6M (CyLeHi) 20-50 r

YarHe AUCTA 20-50 r

TBepAI creuii (HanpuKkAaa, rBo3amka, 2
Kacist)

MpuKpIniTL piXkyunit GAOK MAMHKA AASl CyXOrO MOAPIOGHEHHS (3
TPbOMa HOXaMM) A0 yauli MAMHKa (Maa. 8).

lMepeBepHiTb 3i6paHUit MAMHOK AASl CyXOro NMOAPIGHEHHS AOTOpU
AHOM i nocTaBTe Ha 6A0K AuryHa (1). 3adikcyiiTe MAMHOK,
NnoBepTatoY4M MOro 3a roAMHHUKOBOIO CTpPiAKoio (2) (Maa. 9).

BcTaBTe wTenceAb y poseTKy i HATUCHITb KHOMKY
BBiMKHeHHs (Maa. 10).
Koan mprcTpirt NpaLiiog, MiLHO TprMaiiTe BAOK ABMIyHa 0boMa pyKamu.

He 3aAMwIaiiTe MAMHOK MpaLlioBaTH Ha AOBLLE, HiXX 30 CeKyHA 3a OAMH
pas.

Mopaau

- 3aBKAM NOAPIOHIONTE YaCHMK, 3iPYaCTU aHiC a0 aHICoBE HaCIHHS
PasoM 3 IHLMMYM MPOAYKTaMM. AKILO POBUTH Lie OKPEMO, Lii MPOAYKTM
MO>YTb HEraTVMBHO BMAMHYTU Ha MAACTUKOBI A€TaAI MPUCTPOIO.

- Teepai crewii, Taki sk Kacis, Tpeba po3pi3aTh Ha LUMaTKK He BiAblue
1x2cm

- o6 BMKOpUCTOBYBATY Yally MAMHKA AAS CyXOrO MOAPIGHEHHS B
AKOCTI KOHTeMHEPa, NePEBEPHITS i | HAKPUITE Yally NMAACTUKOBOIO
KPYLWKOIO.
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MAMHOK AAA MOKPOro NOAPiGHEHHs

- MAVHOK AAS MOKPOTO MOAPIOHEHHS MPU3HAYEHMIA AAA MOAPIOHEHHS

TaKUX MOKPUX MPOAYKTIB, SIK M'ACO, LMOYAS, YacHuK Towo (Man. 6).
MAVHOK AAS MOKPOTO MOAPIOHEHHSA He MPUAATHUN AAA MOAPIOHEHHS
TaKKX Cyxnx MPOAYKTIB, IK KaBOBI 3epHa i Cyxi 606,

He BMKOPUCTOBY#TE MAMHOK AASl MOKPOTO MOAPIGHEHHS 3 MeTolo
3MilllyBaHHSA PIAMH YK NMOAPIOHEHHS KYOUKiB AboAy. AAs LiboOro
BUKOPUCTOBY#Te BAEHAEP.

He TopkaiTecs roctpux HoxiB. AKLLO AO HOXiB NMPUAUMAIOTb
NMPOAYKTH, BUMKHITb MPUCTPIit Ta Bia'€AHAMTE Yallly MAMHKA AAS
MOKPOro MoApiGHeHHS. [1oYnCTiTb HOXi 32 AOMOMOroK0 AOMATKMU.

[l Mopisxkte npoaykTH Ha APIBHILi WMaTKK (MPUBA. 1-2 cwm) i
MOKAQAITb iX Y Yally MAMHKA AAS MOKpOro noapibHeHHs. (Maa.11)

He 3anoBHIoONTe Yally MAVHKa AAS MOKPOTO MOAPIGHEHHS BULLE

no3sHaykmn MAX.

AViB. TaDAULLIO AAA BM3HAYEHHS PEKOMEHAOBAHOI KIABKOCTI MPOAYKTIB.

IHrpeAi€EHTU AAS MAMHKA AAS MOKPOTO KiAbKicTb

noApibHeHHs

nonepeAHbO 3aMOYeHi HaciHHA | 3epHa 20-50 1
(HanpUWKAQA, HaCiHHA AOTOCA, PUC)

nacTa 3i crieuin (Y1ai, LMBYAs, MeTpyLUKa 50r
ToLO)

YaCHMK 20-50 1
LMbYAA 20-50 r
HeXMpHa CBUHMHa (6€3 CMaAbLIO) 20r

[MNepeBepHiTb 3i6paHUit MAMHOK AASl MOKPOTO NMOAPiGHEHHs Aoropu
AHOM i nocTaBTe Ha 6AoK AsuryHa (1). 3adikcyiTe MAMHOK,
MOBEpTAlOUM MOro 3a rOAMHHUKOBO CTpiAKoto (2) (Maa. 12).
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BcTaBTe WTenceAb y poseTKy i HATUCHITb KHOMKY
BBiMKHeHHs. (Maa. 10)
Koan npucTpitt npaLiiog, MiLIHO TprMaiiTe BAOK ABMIyHa O6OMa pyKamu.

He 3aAuMwwanTe MAMHOK NpaLoBaTh Ha AOBLUE, HiXK 30 cekyHA 32 OAMH
pas.

Mopaau

- AKWO NPOAYKTM NPUAMNAIOTL AO CTIHOK Yalli MAMHKa AASt MOKPOTO
NOAPIOHEHHS, BUMKHITE MPUCTPIN | Bia'€AHANTE Yallly MAMHKa. 3a
AOTOMOrOI0 AOMATKM BUAAAITE MPOAYKTH 3i cTiHOK (Maa. 13).

- AKwo npucTpin BIGPYE BiA TOrO, WO NPOAYKTU PO3MOAIAEHI
HEPIBHOMIPHO, BUMKHITb MPUCTPIM i 3HIMITb MAMHOK AASt MOKPOTO
noApibHeHHs. [NepeMiwanTe MPOAYKTM Y Yalli MAMHKA, 3HOBY 36epiTb
MAVHOK i 3adiKCyMTe Moro Ha pixky4omy 6AoL. [1oTiM 3HOB YBIMKHITL
NpUCTPIN.

- LLlob BrKopMCTOBYBaTM Yally MAVHKA AASi MOKPOTO MOAPIOHEHHS B
AKOCTI KOHTEMHEPA, NePEBEPHITH i | HaKpUiTE Yally MAACTVKOBOK
kpuwkoto (Maa. 14).

YUCTUTY NPUCTPIN HalAerLie OAPasy > MICAA BUKOPUCTaHHS.

HikoAM He 3aHypioiiTe BAOK ABUIYHa y BOAY.

MMia Yac ymnLeHHs Y pobOTU He TOpKanUTecs HOXIB piXKy4oro 6AoKa.
BoHM Ay>Ke rocTpi 1 MOXYTb A€rKO MOPi3aTH MaAbLLi.

HikoAn He MuitTe BAOK ABUIYHa, MPUAAAAS Ta YACTUHU Y
NOCYAOMUMHIN MaLLKHI.

HiKoAM He BUKOPUCTOBYITE AASl YMLLEEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKMUX ry6oK,
abpasmBHUX 3aCOBIB UM PIAMH AAS YMLLLEHHS, TAaKUX SIK BEH3UH YK
aLeToH.

[Mpumimka: Yacmunm npucmporo MoXXymb Bmpammmu KoAip, sKLLO
npucmpint BUKopucmosyBamm gasi nogpibHeHHs npogyKmis, siKi Micmsamb
6aramo nirmeHmy (HaNPUKAAg, YACHMK, aHIC, KOPULIS Ma MoMamHa nacma,.
Lle HopmanbHo.
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Bia’eAHaliTe NpUCTPIit Bia MepeXi Ta 3HIMiTb BAEHAEP, MAMHOK AAS
CyXOro NMoAPIGHEHHS Y MAUHOK AASl MOKPOTO MOAPIGHeHHSs 3
6A0OKa ABUTYHa.

MomuitTe GAEHAEP, MAMHOK AASl CYXOro MOAPIGHEHHS Y MAMHOK
AASl MOKPOTO MOAPIGHEHHS Y TEMAii BOAI 3 MUIOYMM 32CO6OM,
MOTIM CMOAOCHITb MPOTOYHOIO BOAOIO.

3a HeobXiAHOCTI 3HIMITb 3 KPULLKM ryMOBE YLLiAbHIOBaAbHE KiAbLie
6AeHAEpa | CMOAOCHITb MOro BOAOHO.

BAOK ABUIyHa MOYUCTITb BOAOTOIO FaHYipKOIO.

HaBkoAuwwHe cepeaoBuLLe

- He BrKnaaliiTe NpucTpiit pa3oMm i3 3BU4alHKMK NOBYTOBUMM
BIAXOAAMM, @ 3A3BANTE MOrO B OILINAHMIA MYHKT NMPUMOMY AAS
NOBTOPHOI NepepobKu. Taknm umMHoM Bu AonomaraeTe 3axuctntu
20BKIMs (Man. 15).

lFapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHsA

Akwo Bam HeobxiaHa iHpopMaLlis abo 0bcayroByBaHHs, AKLLO Y Bac
BMHVKAQ MpObAeMa, BiaBiaalTe Beb-canT komnarii Philips www.philips.com
abo 3BepHITbCs A0 LleHTpy 0bcayroBysaHHs kaieHTis Philips y Bawwin
KpaiHi (TeAepOH MOXHA 3HAMTV Ha rapaHTIMHOMY TaAoHI). AKLWO Y Bawil
KpaiHi Hemae LleHTpy obcAyroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITBCA AO MICLIEBOTO
annepa Philips.
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YHEHHA HeCrnpaBHOCT

[Npobaema YKAUBA MpUYMHA

[pucTpint He [NpucTpin

npauioe obAaaHaHo
3aMoBIKHUKOM.
Ao Yawy
bAeHAEPa UM Yally
OyAb-IKOTO 3
MAMHKIB 3aKpinuTH
A0 BAOKa ABMIYHA

HEMPaBKABLHO,
NpUCTPIN He
npauioBaTUMe.

Pixyunin 60k VY yawi HaaTo

abo 6A0K 6arato NpoAYKTIB.

ABUYHa

3a6AOKOBaHO.

[Tia vac Lle HopMaAbHoO.

nepLIoro

BMKOPUCTaHHA

3 ABMMYHa

BUXOAMTD

HEeNpUEMHMI

3anax.

[puctpin V valli HaaTo

WYMUTb, 6araTo MpoAYKTIB.

BMAIASE 3amax,

rapsauMn Ha

AOTUK, 3 HbOTO
MAE AMM TOLLO.

BupilueHHs

LLlo6 nepeBipuTH, Un NPUCTPIN
BMMKHEHMI, CNOYaTKy
HaTWCHITb KHOMKY “YBIMK./
BuMK.”. [lepeBipTe, un valua
3aKpinAeHa HAAEXKHUM YMHOM
(AvB. po3aiA “3acToCyBaHHS
npuctpor”).

BUMKHITE MpUCTPIl |
NepepobASITE NPOAYKTM
MEHLLMMM MOPLISMM.

AKLLO 3 MPUCTPOIO MPOAOBXKYE
BUXOAMTU HEMPUEMHMI 3amax
MiCAA KIABKOX pasis
BMKOPWCTaHHS, MepesipTe, Uu
B nepepobasieTe BiAMOBIAHY
KIABKICTb MPOAYKTIB i U
BMOpPaHO MPaBMAbHMIA Yac
0bpobKU.

BUMKHITL MpUcTpilt Ta
NepepobAANTE MPOAYKTM
MEHLLVMM MOPLIAMM.
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MpobAaema OXXAMBA MpUYUHA

[pucTpil npaLiioe
HaATO AOBroO 6e3
nepepsu.

Kpuiuka yaLui Kpuluka He 3akpuTa
bAreHAEpa HaASKHUM YMHOM.
MPOTIKaE.

VUiAbHIOKOYE KinbLE
He BCTaHOBAEHe
abo BCTaHOBAEHE Ha
KpMLULL YalLdi
baeHAepa
HEMPaBMALHO.

V vali baeHAepa
HaaTo baraTto
MPOAYKTIB.

MAVHOK AAS Pixyunin 6A0K He
CYXOro um 6yno 3adikcoBaHo
MOKPOro Ha Yalli MAMHKa AAA
NOAPIOHEHHS CYXOro Y1 MOKPOro
CUABHO BIOpYE,  MOAPIOHEHHSA

AYXKE WYMUTb,  HAAGKHKM HMHOM.
abo pixyuni

6AOK He

BMPIBHAHO.

BupilueHHs

He BmukanTe baeHaep Ha
AOBLLE, HIX Ha 1 XBUAMHY 3a
OAMH pas. He 3aamwante

Oy Ab-KUI i3 MAVHKIB
NpaLioBaTh Ha AOBLLE, HIXK
30 ceKyHA 3a 0AMH pas.

[NepeBipTe, UM KpMLLKA YaLLli
bAeHAEpa BCTaHOBAEHA
HAAGXKHVM YMHOM.

BcTaHOBITS yuLiAbHIOIOUE
KiAbLIe Ha KPWLLKY YaLLli
BACHAEPA HAAEKHMIM HMHOM.

BUMKHITE mpUCTpIlt Ta
NepepobAANTE MPOAYKTU
MEHLLMMM MOPLIAMM.

3adikcyinTe pixkyunii OAOK Ha
YaLlli MAMHKA HaAEXHIM
UUHOM.




Mpobaema

MAMHOK AAS
CYXOro um
MOKPOro
NOAPIOHEHHS
NpOTIKaE.

O>XAUBA MPUYUHA

[poaykTv B yaLLi
MAMHKA AASt CyXOrO
M MOKPOro
NoAPiIGHEHHA
MPUAMMAIOTb AO
HOXIB.

ViliAbHIOKOYE KiAbLIE
He BCTaHOBAEHE
abo BCTaHOBAEHE Ha
PiXXy4mit GAOK
HEMPaBMALHO.
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BupilueHHs

BuaaAiTe mpoayKTH, K
MPUAMNAN AO HOXIB Ta/abo
0BpOOASANTE MPOAYKTH
MEHLLVMM MOPLISIMU.

Bia'eaHaliTe NpucTpilt Bia,
MepeXi. 3HIMITb PiXKyuni 6A0K
| BCTAHOBITb YLLIAbHIOIOHE
KiAbLIe Ha pixXy4omy BAOL
HAAEKHUM YMHOM.
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